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SINUN PARHAAKSESI

Kiitos, kun valitsit Electrolux-laitteen. Olet valinnut tuotteen, joka perustuu
vuosikymmenien aikana hankittuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekseliés ja
tyyliks laite, joka on suunniteltu sinua varten. Laitetta kayttdessasi voit olla aina
varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

61 Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohjeita:

www.electrolux.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registerelectrolux.com

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
’% www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseemme: Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.
Tiedot 16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ympaéristénsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttdoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilévahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita
aina varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilot,
joilla on fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita
tai puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa
tata laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan
laitteen turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-
vuotiaiden lasten ja erittain laajoista ja
monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista karsivien
henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, etteivat he ryhdy leikkimaan
laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa
ja havittaa asianmukaisesti.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen Iahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman
valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

. Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.
- Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.
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- Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa,

hotellihuoneissa, aamiaismajoituspaikoissa,
maatilamajoituspaikoissa ja muissa samantyyppisissa
majoitustiloissa, joissa kyseinen kaytto ei ylita
(keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.

- Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa

suorittaa vain alan ammattilainen.

. Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi korkeintaan 2

000 metria merenpinnan ylapuolella.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi laivoissa,

veneissa tai aluksissa.

- Laitetta ei saa asentaa kalusteoven taakse, jotta se ei

ylikuumenisi.

- Al3 asenna laitetta millekaan alustalle.
- Ala kayta laitetta ulkopuolisen ajastimen tai erillisen

kauko-ohjauksen avulla.

- VAROITUS: Rasvalla tai 6ljylla kypsentdminen ilman

valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa
tulipalon.

. Al4 koskaan kéayta vettd ruoanvalmistuksen

aiheuttaman tulipalon sammuttamiseen. Kytke laite
pois paalta ja peita liekit esim. sammutuspeitteella tai
kannella.

- HUOMIO: Ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

Lyhyen jakson ruoan kypsymista tulee valvoa
jatkuvasti.

. VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita

keittotason pinnoilla.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.
- Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia

lasiluukun tai keittotason saranoitujen kansien lasin
puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa pintaa,
mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

- Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja

kansia ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne
voivat kuumentua.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise

virta laitteesta ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite



suowmi 5

on liitetty sdhkdverkkoon suoraan kytkentakoteloa
kayttaen, irrota sulake virran katkaisemiseksi
laitteesta. Ota yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun
kummassakin tapauksessa.

- Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke
keittotason vastus pois paalta sen saatimella.

- VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai
uunivuokia tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

- Kaikki varusteet ja liialliset roiskeet/jaamat on
poistettava laitteen lokerosta ennen pyrolyyttista
puhdistusta.

- Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

- VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkild, jotta valtytaan
sahkovaaroilta.

. Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua
paistolampdmittaria.

- Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se
voi kuumentua.

- Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja
sitten takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet
painvastaisessa jarjestyksessa.

- VAROITUS: Kéayta ainoastaan kodinkoneen
valmistajan suunnittelemia keittotason suojia, laitteen
valmistajan kayttdohjeessa maaritettyja suojia tai
keittotason mukana toimitettuja suojia. Virheellisten
suojien kaytto voi aiheuttaa onnettomuuksia.
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2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen
henkild.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

« Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

» Ala koskaan veda laitetta sen
kahvasta kiinni pitéaen.

« Keittion kaapin ja asennuspaikan on
oltava saman kokoiset.

* Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

» Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

» Laitteen osat ovat jannitteenalaisia.
Sulje laite kalusteella estagksesi
paasyn vaarallisiin osiin.

» Laitteen sivujen on oltava saman
korkuisten laitteiden tai kalusteiden
vieressa.

+ Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talléin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetdan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

» Varmista, ettd asennat sen vakaasti
laitteen kallistumisen estamiseksi. Lue
ohjeet Asennus-luvusta.

2.2 Sahkdliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja séhkoiskuvaara.

» Kaikki sahkoliitannat tulee antaa.

» Laite on kytkettadva maadoitettuun
pistorasiaan.

» Varmista, ettad arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

» Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

» Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

Ala anna virtajohtojen koskettaa
laitteen luukkua tai paasta niita luukun
tai laitteen alapuolella olevan
asennustilan 18helle, varsinkaan
laitteen ollessa toiminnassa tai luukun
ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

Jos pistoke on l6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
saéhkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen liittdmista pistorasiaan.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Loukkaantumisen ja
palovamman vaara.
Sahkoiskun vaara.

Ald muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle
valvomatta.

Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi
laitteen luukun laitteen ollessa
toiminnassa. Laitteesta voi purkautua
ulos kuumaa ilmaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat
marat tai laitteen ollessa
kosketuksessa veteen.



Ala kayta laitetta tydtasona tai
tavaroiden sailytystasona.
Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettava vahintaan
30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

Jos laitteen ollessa toiminnassa
tapahtuu sahkokatko, jotkut pinnat
voivat olla kuumia. Valta
koskettamasta laitetta, ennen kuin se
jaahtyy. Jos laitteen jaahtyessa
tapahtuu virheita, irrota se
virtaldhteesta 10 sekunnin ajaksi.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 6ljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

Kuumat hoéyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

Kaytetty 0ljy, joka voi sisaltaa
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampétilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytetty oljy.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita
laitteeseen, laitteen paalle tai sen
l&helle.

Ala paasta kipindita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa
avatessasi sen luukun.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten
ainesosien kayttamisen tuloksena voi
muodostua alkoholin ja ilman seoksia.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai

haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineita tai
muita esineita laitteeseen siten,
etta ne olisivat suorassa
kosketuksessa laiteen pohjan
kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta
se olisi laitteen paalla tai suorassa
kosketuksessa laitteen lokeron
pohjan kanssa.

— Ala laita vettad suoraan kuumaan
laitteeseen.
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— Al sailyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa lopetettuasi
ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta
poistaessasi tai asentaessasi
lisdosia.

Uunin emalipintojen tai
ruostumattoman teraksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. HedelImamehut voivat
jattaa pysyvia tahroja.

Ala aseta kuumia keittoastioita
kayttépaneelin paalla.

Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.
Varo, etteivat esineet ja keittoastiat
paase putoamaan laitteen paalle.
Laitteen pinta voi vaurioitua.

Ala kaynnista keittoalueita tyhjilla
keittoastioilla tai ilman, etta
keittoalueella on keittoastia.
Valuraudasta tai alumiinista
valmistetut keittoastiat tai keittoastiat,
joiden pohjassa on vaurioita, voivat
aiheuttaa naarmuja. Naita astioita on
kohotettava, kun niitéa halutaan siirtaa
eri kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkildvahinkoja, tulipaloja
tai laitteen vaurioitumisen.

Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.

Vaihda valittdmasti vaurioituneet
luukun lasipaneelit. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

Laitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi
aiheuttaa tulipalon.

Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

Varmista, ettd uunin sisdosa ja luukku
pyyhitdan kuiviksi jokaisen
kayttokerran jalkeen. Laitteen aikana
muodostunut hdyry tiivistyy uunin
sisaseiniin ja se voi aiheuttaa
korroosiota. Tiivistymista voi véhentaa
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kayttamalla laitetta 10 minuuttia
ennen ruokien kypsentamista.
Puhdista laite kostealla pehmealla
liinalla. Kaéytéa ainoastaan mietoja
pesuaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

Ala puhdista katalyyttistéd emalia (jos
olemassa) pesuaineella.

2.5 Pyrolyyttinen puhdistus

Loukkaantumisen vaara /
Tulipalot / Kemialliset
paastot (hdyryt)
pyrolyyttisessa tilassa.

Ennen pyrolyyttisen
itsepuhdistustoiminnon tai
ensikayttotoiminnon suorittamista
poista seuraavat uunin sisalta:

— ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jgamat

— irrotettavat varusteet (mukaan
lukien tuotteen mukana toimitetut
ritilat jne.), erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
leivinpellit, valineet jne.

Lue huolella pyrolyyttista puhdistusta
koskevat ohjeet.

Pida lapset poissa laitteen luota
silloin, kun pyrolyyttinen puhdistus on
kaynnissa.

Laite kuumenee hyvin voimakkaasti ja
kuumaa ilmaa poistuu etupuolella
olevista jadhdytysaukoista.
Pyrolyyttinen puhdistus on korkeassa
lampétilassa tapahtuva toimenpide,
jonka aikana voi vapautua hoyryja
ruoanlaittojdamista ja
rakennusmateriaaleista, ja siksi
kuluttajia suositellaan voimakkaasti
toimimaan seuraavasti:

— jarjestamaan hyva tuuletus
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana
ja sen jalkeen

— jarjestamaan hyva tuuletus
enimmaislampdtilassa tapahtuvan
ensikayton aikana ja sen jalkeen.

Jotkin linnut ja matelijat, toisin kuin
ihmiset, voivat olla hyvin herkkia

pyrolyyttisten uunien puhdistuksen
aikana tuottamille kaasuille.

— Vie kaikki lemmikkieldimet
(erityisesti linnut) pois laitteen
|&hettyviltd pyrolyyttisen
puhdistuksen ja
enimmaislampétilassa tapahtuvan
ensikayton ajaksi ja sen
jalkeiseksi ajaksi. Jarjesta
lemmikeille hyvin tuuletettu
vaistétila.

Pienet lemmikit voivat olla my6s hyvin

herkkia paikallisille

lampétilamuutoksille pyrolyyttisten
uunien lahettyvilla pyrolyyttisen
puhdistuksen aikana.

Kaikkien pyrolyyttisten uunien

korkeassa lampdétilassa tapahtuva

pyrolyyttinen puhdistus voi vaurioittaa
kattiloiden, pannujen, leivinpeltien,
ruokailuvalineiden jne. tarttumattomia
pintoja, ja niistd voi myds muodostua
alhaisen tason haitallisia hoyryja.

Ylla kuvatut pyrolyyttisistéa uuneista /
ruokajaamista muodostuvat hoyryt
eivat ole haitallisia ihmisille. Tama
koskee myos lapsia ja heikkokuntoisia
henkil6ita.

2.6 Sisavalaistus

VAROITUS!
Sahkdiskun vaara.

Lisatietoa tman tuotteen sisalla
olevista lampuista seka erikseen
myytavista varalampuista: Kyseiset
lamput on suunniteltu kestamaan
kodinkoneissa vaativia fyysisia
olosuhteita (esim. lampétila, tarina,
kosteus) tai ne antavat tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttétarkoituksiin eivatka ne
sovi huoneiden valaisemiseen.
Tama tuote sisaltaa valonlahteen,
jonka energiatehokkuusluokka on G.
Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissa
asioissa tulee ottaa yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.



2.8 Havittaminen

VAROITUS!

Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta
viranomaiselta.

3. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

3.1 Tekniset tiedot
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Irrota pistoke pistorasiasta.

Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja
havita se.

Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisélle.

Mitat D
=)

Korkeus 850 - 936 mm

Leveys 596 mm 3.3 Kaatumiseste

Syvyys 600 mm

3.2 Sahkdasennus

A

VAROITUS!

Valmistaja ei ole vastuussa
seurauksista, jos et noudata
Turvallisuus-lukujen
varotoimia.

Laitteen mukana toimitetaan
paavirtajohto ilman paapistoketta.

Kayta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia:
HO5V2V2-F joka kestaa vahintaan 90 °C
lampdtilan. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Virtajohdon saa
vaihtaa vain sahkbdasentaja.

VAROITUS!

Virtajohto ei saa olla
kosketuksessa kuvaan
merkityn laitteen osan
kanssa.

é HUOMIO!
Asenna kaatumiseste, jotta

laite ei kaadu vaaran
kuormituksen seurauksena.
Kaatumiseste toimii vain,
kun laite on asetettu oikeaan
kohtaan.

Laitteessa on kuvien
mukaiset symbolit
(mallikohtainen), joka
muistuttaa kaatumisesteen
asentamisesta.




10  www.electrolux.com

Varmista, ettd asennat
kaatumisesteen oikealle
korkeudelle.

Katso lisatietoa laitteen asennuksesta
erillisesta asennusoppaasta.

4. TUOTEKUVAUS

4.1 Yleiskatsaus

Uunitoimintojen kiertonuppi
Nayttd

Saaténuppi
Paistolampd&mittarin pistorasia

Lampovastus
5] @ Lamppu
.7 Hyllykannatin, irrotettava
a B Puhallin
El Lokero

Hyllytasot

Ve

4.2 Keittotason osat

Induktiokeittoalue
Kayttdpaneeli
(N ‘
PN

| | " - |

4.3 Varusteet Ruoariaitovalineile, kakkuvuokt,
paistit.

+ Paistoritila . Paistolevy

Kakuille ja kekseille.



e Grilli / uunipannu
Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai
pannuksi rasvan keraamiseen.
« AirFry -taso
Ruokien paistaminen pienemmalla
oljymaaralla tai ilman leivinpaperia.
* Sisalampomittari

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Uuden laitteen
puhdistaminen

Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannatinkiskot uunista.

Luukussa on hidas
sulkujarjestelma. Ala sulje
luukkua voimalla.

Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja puhdistus".

Puhdista uuni ja lisdvarusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat
kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoon.

5.2 Kosketuspainikkeiden
kaytto

Kytke toiminto paalle painamalla ja
pitamalla alhaalla nayton valittua

symbolia vahintaan yhden sekunnin ajan.

6. KEITTOTASO - PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.
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Mittaamaan, kuinka pitkalle ruoka on
kypsynyt.

+ Sailytyslokero
Sailytyslaatikko on uunin lokeron
alapuolella.

5.3 Sisdanpainettava vaantimet

Paina vaanninta kayttaaksesi laitetta.
Vaannin tulee ulos.

5.4 Esikuumennus

Esikuumenna tyhja uuni ennen
ensimmaista kayttokertaa.

1. Aseta toiminto @.Aseta
maksimilampdtila.
2. Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan.

3. Aseta toiminto E Aseta
maksimilampétila.

4. Anna uunin kayda 15 minuuttia.

5

Aseta toiminto . Aseta

maksimilampétila.

Anna uunin kdyda 15 minuuttia.

. Sammuta uuni ja odota, etta se
jaahtyy.

Varusteet voivat kuumentua tavallista

enemman. Uunista voi tulla hajua ja

savua. Tarkista, ettd huoneen ilmavirtaus

on riittava.

No
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6.1 Keittotason kayttépaneeli
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Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja danimerkit iimaisevat,

mitka toiminnot ovat kaytossa.

Kos- Toiminto Kuvaus
ketus-
paini-
ke
O) PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen péélle ja pois
paalta.
& Lukko / Lapsilukko Kayttdpaneelin lukitseminen/lukituksen
poistaminen.
Tauko Toiminnon kytkeminen paalle ja pois
paalta.
m Bridge Toiminnon kytkeminen paalle ja pois
u
paalta.
= Tehotason nayttoé Tehotason nayttaminen.
6] - Keittoalueiden ajastimen  Aika-asetusta koskevan keittoalueen
ilmaisimet osoittaminen.
- Ajastimen nayttd Ajan osoittaminen minuutteina.
a8 = Hob?Hood Toiminnon manuaalisen tilan kytkeminen
paalle ja pois paalta.
g © - Keittoalueen valitseminen.
10 -|-/ - Ajan lisaaminen tai vahentaminen.
10
PowerBoost Toiminnon kytkeminen paalle ja pois
paalta.
- Séaéatdpalkki Tehotason saataminen.
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6.2 Tehotasojen naytét

Naytto Kuvaus

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

@)= Keittoalue on toiminnassa.

Tauko on kytketty paalle.

(A7) Automaattinen kuumentaminen on kytketty paalle.

@ PowerBoost on kytketty paalle.

£ TUTEG Toimintahairio.

Z) / B / (] OptiHeat Control (3-vaiheinen jaannéslammon merkkivalo): edel-
leen toiminnassa / lampimana pito / jalkilampo.

Lukko / Lapsilukko on kytketty paalle.

Keittoastia on sopimaton tai liian pieni, tai keittoalueella ei ole as-
tiaa.

[Z] Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

6.3 OptiHeat Control (3-
vaiheinen jadnndéslammon
merkkivalo)

A

VAROITUS!

&)/ &)/ (L Niin kauan kuin

merkkivalo palaa, on
olemassa jalkilammon
aiheuttama palovammojen
vaara.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima [ampo kohdistuu suoraan
keittoastian pohjaan. Lasikeramiikka
lampiaa keittoastioiden lammasta.

Merkkivalot 2]/ (=) / (L tulevat nakyviin,
kun keittoalue on kuuma. Merkkivalot
iimoittavat kaytdssa olevien
keittoalueiden jalkilammon tason.

Merkkivalo voi myés ilmestya:

« viereisille keittoalueille vaikka et olisi
niita kayttdmassa,

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmalle keittoalueelle,

* kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

6.4 Kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ®
sekunnin ajan.

6.5 Automaattinen
virrankatkaisu

Toiminto katkaisee virran
automaattisesti keittotasosta
seuraavissa tilanteissa:

» Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

» Et aseta tehotasoa kytkettyasi
keittotason toimintaan.

» Kayttdpaneelin paalle on roiskunut
jotakin tai sen paalle on asetettu
jotakin (pannu, liina, jne.) yli 10
sekunnin ajaksi. Keittotasosta kuuluu
aanimerkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi
kayttdpaneeli.

» Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi
kun neste kiehuu kuiviin
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paistinpannulla). Anna keittoalueen
jaahtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

» Keittoastia on vaaranlainen. Symboli

syttyy ja keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

+ Keittoaluetta ei kytketa pois
toiminnasta eika tehotasoa muuteta.

Jonkin ajan kuluttua merkkivalo )
syttyy ja laite kytkeytyy pois
toiminnasta.
Tehotason ja keittotason
sammumisajan suhde:

Tehotaso Keittotason pois
kytkeytymisaika

’ 1.3 6 tuntia

4-7 5 tuntia

8-9 4 tuntia

10-14 1,5 tunti

6.6 Tehotaso

Tehotason asettaminen tai muuttaminen:

Kosketa saatdpalkkia oikean tehotason
kohdalta tai siirrd sormea saatdpalkissa,
kunnes saavutat oikean tehotason.

Id o737 50 wur

6.7 Keittoalueiden kayttdminen

Aseta keittoastia keittoalueen rastin/
nelion paalle. Peita rasti/nelié kokonaan.
Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon. Voit kayttaa suuria keittoastioita
kahdella keittoalueella samanaikaisesti.

6.8 Bridge

@ Tama toiminto on
toiminnassa, kun keittoastia
peittéd kahden alueen
keskikohdat.

Tama toiminto yhdistaa kaksi vasemman
puolen keittovyOhykettd, jotka toimivat
taman jalkeen yhtena.

Aseta ensin yhden vasemmalla olevan
keittovydhykkeen tehotaso.

Toiminnon aktivoiminen: kosketa =].
Aseta tai muuta tehoasetusta
koskettamalla jotain ohjausanturia.

Kytke toiminto pois paalta nain:

kosketa =]. Keittovydhykkeet toimivat
itsenaisesti.

6.9 Automaattinen
kuumentaminen

Kéayta tata toimintoa saavuttaaksesi
haluamasi tehotason nopeammin. Kun
toiminto on paalla, keittoalue toimii
alussa suurimmalla tehotasolla ja jatkaa
sen jalkeen toimintaa haluamallasi
tehotasolla.

Toiminnon kaynnistaminen
edellyttaa, etta keittoalue on
kylma.

Kytke toiminto toimintaan

keittoalueeseen: kosketa P ( syttyy).
Kosketa valittdmasti haluamaasi

tehotasoa. 3 sekunnin kuluttua L7J syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: muuta tehotasoa.

6.10 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisaa
induktiokeittoalueiden kaytettavissa
olevaa tehoa. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy
automaattisesti takaisin korkeimmalle
tehotasolle.

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P . (F) syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: muuta tehotasoa.



6.11 Ajastin

Ajanlaskuajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan asettamiseen yhta
kayttokertaa varten.

Aseta ensin keittoalueen tehotaso ja sen
jalkeen toiminto.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @ toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa ajastimen +-painiketta ja aseta
aika (00 - 99 minuuttia). Kun keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkumaan hitaasti,
ajan laskenta on kaynnissa.

Jaljella olevan ajan tarkistaminen:

aseta keittoalue painikkeella @
Keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan nopeasti. Jaljella oleva aika
nakyy naytossa.

Ajan muuttaminen: aseta keittoalue
painikkeella @ Kosketa painiketta + tai

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: aseta keittoalue

painikkeella O ja kosketa painiketta —.
Jaljella oleva aika laskee takaisin arvoon
00. Keittoalueen merkkivalo sammuu.

@

Kun aika on kulunut
loppuun, laitteesta kuuluu
aanimerkki ja naytossa
vilkkuu 00. Keittoalue
kytkeytyy pois toiminnasta.

Aianimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

CountUp Timer
Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @ toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa ajastimen painiketta —. UP
syttyy. Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan hitaasti, ajan laskenta on
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kaynnissa. Naytdssa nakyy Upja
ajastimen aika (minuuttia).
Keittoalueen jaljella olevan toiminta-
ajan tarkistaminen: valitse keittoalue

painikkeella @ Keittoalueen merkkivalo
alkaa vilkkumaan nopeasti. Naytdssa
nakyy keittoalueen toiminta-aika.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: aseta keittoalue

painikkeella @ja kosketa painiketta +
tai —. Keittoalueen merkkivalo sammuu.
Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa
Halytinajastin-toimintona keittotason

ollessa toiminnassa ja keittoalueiden
ollessa pois toiminnasta. Tehotason

naytossa nakyy @

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa painiketta @ Aseta aika
koskettamalla ajastimen painiketta + tai

. Kun aika on kulunut loppuun,
laitteesta kuuluu danimerkki ja naytdssa
vilkkuu 00.

Aanimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

6.12 Tauko

Téama toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimmalle
tehotasolle.

Kaikki muut kayttopaneelin symbolit
lukittuvat toiminnon ollessa toiminnassa.

Toiminto ei pysayta ajastintoimintoja.
1. Kytke toiminto paille painamalla
painiketta ||

kytkeytyy paalle. Tehotaso laskee
arvoon 1.
2. Kytke toiminto pois paalta

painamalla || .
Aiempi tehoasetus tulee kayttoéon.



16

www.electrolux.com

6.13 Lukko

Voit lukita kayttdpaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa painiketta EI syttyy neljan
sekunnin ajaksi. Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kosketa painiketta El
Edellinen tehotaso kytkeytyy paalle.

Kun sammutat keittotason,
myds tdma toiminto
sammuu.

6.14 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttamisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella

@. Ala valitse tehotasoa. Kosketa

painiketta & neljan sekunnin ajan.
syttyy. Kytke keittotaso pois toiminnasta

painikkeella .

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kytke keittotaso toimintaan

painikkeella (. Ala valitse tehotasoa.
Kosketa painiketta & neljan sekunnin
ajan. W syttyy. Kytke keittotaso pois
toiminnasta painikkeella @

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella @ syttyy.

Kosketa painiketta EI neljan sekunnin
ajan. Aseta tehotaso 10 sekunnin
kuluessa. Nyt voit kayttaa keittotasoa.
Kun kytket keittotason pois paalta

painikkeella (D toiminto on edelleen
kytkettyna.

6.15 OffSound Control
(Aanimerkkien kayttéon
ottaminen ja kaytosta
poistaminen)

Kytke keittotaso pois paalta. Kosketa

painiketta @ kolmen sekunnin ajan.
Naytto syttyy ja sammuu. Kosketa

painiketta EI kolmen sekunnin ajan.
tai @Y syttyy. Kosketa ajastimen

painiketta + seuraavien asetuksien
valitsemiseksi:

. [6)- aanimerkit pois kaytosta

. [69 - aanimerkit kaytossa

Vahvista valinta odottamalla, kunnes
keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kun toiminto on asetettu asentoon .
aanimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

» kosketat painiketta ®

» Halytinajastin laskee

* Ajanlaskuajastin laskee

« kayttopaneelin paalle asetetaan jokin
esine.

6.16 Hob?Hood

Kyseessa on pitkalle kehittynyt
automaattitoiminto, joka yhdistaa
keittotason erityiseen liesituulettimeen.
Seka keittotasossa etta liesituulettimessa
on infrapunasignaalin viestin. Puhaltimen
nopeus saatyy automaattisesti tila-
asetuksen ja keittotasolla olevan
kuumimman keittoastian lampétilan
mukaan. Voit kayttda puhallinta myds
keittotasosta manuaalisesti.

@ Useimmissa
liesituulettimissa

kaukosaatojarjestelma on
alun perin pois paalta. Kytke
se paalle ennen toiminnon
kayttamista. Lisatietoa on
saatavilla liesituulettimen
kayttoohjeista.

Toiminnon automaattinen kaytto
Voit kayttaa toimintoa automaattisesti
asettamalla automaattisen tilan H1-H6.
Keittotason oletusasetus on H5.



Liesituuletin reagoi jokaiseen keittotason
kayttétapahtumaan. Keittotaso tunnistaa
keittoastian lampdtilan automaattisesti ja
saataa puhaltimen nopeuden.

Automaattitilat

Auto- Kiehut- Rasvas-
maatti- tami- sa pais-
nenva- pan1) tami-
lo nen2)
HO-tila  Pois Pois Pois
paalta paalta paalta
H1-tla Paalla Pois Pois
paalta paalta
H2-ti- Paallda  Puhallin- Puhallin-
la3) no- no-
peus 1  peus 1
H3-tla Paalla Pois Puhallin-
paalta no-
peus 1
H4-tla Paalla  Puhallin- Puhallin-
no- no-
peus 1  peus 1
H5-tila  Paalla Puhallin- Puhallin-
no- no-
peus 1  peus 2
H6-tla  Paalla  Puhallin- Puhallin-
no- no-
peus 2 peus 3

1) Keittotaso tunnistaa kiehuttamisen ja
saataa puhaltimen nopeuden automaattiti-
lan mukaisesti.

2) Keittotaso tunnistaa rasvassa paistami-
sen ja saataa puhaltimen nopeuden auto-
maattitilan mukaisesti.

3) Kyseinen tila kytkee puhaltimen ja valon

paalle, se ei ole lampdtilasta riippuvainen.

Automaattitilan muuttaminen

1. Kytke laite pois paalta.

2. Paina ® 3 sekuntia. Nayttd kykeytyy
paalle ja sammuu.

3. Paina & 3 sekunnin ajan, kunnes
tai @Y syttyy.

4. Paina @ muutaman kerran, kunnes

syttyy.
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5. Painamalla ajastimen painiketta +
voit valita automaattitilan.

@

Kayttaaksesi liesituuletinta
suoraan sen paneelista
kytke toiminnon
automaattitila pois paalta.

Kun olet lopettanut
ruoanlaiton ja kytkenyt
keittotason pois paalta,
puhallin saattaa toimia viela
jonkin aikaa. Taman jalkeen
jarjestelma kytkee
puhaltimen pois paalta
automaattisesti, eika
puhallinta voida kytkea
vahingossa paalle
seuraavan 30 sekunnin
aikana.

@

Puhaltimen nopeuden saato kasin
Voit kayttaa tata toimintoa myds kasin
ohjattuna. Talléin on kosketettava

painiketta = keittotason ollessa paalla.
Tama kytkee toiminnon automaattitilan
pois paaltad ja mahdollistaa puhaltimen

nopeuden kasisaadon. Painiketta =
painaessa lisdat puhaltimen nopeutta
yhdella asteella. Kun saavutat tehotason

ja painat painiketta = uudelleen,
puhaltimen nopeudeksi saatyy 0 ja
liesituulettimen puhallin kytkeytyy pois
paalta. Voit kytkea puhaltimen uudelleen
paalle nopeudella 1 koskettamalla

painiketta =.

Voit kytkea toiminnon
automaattitilan paalle
kytkemalla keittotason pois
paalta ja uudelleen paalle.

Valon kytkeminen paalle

Voit asettaa keittotason kytkemaan valon
paalle automaattisesti aina kun kytket
keittotason paalle. Aseta talloin
automaattitilaksi H1-H6.

Liesituulettimen valo
kytkeytyy pois paalta

2 minuuttia sen jalkeen kun
keittotaso on kytketty pois
paalta.
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6.17 Tehonhallinta-toiminto

» Kaikki keittoalueet on yhdistetty.
Katso kuva.

+ Keittotaso ja uuni on kytketty samaan
vaiheeseen.

* Vaiheessa on maksimisahkokuorma.

» Toiminto jakaa virran laitteen eri osiin.
Uuni on keittotasoa tarkeampi.

» Toiminto kytkeytyy paalle, kun laitteen
kokonaissahkdkuorma ylittyy.

» Toiminto asettaa viimeksi valitun
alueen valitulle teholle ja vahentaa
muiden keittoalueiden tehoa piirien
ylikuormituksen estamiseksi.

» Alhaisemman tehon omaavien
alueiden tehotasonaytto vaihtelee
kahden tason valilla.

» Tehoraja kaikilla alueilla on ero
laitteen sallitun tehon ja uunin
tehonkulutuksen valilla.

* Yhden laidan tehoraja (vasen tai
oikea) on 3 680 W.

» Keittotason kokonaisteho ei ylita
7200 W.

7. KEITTOTASO - VIHJEITA JA VINKKEJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

7.1 Ruoanlaittovalineet

@ Induktiokeittotasojen
voimakas
sahkdmagneettinen kentta
kuumentaa keittoastiat
erittdin nopeasti.

@ Induktiokeittotasoilla tulee
kayttaa niille soveltuvia
keittoastioita.

Keittoastioiden materiaali

» soveltuvat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras,
monikerroksinen pohja (valmistajan
oikealla merkinnalld).

» ei sovellu: alumiini, kupari, messinki,
lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

« vesi kiehuu hyvin nopeasti
korkeimmalla tehotasolla

* magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

@ Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja
tasainen.
Varmista, etta keittoastioiden
pohjat ovat puhtaat ja kuivat
ennen niiden asettamista
keittotasolle.

Keittoastian mitat

Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Keittoastia,
jonka halkaisija on minimiarvoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta.



7.2 Ruoanlaittovalineiden
vahimmaishalkaisija
Keitto-  Ruoanlaitto- Teho (W)
alue vélineen hal-

kaisija (mm)
Vasen 125 -210 2300/3200
takana
Oikea ta- 125-210 2300/3200
kana
Oikea 125 - 210 2300/3200
edessa
Vasen 125 - 210 2300/3200
edessa

7.3 Kayton aikana kuuluvat

aanet

Jos kuulet:

* Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

« Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

¢ Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.
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* Napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

» Sihinda, surinaa: puhallin on
toiminnassa.

Nama aanet ovat normaaleja, eivatka

ne tarkoita, etta laitteessa olisi jokin
vika.

7.4 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen
vastus kytkeytyy pois toiminnasta ennen
kuin ajanlaskenta-automatiikan
aanimerkki kuuluu. Toiminta-ajan erotus
riippuu tehotasosta ja kypsennysajasta.

7.5 Esimerkkeja
ruoanvalmistussovelluksista

Keittoalueen tehotason ja
virrankulutuksen riippuvuussuhde ei ole
lineaarinen. Virrankulutus ei kasva
suhteellisesti suurempaan tehotasoon
siirryttaessa. Tama tarkoittaa, etta
keskisuurella tehotasolla toimiva
keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta
energiasta.

Taulukon tiedot ovat vain
suuntaa antavia.

Tehoasetus Kayta -toimenpidettd seu- Aika Vinkkeja
raaviin: (min)

-1 Pida kypsennetty ruoka lam- tarvit-  Aseta keittoastian paalle
pimana. taessa kansi.

1-3 Hollandaise-kastike, sulanut: 5 - 25 Sekoita tasaisin valiajoin.
voi, suklaa, gelatiini.

2-3 Kiinteyta: kuohkeat munak- 10 -40 Kypsenna kansi paalla.
kaat, keitetyt kananmunat.

3-5 Riisin ja maitoruokien haudu- 25 -50 Lisaa vahintaan kaksinker-
tus, valmisruokien kuumenta- tainen maara nestetta riisin
minen. suhteen, sekoita maitoruokia

kypsennyksen puolivalissa.

5-7 Haudutetut vihannekset, ka- 20 -45 Lisaa muutama ruokalusikal-

la, liha.

linen vetta. Tarkista veden
maara kypsennyksen aika-
na.
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Tehoasetus Kayta -toimenpidettd seu- Aika Vinkkeja
raaviin: (min)
7-9 Hoyrytetyt perunat ja muut 20-60 Lisaa keittoastian pohjalle 1-

vihannekset. 2 cm vetta. Tarkista veden
taso kypsennyksen aikana.

Pida kansi keittoastian paal-

1a.
7-9 Kypsenna suuria maaria ruo- 60 - Enintaan 3 litraa nesteita ja
kaa, pataruokia ja keittoja. 150 ainekset.
9-12 Kevyt paistaminen: leike, va- tarvit-  Kaanna tarvittaessa.

sikanliha cordon bleu, kotle- taessa
tit, nakit, rissolet, makkarat,

maksa, rasvan ja jauhon se-

koitus, kananmunat, pannu-

kakut, munkit.

12-13 Perusteellinen paistaminen, 5-15  Kaanna tarvittaessa.
rostiperunat, sisafileepihvit,
pihvit.

14 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppo-

paistetut ranskalaiset.

(F) Keita suuria maaria vetta. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

8. KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

ruoka. Muutoin epapuhtaudet voivat

1
\L,l?eRtgr!\Tgljliss-uutta koskevat vahingoittaa keittotasoa. Varo
luvut palovammoja. Kayta keittotason

8.1 Yleistietoa

» Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

» Tarkista aina, etta keittoastian pohja
on puhdas.

* Pinnan naarmut tai tummat tahrat
eivat vaikuta keittotason toimintaan.

« Kayta keittotason pintaan sopivaa
erityistd puhdistusainetta.

« Kayta erityista lasipinnan kasittelyyn
tarkoitettua raaputinta.

8.2 Keittotason puhdistus

* Poista vilittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen

erityistad kaavinta viistosti lasipintaa
vasten ja liikkuta kaavinta pintaa pitkin.
Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.

Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayté veden ja
viinietikan liuosta ja puhdista lasipinta
liinalla.



9. UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

9.1 Kayttdpaneeli
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Kayttopaneelin kosketuskentat

N >»> -6- OK
- Fast &eat Up  Uunivalo Paistolé/r:gémittari VETEE
asetus

Ajastin

Kytke uuni paalle valitsemalla

Kytke uuni pois paalta kaantamalla
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (pois

uunitoiminto.
paalta) -asentoon.
Nayttd enimmaismaaralla asetettuja toi-
G0 | mintoja
e L | '
h:min:s
QRO /& ¢

Nayton merkkivalot

& ¥ ol

& >»>

Fast Heat Up

Lukko Avustava Puhdistus Asetukset
ruoanvalmis-
tus
Ajasti-
men -~
merkki- Q % CJ @
valot:

Edistymispalkki — Iampétila, aika, kuumen-
nus tai jalkilampo.

Hoyrykypsentiamisen merkkivalo

aw

Paistolampomittari merkkivalo

”?

9.2 Asetusvalikko
1. K&anna uunitoimintojen saadinta

siirtyaksesi valikkoon =.
2. Kaanna lampdtilan valitsinta ja valitse

Asetukset-valikko 5 ja painaOK.

3.

Kaanna lampdétilan sdadinta
haluamasi asennon valitsemiseksi ja

paina OK,
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Sijainti Oletusasetus Asetus Vaihtoehdot

1 Tunnit Kellonaika Aseta kellonaika

2 4 Nayton kirkkaus 1-2-3-4-5

3 2 Painikeaanet 1-aanimerkki/2-napsau-
tus/3-ei mitéan

4 2 Aanimerkin voimak-  1-2-3-4

kuus

5 1 Paistolampdmittari 1-halytys+STOP/2-haly-
tys

6 pois paalta Ajastin ON (Paalle)OFF (Pois
paalta)

7 Paalla Valo ON (Paalle)OFF (Pois
paalta)

8 pois paalta Pikakuumennus ON (Paalle)OFF (Pois
paalta)

9 Paalla Muistutus Puhdista-  ON (Paélle)OFF (Pois

misesta paalta)

10 pois paalta Demo-Tila Esittelytila — vain esitte-
lyyn

11 eteenpain Ohjelmistoversio Ohjelmistoversion naytto

12 ei Palauta tehdasase-  EI-KYLLA

tukset

9.3 Uunitoiminnot

VAROITUS!
Lokeroon ei saa kaataa

nesteitd ennen ruoanlaittoa

tai sen aikana. Laite voi
vahingoittua.

Symboli

Uunitoiminto

Kayttokohde

0

Pois paalta -asento

Uuni on kytketty pois paalta.

)

Kuuma ilma

Korkeintaan kahden kannatintason kayttaminen
samanaikaisesti ja ruokien kuivaus.

Lampétila asetettava 20-40 °C matalammaksi
kuin toiminnossa Yla-/alalampo.

Yla-/alalampo

Kypsentaminen ja paistaminen yhdella tasolla.
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Symboli

Uunitoiminto

Kayttokohde

G

Hoéyrytoiminto

Kosteuden lisddminen paistamisen aikana. Oi-
kean varin ja rapean pinnan saavuttaminen pais-
tamisen aikana. Mehukkuuden lisdaminen uudel-
leen lammityksen aikana.

B

Pizza Function

Pizzan valmistaminen. Voimakkaaseen ruskista-
miseen ja rapean pohjan luomiseen.

Alalampdvastus

Kakkujen paistamiseksi rapealla pohjalla ja
ruoan sailémiseksi.

Frozen Foods

Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten peru-
noiden, lohkoperunoiden, kevatkaaryleiden) val-
mistaminen rapeiksi.

'<g]| [ [

Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin energiate-
hokkuusluokka ja ekologinen suunnittelu (vas-
taamaan direktiiveja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN 60350-1 .
Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton aikana,
jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin energiate-
hokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun kaytat tata toimintoa, uunin sisalampatila voi
poiketa lampétila-asetuksesta. Kuumennusteho
voi laskea. Katso yleisia energian saastamiseen
liittyvia suosituksia luvusta "Energiatehokkuus”,
kohdasta Energiansaasto.

Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton ai-
kana. Katso valmistusohjeet luvusta "Neuvoja ja
vinkkeja", Kostea kiertoilma.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu sammuu
automaattisesti 30 sekunnin kuluttua.

>AirFry, pyrolyysipuhdistus, asetukset.

v Grilli Litteiden ruokien grillaukseen ja leivan paahtoon.
vvv Tehogrillaus Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paistami-
Y seen yhdessa ritildasennossa. Myds gratinointiin
ja ruskistamiseen.
— Menu Siirry tilaan Menu: Avustava ruoanvalmistus
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9.4 Uunin kytkeminen
toimintaan ja pois toiminnasta

@

1.

Laitteen lamput, saatimien
symbolit ja merkkivalot
ovat mallikohtaisia:

* Merkkivalo syttyy uunin
kuumenemisen aikana.

* Lamppu syttyy uunin
toiminnan aikana.

» Symboli osoittaa, ohjaako
saadin jotakin
keittovyOhykettd, uunin
toimintoja vai lampdtilaa.

K&anna uunin toimintojen vaannin
haluamasi toiminnon kohdalle.
Kaanna lampdtilan painiketta
valitaksesi lampétilan.

Kytkeaksesi uunin pois paalta,
kaanna uunin toimintojen saadin Off
(pois paalta) -asentoon.

9.5 Toiminnon kytkeminen
toimintaan: Hoyrytoiminto

Tama toiminto lisaa kosteutta ruoanlaiton
aikana.

VAROITUS!

Siita voi aiheutua
palovammoja tai laite voi
vaurioitua.

Laitteesta tuleva kosteus voi aiheuttaa
palovammoja:

1.
2,

3.

4,

Al avaa laitteen luukkua seuraavan
toiminnon ollessa kaynnissa:
Hoyrytoiminto.

Avaa laitteen luukku varoen
seuraavan toiminnon kayton jalkeen:
Hoyrytoiminto.

Lue ohjeet kohdasta
"Neuvoja ja vinkkeja".

Avaa uunin luukku.

Tayta lokero hanavedella.

Lokeron maksimitilavuus on 250 ml.
Taytéa lokero vedelld uunin ollessa
kylma.

K&anna toimintojen vaanninta:
Hoyrytoiminto .

Aseta lampdtila kdantamalla
lampétilan valitsinta.

5. Aseta elintarvikkeet laitteeseen ja
sulje uuninluukku.

HUOMIO!

Lokeroon ei saa lisata
vetta kayton aikana tai
uunin ollessa kuuma.

6. Laite kytketdan pois toiminnasta
kaantamalla uunin toimintojen
vaannin ja lampétilan valitsin Off-
asentoon.

7. Poista vesi lokerosta.

é VAROITUS!

Varmista, etta laite on
kylméa ennen jéljella
olevan veden
poistamista lokerosta.

9.6 JalkilAmmon merkkivalo ja
kuumennus

Tuulettimen toiminta jatkuu. Kun
sammutat uunin, naytéssa nakyy
jalkildampo. Sen avulla voit pitda ruoka-
aineksia lampimana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske uunin lampdatila minimiin 10
minuuttia ennen kypsennysajan
paattymista. Jalkildmpd uunissa jatkaa
kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

9.7 Fast heat up

Fast Heat Up vahentaa
kuumennusaikaa.

Al4 laita ruokaa uuniin, kun
Fast Heat Up-toiminto on
paalla.
Kytke Fast Heat Up-toiminto paalle
koskettamalla H» naytosta.

9.8 Lukko

@

Luukku lukittuu, kun tama
toiminto on kytketty paalle.



Tama toiminto estda kuumennustoi-
minnon tahattoman muuttamisen.

Kytke se paalle uunin ollessa toimin-
nassa — valittu ruoanlaitto jatkuu ja oh-
jauspaneeli on lukittu.

Kytke se paalle uunin ollessa pois paal-
té — uunia ei voi nyt kytkea paalle, oh-
jauspaneeli on lukittu.

Mo Kytke toi- (\DOK - pai-
minto paalle - ja pida
pa!nimtatllla painettuna
painiketta iy tkesksesi

AN

Ok OOK. sen pois
Aanimerkki  paalta.
kuuluu.

® 3 x 3 - vilkkuu, kun lukko kytke-
taan paalle.

9.9 Automaattinen
virrankatkaisu

Turvallisuussyista uuni kytkeytyy
automaattisesti pois paalta jonkin ajan
kuluttua, jos jokin uunitoiminto on
kaynnissa ja uunin lampédtilaan ei tehda
muutoksia.

Lampotila (°C) Sammutusaika

(h)
30-115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 245 5,5
250 - maksimi 1,5

Kun uuni on kytkeytynyt pois paalta
automaattisesti, voit kytkea sen
uudelleen paalle painamalla mita
tahansa painiketta.

@ Automaattinen
virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen
kanssa: paistolampomittari,

Uunivalo, Kestoaika ja
Lopetus.
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9.10 Jaahdytyspuhallin

Kun uuni on toiminnassa,
jaédhdytyspuhallin kytkeytyy
automaattisesti toimintaan uunin pintojen
pitamiseksi viileina. Kun kytket uunin
pois toiminnasta, jaahdytyspuhallin toimii
edelleen, kunnes uuni on jaghtynyt.

9.11 Paistolampdmittarin kayttd

Paistolampomittarin anturi mittaa ruoan
sisalampdtilan. Kun kypsennettéva ruoka
saavuttaa asetetun [ampatilan, laite
kytkeytyy pois paalta.

Asetettavia lampdtiloja on kaksi.

e Uunin lampdatila.
« Paistettavan ruoan sisélampétila.

& HUOMIO!

Kayta vain laitteen mukana
toimitettua
paistolampomittaria ja
alkuperaisia varaosia.

1. Valitse uunin toiminto ja uunin
lampdtila.

2. Aseta paistolampomittarin karki
ruoan keskipisteeseen.
Varmista, ettad paistolampomittarin
anturi pysyy kypsennettavan ruoan
sisalla ja pistorasiassa
ruoanvalmistuksen aikana.

3. Tyobnna paistoldampomittarin karki
laitteen etuosassa olevaan
pistorasiaan.

Naytdssa nakyy paistolampomittarin
tamanhetkinen lampdtila.
4. Aseta paistolampomittarin Iampétila

painamalla /'?
5. Vahvista OK-painikkeella.
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Kun ruoka on kuumentunut asetettuun AirFry leivinpelti:
lampdtilaan, laitteesta kuuluu aanimerkki.
Voit halutessasi lopettaa kypsennyksen
tai jatkaa sita ruoan oikean kypsyystason
varmistamiseksi.

Aseta AirFry-leivinpelti kolmannelle
kannatintasolle. Aseta leivinpelti
ensimmaiselle kannatintasolle.

6. Irrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta ja poista ruoka uunista.
7. Kytke virta pois laitteesta.

VAROITUS!

Toimi varoen poistaessasi
paistolampatilamittarin
karkea ja pistoketta.
Paistolampatilamittari on
kuuma. On olemassa
palovammojen vaara.

9.12 Uunin varusteiden @ '

sijoittaminen paikoilleen * Jokaisessa varusteessa
on pienia lovia

Uunipannu: vasemman ja oikean

sivun ylareunassa
turvallisuutta lisddmassa.
Nama lovet toimivat myos
kaatumisen estamisessa.

» Ritilan korkea reunus on
laite, joka estaa
keittoastioiden
luisumisen.

Tyonna uunipannu hyllykannattimen
ohjauskiskojen valiin.

Paistoritila ja uunipannu yhdessa:
Ty6nna uunipannu hyllykannattimen
ohjauskiskojen valiin ja paistoritila
ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.




10. UUNI - KELLOTOIMINNOT

1

0.1 Kellotoiminnot

00:00 vilkkuu naytdssa, kun
laite kytketaan
sahkdverkkoon.

Kellotoi-

Kayttokohde

minto

Q

Ajanlaskenta-ajan asettami-
nen. Talla toiminnolla ei ole

H?;ittlir;a vaikutusta uunin toimintaan.
Kun ajastin saavuttaa loppu-
pisteen, laitteesta kuuluu aa-
nimerkki.

Kun ajastin saavuttaa loppu-
STOP pisteen, laitteesta kuuluu aa-

Kypsen-  nimerkki ja uunitoiminto py-

tamisaika

sahtyy.

Toiminnon kaynnistymisen
jaltai paattymisen ajastus
myohemmaksi.

@

Ajastin

Enintaan 23 t 59 min. Talla
toiminnolla ei ole vaikutusta
uunin kayttoon.

Voit kdantaa toiminnon Ajas-
tin paalle ja pois paalta valit-
semalla: Menu, Asetukset.

0]

Ajastin

1

1.

3.

4.

1

1.

0.2 Asetus: Kellonaika
K&anna uunitoimintojen saadinta
siirtyaksesi toimintoon Menu ——.
Kaanna lampétilan saadinta

valitaksesi Asetukset ‘@’ Kellonaika.
Kaanna lampétilan saadinta
asettaaksesi kellon.

Paina OK|
0.3 Asetus: Halytinajastin

Kun uuni on pois paalta, paina @
Paina QD kahdesti, kun uuni on
paalla.

Naytossa nakyy: 0:00 ja .
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3. Ka&anna lampdtilan saadinta
asettaaksesi Halytinajastin.

4. Paina OK

5. Ajastin kdynnistyy valittémasti.

6. Kun aika paattyy, paina OK ja
kadanna uunitoimintojen saadin Off-
asentoon.

10.4 Asetus:

Kypsentamisaika

1.

bl od

oo

Kaanna saadinta valitaksesi
uunitoiminnon ja asettaaksesi
lampdtilan.

Paina QD toistuvasti.

Naytossa nakyy: 0:00 ja s%
Kaanna lampétilan saadinta
asettaaksesi Kypsentamisaika.
Paina OK.

Ajastin kaynnistyy valittomasti.
Kun aika paattyy, paina OK ja
kaanna uunitoimintojen saadin Off-
asentoon.

10.5 Asetus: Ajastin

1.

No o

10.

Kaanna saadinta valitaksesi
uunitoiminnon.

Paina @ toistuvasti.

v g P . Ty
Naytossa nékyy: kellonaika C/
KAYNNISTA.

Kaanna lampdétilan sdadinta
asettaaksesi alkamisaika.
Paina OK.

Naytossa nakyy: --i-- COPYSAYTA.
Kaanna lampdtilan sdadinta
asettaaksesi paattymisaika.

Paina OK.

Ajastin aloittaa ajanlaskennan
asetettuna kaynnistysaikana.

Kun aika paattyy, paina OK ja
kadanna uunitoimintojen saadin Off-
asentoon.
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11. ASETUKSET: AVUSTAVA RUOANVALMISTUS

Avustava ruoanvalmistus — kayta sita

ruokalajin nopeaan valmistukseen . )
oletusasetuksilla: 4. Aseta ruoka uuniin ja paina OK

vahvistaaksesi asetuksen.

3. Valitse ruoka ja paina OK.

1. K&anna uunitoimintojen saadinta

siirtyaksesi valikkoon —.
2. Kaanna lampdtilan saadin valitaksesi

. LY 2n
avustavan ruoanvalmistuksen Y ja
paina OK,

12. AVUSTAVA RUOANVALMISTUS SISALTAA
RESEPTEJA

Symbolien selitys

Paistolampomittari saatavana. Aseta Paistolampdmittari pak-
/? suimpaan kohtaan.

Kun asetettu Paistolampomittari -osan lampdétila on saavutettu,

uuni kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan (180 °C) kiertoilmatoimin-
nolla ennen avustetun ohjelman valitsemista.
=l Hyllytaso.
Kuumennustoiminto Kayttokohde
F1  AirFry Ruokien paistaminen pienemmalla 6ljymaaralla

tai ilman leivinpaperia. Esimerkiksi ranskanperu-
noiden tai pizzan valmistamiseen.

» Kunkin avustetun reseptin lampdtila » Kesto on oletusasetus ja sitd voidaan
on oletusasetus ja sita voidaan muuttaa noin 10 minuutilla.
muuttaa noin 10 asteella.

Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka valmis.

Ruoka-an- Paino Hyllytaso / Lisavaruste Ajallinen
nos kesto
Naudanliha ©
P1 Paahtopais- ~ i
ti, raaka 85 min
1-1,5 kg; 4-
P2 Paahtopais- 5cm pak- *#?[=]2: paistopelti
ti, puolikyp- suudeltaan Pajsta lihaa muutama minuutti kuu- ~ ~ 95 min
sa olevia kap- malla paistinpannulla. Aseta uuniin.
. paleita
P3 Paahtopais- ~ 110 min

ti, kypsa
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Ruoka-an-
nos

Paino

Hyllytaso / Lisdvaruste

Ajallinen
kesto

P4

Pihvi, puoli-
kypsa

180-220 g
per kappa-
le; siivut 3
cm paksuu-
deltaan

VA= 3; paistovuoka paistoritilal-
1a; leivinpelti

Paista lihaa muutama minuutti kuu-
malla paistinpannulla. Aseta uuniin.

~ 15 min

P5

Naudanli-
hapaisti /
haudutettu
(ensiluokkai-
nen kylki-
paisti, paras
pyorea, pak-
su kylki)

1,5-2 kg

L= 2; paistettava ruoka paisto-
ritilalla

Paista lihaa muutama minuutti kuu-
malla paistinpannulla. Lisaa nestet-
ta. Aseta uuniin.

~ 180 min

P6

Paahtopais-
ti, puoliraa-
ka, kypsen-
nys alhai-
sella lam-
potilalla

P7

Paahtopais-
ti, puolikyp-
sd, kypsen-
nys alhai-
sella lam-
potilalla

P8

Paahtopais-
ti, kypsa

1-1,5 kg; 4-
5 cm pak-
suudeltaan
olevia kap-
paleita

/‘? E‘ 2; leivinpelti ; paistovuoka
paistoritilalla

Paista lihaa muutama minuutti kuu-
malla paistinpannulla. Aseta uuniin.

~ 105 min

~ 125 min

~ 170 min

P9

Filee, puoli-
raaka, kyp-
sennys al-
haisella
lampétilalla

P10

Filee, puoli-
kypsé, kyp-
sennys al-
haisella
lampétilalla

P11

Filee, kyp-
sd, kypsen-
nys alhai-
sella lam-
potilalla

0,5-1,5 kg;
5-6 cm

paksuudel-
taan olevia
kappaleita

/‘? E‘ 2; paistopelti

Paista lihaa muutama minuutti kuu-
malla paistinpannulla. Aseta uuniin.

~ 80 min

~ 95 min

~ 125 min

Vasikanliha @
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Ruoka-an- Paino Hyllytaso / Lisavaruste Ajallinen
nos kesto
P12 Vasikanli-  0,8-15kg; A [-]2: paistovuoka paistoritilal-  ~115 min
ha_pa_ahtq- 4 cm pak- 13; leivinpelti
paisti (esim. suuc_ieltaan Paista lihaa muutama minuutti kuu-
lapa) olevia kap- majia paistinpannulla. Lisaa nestet-
paleita ta. Aseta uuniin.
Porsaanliha & @
P13 Porsaan- 1.5-2kg  #?[=] 2; paistovuoka paistoritilal- =~ 170 min
paisti, nis- I4: leivinpelti
ka tai lapa Kaanna liha, kun noin puolet kyp-
sennysajasta on kulunut, jotta rus-
kistus olisi tasainen.
P14 Nyht§por- 1,5-2kg [ 2; paistopelti ~ 230 min
saanliha Kaanna liha kypsennyksen puoliva-
U liss&
P15 Kylki, tuore 1-1.5kg; 5~ #9 [ 2. paistovuoka paistoritilal- =~ 105 min
6 om pak- i, jejvinpelti
suudeltaan  paigt ihaa muutama minuutti kuu-
olevia kap- a5 paistinpannulla. Aseta uuniin.
paleita
P16 Siankylki 2-3 kg; kay- |E| 3; syvd pannu 120 min
taraakana, asnn3 liha kypsennyksen puolivé-
2-3Cm - jiges,
ohuita kylki-
paloja
Lampaanliha @
P17 Lampaan-  1,5-2kg; 7= #9 [ 2; paistoastia paistopellilia =~ 130 min
koipi lui- 9cm pak-  pjigta lihaa muutama minuutti kuu-
neen suudeltaan )15 paistinpannulla. Laita uuniin.
olevia kap- | js33 200 ml vetta pohjalle.
paleita
Linnunliha &
P18  Kana, koko- 1-1,5kg;  #9[=]2: paistosvuoka leivinpellil-  ~ 60 Min
nainen tuore

1a; uuniritila, jossa on syva uuni-
pannu tasolla 1 rasvan keraamisek-
Si

Kaanna kana, kun noin puolet kyp-
sennysajasta on kulunut, jotta rus-
kistus olisi tasainen.
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Ruoka-an- Paino Hyllytaso / Lisavaruste Ajallinen
nos kesto
P19 Kana, puo- 0,5-08kg A []3; leivinpelti;paistoritild ~ 50 min
likas jossa on syvi uunipannu tasolla 1
rasvan kerdamiseksi. Kéanna kana,
kun noin puolet kypsennysajasta on
kulunut, jotta ruskistus olisi tasai-
nen.
P20 Kananrin-  180-2009  #9[H 2; pataruoka-astia paistori- ~~ 65 Min
tafilee per kappale 2115
Paista lihaa muutama minuutti kuu-
malla paistinpannulla.
P21 Kanan koi- - 228 s paistopelti ~ 45 min
vet, tuoreet Jos olet ensin marinoidut kanankoi-
vet, aseta matalampi lampétila ja
kypsenna pidempaan.
P22 Kokonai- 15-25kg M2 paistovuoka paistoritilal-  ~ 80min
nen ankka litai paistoritild, jossa on syva uu-
nipannu tasolla 1 rasvan keraami-
seksi.
Aseta liha paistoastiaan. Aloita ylo-
salaisin ja kdanna, kun puolet ajasta
on kulunut.
P23 Kokonai- 4-5kg A 2;paistoritila, jossaon syva ~ 110 min
nen hanhi uunipannu tasolla 1 rasvan keraa-
miseksi.
Aseta liha syvélle paistopellille. Aloi-
ta ylésalaisin ja kaanna se kun puo-
let kypsennysajasta on kulunut.
Muu
P24  Lihamureke Tkg A? [ 2; paistoritila leivinpaperilla ~ 70 min
tai leivinpelti
&~ Kala
P25 Kokonai- 05-1kg A= 2 paistopelti ~ 30 min
nen kala, perkala  nausta kala voilla ja kayta suosikki-
grillattu mausteitasi ja yrtteja.
P26  Kalafilee - [H 3; paistosastia paistoritilzlla 40 min
Leivonnaiset ja jalkiruoat B
P27  Juustokak- - 100 min

ku

= 2; @ 28 cm joustomuotti pais-
toritilalla
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Ruoka-an- Paino Hyllytaso / Lisavaruste Ajallinen
nos kesto
P28 (k)menakak- = @] 2; leivinpelti 60 min
u
P29 :)menatort- . E‘ 2; @ 26 cm:n irtopohjavuoka 55 min
u paistoritilalla
P30 oTlfnapii' B C= 2; @ 20 cm:n piirakkavuoka 80 min
panid paistoritililla
Lisda 125 ml vetta pohjalle.
P31  Brownie 2 kg = s leivinpelti 30 min
P32 S_u_klaamuf- B E] 3; muffinssipelti paistoritildlla tai 30 min
finit leivinpellilla
Lisda 150 ml vetta pohjalle.
P33 wrekekak- - [=] 2; murekepannu paistoritilalia 80 mMin
Vihannesannokset/lisukkeet @ % #
P34 Paistetut 1 kg E 2: |eIVInpe|t| 50 min
perunat Laita kokonaiset kuorelliset perunat
leivinpellille.
P35  Lohkoperu- kg (5] 3; paistopelti katettu leivinpape- 20 Min
nat rilla
Leikkaa perunat lohkoiksi.
P36  Grillatutse-  1-1.5kg [ 3 eivinpaperilla vuorattu leivin- 30 Min
kavihan- pelti tai voideltu leivinpelti
nekset Leikkaa vihannekset paloiksi.
P37 Kuorukat, 0,5 kg E| 3; paistopelti 30 min
pakaste ’
P38 Omenat, 0,75 kg E 3: |e|V|npe|t| 30 min
pakaste ’
Gratiinit, leipi ja pizza & & &
P39  Lasagne/ 1-1.5kg  [H3; paistosastia paistoritilallz 60 min
Nuudeli -
vuokaruoka
P40  Peruna- 1-1.5kg  [H]1; paistosastia paistoritilalla 65 min
paistos
P41 Pizza tuore, (5] 2; leivinpaperilla vuorattu leivin-
ohut - 25 min

pelti tai voideltu leivinpelti
Lisda 100 ml vetta pohjalle.
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Ruoka-an- Paino Hyllytaso / Lisavaruste Ajallinen
nos kesto
P42 Pizza tuore, ) ®@I=] 2; leivinpaperilla vuorattu lei- 25 mi
paksu R AR L, N min
vinpelti tai voideltu leivinpelti
P43  Piirakka - [H 2; paistovuoka paistoritillia 45 min
P44 Patonki / 0,8 kg E 3: IeIVInpeItl 45 min
Elizte I Vaalea leipa vaatii enemman aikaa.
Vaalea lei-
pa
P45 Kokojyva/ kg @I 2; leivinpaperilla vuorattu lei- 40 min
Ruls /_T_ym- vinpelti tai voideltu leivinpelti; lei-
el B[Rl papannu paistoritililla
Gl Lisaa 150 ml vetta pohjalle.
leipaa limp-
pupannulla

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

@ Taulukoissa mainitut
lampdtilat ja paistoajat ovat
ainoastaan suuntaa antavia.
Lampdtila ja paistoaika
riippuvat reseptista seka
kaytettyjen ainesten
laadusta ja maarasta.

13.1 Yleista

Laske kannatintasot uunin pohjasta
alkaen.

Laitteessa on erityinen jarjestelma, joka
kierrattaa ilmaa ja hoyrya jatkuvasti.
Kyseisen jarjestelméan avulla ruoka
paistuu jatkuvasti kosteassa
ymparistdssa, minka ansiosta se on
sisaltd mehevaa ja ulkopinnalta rapeaa.
Se vahentaa paistoajan ja energian
kulutuksen minimiin.

Kosteutta voi tiivistyd uunin sisaan tai
luukun lasilevyihin. Tama on normaalia.
Pysyttele sopivalla etaisyydella laitteesta
avatessasi luukkua toiminnan aikana.
Tiivistymista voi vahentaa kayttamalla
laitetta 10 minuuttia ennen ruokien
kypsentamista.

13. UUNI - NEUVOJA JA VINKKEJA

Poista kosteus jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Ala aseta mitaan esinettd suoraan uunin
pohjalle, ala myodskaan aseta osiin
alumiinifoliota kypsennyksen aikana.
Tama voi vaikuttaa kypsennystuloksiin ja
vaurioittaa emalipintaa.

13.2 Paistaminen

Kayta alhaisempaa lampdtilaa
ensimmaisella paistokerralla.

Jos paistat useammalla kuin yhdella
kannatintasolla, voit pidentaa paistoaikaa
10 — 15 minuuttia.

Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset
voivat ruskistua epéatasaisesti. Lampdtila-
asetusta ei tarvitse muuttaa, jos
ruskistuminen on epatasaista. Erot
tasaantuvat paistumisen jatkuessa.

Uunissa olevat pellit voivat vaantya
paistamisen aikana. Jadhtyessaan
uunipellit palautuvat kuitenkin
alkuperaiseen muotoonsa.

13.3 Kakkujen leipominen

Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.
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Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen
sen leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

Jos kaytat kahta leivinpeltia
samanaikaisesti, jata niiden valiin yksi
tyhja kannatintaso.

13.4 Lihan ja kalan
kypsentdminen

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua
paistamisen aikana, lisaa grilli-/

uunipannuun hiukan vetta. Jotta kary ei
tiivistyisi, lisda vetta aina sen kuivuttua

Kayta grilli-/Juunipannua erittain
rasvaisten ruokien kanssa, jotta uuniin ei
jaa pysyvia tahroja.

13.5 Leivontavinkkeja

loppuun.

Leivontatulos Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Kannatintaso on virheelli-
nen.

Kakun pohja ei ole riit-
téavan kypsa.

Laita kakku alemmalle kanna-
tintasolle.

Kakku laskeutuu, se
on taikinainen tai liian

Uunin 1ampétila on liian
korkea.

Kéayta seuraavalla kerralla hiu-
kan alhaisempaa lampdtilaa.

kostea.
Liian korkea paistolampo-

tila ja lilan lyhyt paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla pi-
tempi paistoaika ja alhaisempi
lampdtila.

Kakku on liian kuiva. Uunin Iampétila on liian

matala.

Kayta seuraavalla kerralla hiu-
kan korkeampaa lampétilaa.

Liian pitka paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla ly-
hyempi paistoaika.

Kakku kypsyy epata-  Liian korkea paistolamp6-

saisesti.

tila ja lilan lyhyt paistoaika.

Aseta seuraavalla kerralla pi-
tempi paistoaika ja alhaisempi
lampétila.

Kakkutaikina ei ole jakau-
tunut tasaisesti.

Levita kakkutaikina seuraavalla
kerralla tasaisesti leivinpeltiin.

Kakku ei paistu resep- Uunin l[ampétila on liian
tissa ilmoitetussa pais- matala.
toajassa.

Kéayta seuraavalla kerralla hiu-
kan korkeampaa lampétilaa.

13.6 Paistoajat

(uunitoiminto, kypsennysaika, jne.)

keittoastioille, resepteille ja maéarille

Kypsennysaika riippuu ruokalajin
tyypista, sen koostumuksesta ja
maarasta.

Tarkkaile valmistumista kypsennyksen
aikana. Maarita parhaat asetukset

laitetta kayttaessa.



13.7 Kostea kiertoilma ¥/

Leipa ja pizza
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Ruokalaji Lampdatila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so

Pullat 180 20-30

Pakastepizza 350 g 210 20-30 3

Leivonnaiset leivinpellilla

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so

Kaaretorttu 180 20 - 30 3

Brownie 180 25-35 8

Vuokakakku

Ruokalaji Lampdatila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so

Kohokas 200 25-30 B

Torttupohja 180 20-30 3

Victoria-voileipa 170 30-40 3

Kala

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so

Kalat pusseissa, 300 g 180 25-35 8

Kokonainen kala, 200 g 180 20-30 3

Kalafilee, 300 g 180 30-35 3

Liha

Ruokalaji Lampdtila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so

Liha pussissa, 250 g 200 30-40 3

Lihavartaat, 500 g 200 25-30 8

Pienet leivonnaiset

Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so

Pikkuleivat 180 25-35 B8

Macaron leivos 180 30 - 40 3

Muffinssit 170 20 - 30 8
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Ruokalaji Lampédtila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so
Suolakeksit 180 25-30 8
Murotaikinapikkuleivat 150 25-35 3
Leivonnaiset 170 20 - 30
Kasvisruoat
Ruokalaji Lampétila (°C) Aika (min) Kannatinta-
so
Vihannessekoitus pussissa, 180 20 - 30 3
400 g
Munakas 170 25-35
Vihannekset leivinpellilla, 700 g 190 25-30 8

13.8 Vinkkeja paistamiseen

Kayta lammonkestavia uunivuokia.

Paista vaharasvaista lihaa peitettyna
(voit kayttaa alumiinifoliota).
Aseta suurikokoiset paistit suoraan

paistoastiaan tai paistoritilan paalle,
jonka alla on paistoastia.

Kaada hiukan nestetta paistoastiaan,
jotta valuva rasva ei pala.

Kaanna paistia, kun paistoajasta on
kulunut 1/2 - 2/3.

Paista liha tai kala suurina (vahintaan 1
kg:n) palasina.

Valele paistien paalle niista tulevia
nesteita useita kertoja paistamisen
aikana.

13.9 Grillaaminen

VAROITUS!
Grillauksen aikana uunin
luukun on aina oltava kiinni.

13.10 Tiedoksi testauslaitoksille

* Grillaa aina lampétilan

maksimiasetuksella.

e Aseta ritila grillaustaulukossa

suositellulle kannatintasolle.

» Laita uunipannu aina ensimmaiselle

kannatintasolle rasvan keraamiseksi.

» Grillaa vain ohuita liha- tai kalapaloja.

Grillausalue on asetettu ritilan keskelle.

Ruokalaji Toiminto Lampo- Aika (min) Lisdava- Kanna-
tila (°C) rusteet tintaso
Pienet kakut (20 Yla-/alalampd 170 20-30 Leivinpel- 3

kpl/pelti)

ti
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Ruokalaji

Toiminto

Lampo-
tila (°C)

Aika (min)

Kanna-
tintaso

Lisava-
rusteet

Pienet kakut (20
kpl/pelti)

Kuuma ilma

150

20-35

Leivinpel- 3
ti

Pienet kakut (20
kpl/pelti)

Kuuma ilma

150

20-40

Leivinpel- 1/4

ti

Omenapiirakka, 2
vuokaa (@ 20 cm) ri-
tilan paalla, vinot-
tain

Yla-/alalampd

180

70-90

Ritila 1

Omenapiirakka, 2
vuokaa (@ 20 cm) ri-
tilan paalla, vinot-
tain

Kuuma ilma

160

70-90

Ritila 2

Omenapiirakka, 2
vuokaa (@ 20 cm) ri-
tilan paalla, vinot-
tain

Piirakka / Pizza

170

70-90

Ritila 1

Omenapiirakka, 2
vuokaa (@ 20 cm) ri-
tilan paalla, vinot-
tain.1)

Hoyrytoiminto

160

70-80

Leivinpel- 2
ti

Vaharasvainen so-
kerikakku, 1 vuoka
(2 26 cm) ritilan
paalla

Yla-/alalampd

160

30 - 45

Ritila 3

Vaharasvainen so-
kerikakku, 1 vuoka
(2 26 cm) ritilan
paalla

Kuuma ilma

150

30-45

Ritila 2

Vaharasvainen so-
kerikakku, 1 vuoka
(2 26 cm) ritilan
paalla

Kuuma ilma

150

30 -50

Ritila 174

Murotaikina/pastei-
jat

Kuuma ilma

140

20-35

Leivinpel- 3
ti

Murotaikina/pastei-
jat

Kuuma ilma

140

25-45

Leivinpel- 1/4
ti

Murotaikina/pastei-
jat

Yla-/alalampd

160

20-35

Leivinpel- 3
ti

Paahtoleipa

Grilli

Enint.

Ritila 4
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Ruokalaji Toiminto Lampo- Aika (min) Lisdava- Kanna-
tila (°C) rusteet tintaso
Naudanjauheliha-  Grilli Enint. 15-20en- Ritila/ 4
pihvi simmainen alusta
puoli.
10 - 15 toi-
nen puoli.

1) Lisaa 150 ml vetté lokeroon.

14. UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat

luvut.

14.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

< Puhdista laitteen etuosa lampimalla vedella ja miedolla pesuaineella
mikrokuituliinaa kayttaen.
Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.
Puhdistusai- Poista tahrat miedolla pesuaineella.
neet
_¢_ Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden
—_ jaamien kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.
Ala jata ruokia laitteeseen 20 minuuttia pidemmaksi ajaksi. Kuivaa si-
Jokapdivai- sdosa mikrokuituliinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.
nen kaytto
Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jalkeen ja anna niiden kui-
208 vua. Kayta mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja mietoa puhdistusainet-
W’ ta. Varusteita ei saa pesta astianpesukoneessa (lukuun ottamatta
AirFry-peltia).
Tarttumattomia lisavarusteita ja AirFry leivinpeltia ei saa puhdistaa
Varusteet . : N i, A g o
hankaavilla puhdistusaineilla tai terdvareunaisilla esineilla.
14.2 AirFry-pellin 14.3 Lokeron puhdistaminen
puhdistaminen Puhdistustoiminto poistaa kalkkijaamat
1. Aseta AirFry-pelti leivinpellille. lokerosta héyrytoiminnon kayton jalkeen.

2. Kaada kuumaa saippuavetta ja liota. @ Toimintoon: Héyrytoiminto

3. Puhdista AirFry-pelti sienella tai
harjalla jagmien poistamiseksi.

suosittelemme suorittamaan
puhdistustoiminnon

Voidaan pesta myos vahintaan joka 5.-10. -

astianpesukoneessa.

ohjelma.



1. Lisaa 250 ml valkoviinietikkaa uunin
alaosan lokeroon.

Kayta enintédan 6 % viinietikkaa ilman
lisdaineita.

2. Anna viinietikan liuottaa kalkkijaamat
ymparistélampdétilassa 30 minuutin
ajan.

3. Puhdista laite lampimalla vedelld ja
pehmealla liinalla.

14.4 Kayttéohje: Pyrolyyttinen
puhdistus

AN

HUOMIO!

poista kaikki lisdvarusteet ja
irrotettavat uunipeltien
hyllykannattimet uunista

HUOMIO!

Ala kayta keittotasoa
samanaikaisesti
pyrolyysitoiminnon kanssa.
Se voi vahingoittaa uunia.

suomi 39

C3 - Peru- 2 tuntia 30
steellinen min
puhdistus

Kaanna lampétilan saadin haluamasi
puhdistusohjelman kohdalle ja

vahvista painamalla oK.

Paina OK puhdistuksen
kaynnistamiseksi.

Suoritettuasi puhdistuksen kaanna
uunitoimintojen nuppivalitsin Off (pois
paalta) -asentoon.

Luukku lukittuu valittdmasti. Kunnes

luukku kukittuu, naytslla nakyy: 0
Kun uuni on jaahtynyt, luukun lukitus
avautuu.

14.5 Muistutus puhdistamisesta

Uuni muistuttaa, milloin se on aika
puhdistaa soveltamalla pyrolyyttista
puhdistusta.

® © Pk Pp

VAROITUS!
On olemassa palovammojen
vaara.

Ala aloita pyrolyysia, jos
uunin luukku ei ole kunnolla
suljettu. Joissakin malleissa
naytdssa nakyy "C3", kun
tdma virhe ilmenee.

Uunin valo on kytketty pois
paalta puhdistuksen aikana.

1. K&anna uunitoimintojen sadadinta
siirtyaksesi valikkoon —.
2. Kaanna lampdtilan sdadin haluamasi

lampdtilan kohdalle Puhdistus m'r/ja
vahvista painamalla OK.

ol — vilkkuu naytossa 5 sekuntia aina,
kun uuni kytketaan toimintaan tai pois
toiminnasta.

Kytke muistutus pois paalta siirtymalla
valikkoon ja valitsemalla Asetukset,
Puhdistusmuistutus.

14.6 Uunipeltien
kannatinkiskojen irrottaminen

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

1. Veda uunipeltien kannattimen etuosa

irti sivuseinasta.

Lisatoiminto Kuvaus

C1 - Kevyt 1t 30 min

puhdistus

C2 - Nor- 2 tuntia 2. Veda uunipeltien kannattimen
maali puhdis- takaosa irti seinasta ja poista se.

tus
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Kiinnitd kannattimet takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet
painvastaisessa jarjestyksessa.

HUOMIO!

Varmista, etta pitempi
kiinnityslanka on asennettu
etuosaan. Kummankin
langan péiden on osoitettava
takaosaan. Virheellinen
asennus voi vahingoittaa
emalipintaa.

14.7 Uunin luukun irrottaminen

Irrota luukku puhdistamisen
helpottamiseksi.

1. Avaa luukku kokonaan auki.

2. Siirra liukuosaa, kunnes kuulet
napsahduksen.

3. Sulje luukku, kunnes liukuosa
lukittuu.

4. Irrota luukku.
Irrota luukku vetamalla sita ulospain
ensin toiselta puolelta, ja sen jalkeen
toiselta puolelta.

Asenna uuninluukku takaisin paikalleen

puhdistuksen jalkeen noudattamalla

ohjeita painvastaisessa jarjestyksessa.

Varmista, etta kuulet napsahduksen, kun

asennat luukun takaisin paikoilleen.
Kayta tarvittaessa hieman voimaa.

14.8 Luukun lasien irrottaminen
ja puhdistaminen

@ Hankkimasi uunin luukun
lasi voi poiketa kuvissa
olevasta lasityypista ja sen
muodosta. Lasien lukumaara
voi myds vaihdella.

1. Pida kiinni luukun ylareunassa
olevasta listasta B kummaltakin
puolelta ja tydnna sisaanpain siten,
etta kiinnitystiiviste vapautuu.

2. Irrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

3. Tartu lasipaneeleihin ylareunasta ja
veda ne yksi kerrallaan
ohjauskiskosta ylospain.

4. Puhdista luukun lasilevyt.
Asenna paneelit suorittamalla edella
kuvatut toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

14.9 Lampun vaihtaminen

VAROITUS!
Séahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Kytke uuni pois paalta. Odota,
kunnes uuni on jadhtynyt.

2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.

3. Peita uunin pohja kankaalla.



C HUOMIO!
Ala koske paljain kasin

halogeenilamppua
estaaksesi rasvajaamien
palamisen lamppuun.

Takalamppu

Lampun suojalasi sijaitsee
uunin takaosassa.

1. lIrrota suojalasi kiertamalla sitéa
vastapaivaan.

2. Puhdista suojalasi.

3. Vaihda tilalle uunin lamppu, jonka
lammonkestavyys on 300 °C.
Kayta tyypiltddn samanlaista uunin
lamppua.

4. Kiinnita suojalasi paikalleen.

Sivulamppu

Lampun suojalasi sijaitsee uunin
vasemmalla puolella.

1. Poista vasen kannatinkisko
paastaksesi lamppuun.

2. Irrota suojalasi kapealla ja tylpalla
esineella (esim. teelusikalla).

15. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.
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Puhdista suojalasi.

Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
ldmmaonkestavaan lamppuun.

5. Kiinnita suojalasi paikalleen.

6. Asenna vasen kannatin.

14.10 Laatikon irrotus

VAROITUS!

Ala séilyta laatikossa
tulenarkoja esineita (kuten
puhdistustarvikkeita,
muovipusseja, patalappuja,
paperia tai
puhdistussuihkeita). Laatikko
voi kuumentua uunia
kaytettdessa. Tulipalon
vaara

bl od

Uunin alapuolella oleva laatikko voidaan
irrottaa puhdistamista varten.

1. Veda laatikkoa ulos, kunnes se
pysahtyy.

2. Nosta laatikkoa hieman niin, etta voit
nostaa sita yléspain vinosti laatikon
liukukiskoihin nahden.

Asenna laatikko takaisin paikalleen

suorittamalla toimenpiteet

painvastaisessa jarjestyksessa.
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15.1 Kayttohairiot...

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Et saa laitetta kaynnisty-
maan.

Laitetta ei ole kytketty verk-
kovirtaan tai se on kytketty
vaarin.

Tarkista, onko laite kytketty
oikein verkkovirtaan.

Et saa laitetta kaynnisty-
maan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on
sulakkeessa. Jos sulake
palaa jatkuvasti, kdanny
sahkoalan ammattilaisen
puoleen.

Keittotaso ei mene paalle
eika sita voida kayttaa.

Olet koskettanut vahintaan
kahta kosketuspainiketta
samanaikaisesti.

Kosketa vain yhta koske-
tuspainiketta.

Keittotaso ei mene paalle
eika sita voida kayttaa.

Kayttopaneelissa on vetta
tai rasvatahroja.

Puhdista kayttopaneeli.

Aanimerkki kuuluu ja keit-
totaso kytkeytyy pois paal-
ta. Aanimerkki kuuluu keit-
totason kytkeytyessa pois
paalta.

Vahintdan yhdelle koske-
tuspainikkeelle on asetettu
jotain.

Poista kyseinen esine kos-
ketuspainikkeilta.

Keittotaso kytkeytyy pois
paalta.

Jokin esine on asetettu
kosketuspainikkeelle ®.

Poista kyseinen esine kos-
ketuspainikkeelta.

Jalkilammon merkkivalo ei
syty.

Alue ei ole kuuma, koska
se toimi vain vahan aikaa.

Jos aluetta kaytettiin riitta-
van pitkdan sen kuumene-
miseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkee-
seen.

Automaattinen kuumennus
ei toimi.

Taso on kuuma.

Anna tason viilentya riitta-
vasti.

Automaattinen kuumennus
ei toimi.

Korkein tehotaso on ase-
tettu.

Korkeimman tehotason ar-
vo on sama kuin toimin-
non.

Yhdelle keittoalueista ei
voida valita suurinta teho-
tasoa.

Uuni tai muut alueet kulut-
tavat suurimman kaytetta-
vissa olevan tehon.

Laske samaan vaiheeseen
kytketyn uunin lammitysa-
setuksen tai muiden keitto-
alueiden tehoa. Katso luku
"Tehon hallinta".

Kosketuspainikkeet kuu-
menevat.

Keittoastia on liian suuri tai
se on asetettu liian lahelle
saatimia.

Laita isokokoiset keittoa-
stiat takavyodhykkeille, jos
mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu kayt-
tépaneelin kosketuspainik-
keita kosketettaessa.

Aanimerkit on asetettu pois
kaytosta.

Aseta danimerkit kayttoon.
Katso kohta "Keittotaso —
Paivittdinen kaytto”.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

) tulee nakyviin nayttoon.

Automaattinen virrankat-
kaisu on kytketty paalle.

Sammuta keittotaso ja kyt-
ke se uudelleen toimin-
taan.

tulee nakyviin nayttoon.

Lapsilukko/lukitus on toi-
minnassa.

Katso kohta "Keittotaso —
Paivittainen kaytto”.

tulee nakyviin nayttoon.

Alueella ei ole keittoastioi-
ta.

Laita alueelle keittoastia.

tulee nakyviin nayttoen.

Kaytetty keittoastia on vaa-
ra.

Kayta oikeaa keittoastiaa.
Lue ohjeet kohdasta "Keit-
totaso - Neuvoja ja vinkke-

Ja

tulee nakyviin nayttoon.

Keittoastian pohjan halkai-
sija on liian pieni kaytetylle
alueelle.

Kayta oikeankokoista keit-
toastiaa. Lue ohjeet koh-
dasta "Keittotaso - Neuvoja
ja vinkkeja".

Uuni ei kuumene.

Uuni on kytketty pois toi-
minnasta:

Kytke uuni toimintaan.

Uuni ei kuumene.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kellonaika.

Uuni ei kuumene.

Tarvittavia asetuksia ei ole
tehty.

Varmista asetuksien oi-
keellisuus.

Uuni ei kuumene.

Automaattinen virrankat-
kaisu on pois toiminnasta.

Tutustu kohtaan "Auto-
maattinen virrankatkaisu”.

Uuni ei kuumene.

Lapsilukko on paalla.

Tutustu kohtaan "Lapsilu-
kon kayttdminen".

Lamppu ei toimi.

Lamppu on viallinen.

Vaihda lamppu.

Paistolampomittari ei toimi.

Paistolampomittarin pisto-
ke on asetettu virheellisesti
pistorasiaan.

Kytke paistolampdmittarin
pistoke mahdollisimman
syvalle pistorasiaan.

Ruokien kypsyminen kes-
taa liian kauan tai ne kyp-
syvat liian nopeasti.

Lampdatila on liian alhainen
tai liian korkea.

Saada lampdtilaa tarvit-
taessa. Noudata kayttdoh-
jetta.

Hoyry ja tiivistynyt kosteus
laskeutuvat ruoan pinnalle
ja uunin sisatilaan.

Olet jattanyt ruoan uuniin
liian pitkaksi ajaksi.

Ala jata astioita uuniin yli
15 - 20 minuutiksi kypsen-
nyksen paattymisen jal-
keen.

Uunin naytéssa nakyy
"Con

Haluat kdynnistaa Pyrolyy-
si- tai Fast Heat UpSula-
tus-toiminnon, mutta et
poistanut paistolampomit-
tarin pistoketta pistorasias-
ta.

Poista paistolampdétilamit-
tarin pistoke pistorasiasta.
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Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide
Uunin naytéssa nakyy » Et sulkenut luukkua. » Sulje luukku taydellises-
"F102". * Luukku on viallinen. ti.

» Kytke uuni pois paalta
sulaketaulun sulakkees-
ta tai kayttamalla sula-
ketaulun turvakytkinta,
ja kaynnista se uudel-
leen.

» Jos naytolla on edelleen
"F102", ota yhteytta
asiakaspalveluosas-

toomme.
Uunin naytéssa nakyy On tapahtunut virtakatko.  Aseta kellonaika.
"00:00".
Naytéssa nakyy virhekoo-  Kyse on sahkoviasta. Kytke uuni pois paalta su-
di, jota ei ole tassa taulu- laketaulun sulakkeesta tai
kossa. kayttamalla sulaketaulun

turvakytkintd, ja kaynnista
se uudelleen. Jos naytolla
on edelleen virhekoodi, ota
yhteytta asiakaspalveluo-
sastoomme.

15.2 Huoltotiedot

Jos et itse I10yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot 10ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I6ytyy
laitteen sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea laitteen sisatilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.): e

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.) e

16. ENERGIATEHOKKUUS
16.1 Keittolevyn tuotetiedot asetuksen EU 66/2014

Mallin tunniste LKI6489NOW
LKI6489NOX
Keittotason tyyppi Keittotaso erilleen asennettavan lieden sisalla

Keittoalueiden lukumaara 4

Kuumennusteknologia Induktio
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Ympyranmuotoisten keitto-  Vasen edessa 21,0cm
alueiden halkaisija (9) Vasen takana 21,0 cm
Oikea edessa 21,0cm
Oikea takana 21,0 cm
Keittoalueen energiankulu-  Vasen edessa 176,0 Wh/kg
tus (EC electric cooking) Vasen takana 181,0 Wh/kg
Oikea edessa 193,0 Wh/kg
Oikea takana 179,0 Wh/kg
Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob) 182,3 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkotoimiset kodinkoneet — Osa 2: Keit-

totasot - Suorituskyvyn mittaustavat.

16.2 keittotaso - Energiaa :
saastava

Voit saastaa energiaa paivittaisessa
ruoanlaitossa noudattamalla alla olevia .
ohjeita.

Mikali mahdollista, peita keittoastia
aina kannella.

» Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

Kayta jalkilampoa ruoan pitamiseksi
lampimana tai pakastetun ruoan

sulattamiseksi.

*  Kun kuumennat vetta, kayta vain
tarvitsemasi maara.

16.3 Uunien tuotetiedot ja tuotteen tietolomake

Toimittajan nimi Electrolux

Mallin tunniste LKI6489NOW 947941508
LKI6489NOX 947941510

Energiatehokkuusluokka 81,4

Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaalikaytossa Yla- ja alalam-
po -toiminnossa

0,98 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0,70 kWh/kierros

Pesien lukumaara 1
Lampdélahde Sahko
Aanimer.voimak 73 litraa

Uunityyppi ;Juni <_ari"II|<|e"en asennettavan lie-
en sisalla
" LKI6489NOW  66.2 kg
assa
LKIB489NOX  66.2 kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkotoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mal-
listot, uunit, hdyryuunit ja grillit — Menetelmia tehon mittaukseen.
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16.4 Uuni — Energiansaasto

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni
laitteen ollessa kaynnissa. Ala avaa
laitteen luukkua liilan usein kypsennyksen
aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana ja
varmista, ettd se on hyvin kiinni
paikoillaan.

Laitteessa on joitakin
toimintoja, joiden avulla voit
saastaa energiaa.

Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Jos vain mahdollista, ala esikuumenna
laitetta ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun
valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

17. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

merkilla L/:) Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistoa ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja

elektroniikkaromut. Al havita merkilla E

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia,
laske laitteen lampdtila alimmalle
asetukselle 3-10 minuuttia ennen
kypsennysajan paattymista. Jalkildampo
laitteen sisalla jatkaa ruoka-aineksien
kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-
asetus, niin voit hyddyntaa jalkilammon
ja sailyttaa aterian lampimana.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa
ruoanlaiton aikana.

merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570

Krakow, Poland
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