HELKAMA

SAHKOVATKAIN
KAYTTOOHJE

Malli: HKV1400HM

Lue tama kayttdoohje huolellisesti ennen laitteen kayttoa ja sailyta sita tulevaa
tarvetta varten



TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET

Sahkokayttoisen laitteen kayton aikana on noudatettava perusvarotoimenpiteita,
joihin kuuluvat seuraavat ohjeet:

1. Lue kaikki ohjeet.

2. Varmista, etta kotitaloutesi pistorasian kayttojannite vastaa laitteen arvokilvessa
kuvattua nimellisjannitetta.

3. Alad kayta vatkainta, jos sen virtajohto tai virtapistoke on vaurioitunut, jos
laitteessa on havaittu kayttohairidita tai jos laite on pudonnut tai vahingoittunut
milla tahansa tavalla. Toimita laite lahimpaan valtuutettuun huoltoliikkeeseen
tarkistusta, korjausta tai sahkaoista tai mekaanista saatamista varten.

4. Ala jata vatkainta ilman valvontaa sen ollessa kaytssa.

5. Ala anna virtajohdon riippua pOydan tai keittidtason reunan yli tai kosketella
kuumia pintoja.

6. Suojautuaksesi sahkoiskulta, ala upota vatkainta veteen tai muuhun
nesteeseen. Tama voi aiheuttaa henkilovahingon tai laitevaurion.

7. Valta kosketusta liikkuvien osien kanssa. Henkildvahinkojen ja/tai vatkaimen
vahingoittumisen valttamiseksi pida kadet, vaatteet seka lastat ja muut
keittiovalineet kaukana vispilOista laitteen kayton aikana.

8. Ole erittdin varovainen kayttdessasi laitetta lasten tai huonokuntoisten
henkildiden laheisyydessa.

9. Al4 aseta laitetta kuuman kaasu- tai sédhkopolttimen tai kuuman uunin paalle tai
niiden laheisyyteen.

10. Ala koskaan yrita irrottaa vispil6ita laitteen kayton aikana.

11. Irrota laite virransyotosta, kun laite ei ole kaytossa, ennen sen kayttoonottoa,
osien irrottamista tai puhdistamista.

12. Ala kayta laitetta muulla, kuin sille tarkoitetulla tavalla.

13. Al3 kayta laitetta ulkona.

14. Sailyta nama kayttéohjeet.

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON

TUTUSTU VATKAIMEESI

Malli: HKV1400HM

Nimellisjannite: 220-240 VAC 50-60 Hz
Nimellisteho: 500 W

Varusteet: Vispilat



Vasen taikinakoukku
Oikea taikinakoukku
Vispilét
Vapautuspainike
Nopeudensédddin
Turbopainike

Kahva

Laitteen ylidkotelo

. Virtajohto

0. Laitteen alakotelo
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Malli: HKV1400HM

SAHKOVATKAIMEN KAYTTO
Puhdista vispilat ennen ensimmaista kayttokertaa. Varmista ennen vatkaimen
kokoonpanoa, ettd virtajohto on irrotettu pistorasiasta ja nopeudensaadin on

asennossa 0.

1. Valitse vispilat/koukut suoritettavan toiminnon mukaisesti ja asenna ne paikoilleen.

2. Liita laite virransyottoon.

3. Kaanna nopeudensaadin halutulle asetukselle, jolloin vatkain aloittaa toimintansa.
Vatkaimessa on viisi asetusta. Huom!! korkein kierrosnopeus saavutetaan painamalla missa
tahansa vaiheessa turbopainiketta.

Varoitus: Ali laita veitsid, metallilusikoita, haarukoita jne. sekoituskulhoon
sekoittamisen aikana.

4. Enimmaiskayttéaika on kerrallaan viisi minuuttia, jota ei saa ylittda. Anna vatkaimen jaahtya
riittdvasti kahden perakkaisen kayttdjakson valissa. Parhaan tuloksen saavuttamiseksi
hiivataikinan vaivaamisessa suosittelemme asettamaan nopeudensaatimen ensin alhaiselle
nopeudelle, ja vasta tdman jalkeen nostamaan nopeutta.

5. Kun vatkaaminen on paattynyt, aseta nopeudensaadin asentoon 0 ja irrota virtajohto
pistorasiasta.

6. Nosta vatkaimen paa ylos ja pida kiinni vispildista/taikinakoukuista yhdella kadellasi. Paina
vapautuspainiketta alas toisella kadellasi ja irrota vispilat/koukut.

Huomautus: Suorita irrotus ainoastaan nopeudensaatimen ollessa
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asennossa 0.

7. Ala kayta laitetta muulla, kuin sille tarkoitetulla tavalla.
8. Sailytd nama ohjeet.

PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

1. Irrota laite virransyotosta ja odota, kunnes se on taysin jaahtynyt ennen sen puhdistamista.
Huomio: vatkainta ei saa upottaa veteen tai muihin nesteisiin.

2. Pyyhi vatkaimen paa, ulkopinnat ja pohjaosa kostealla liinalla ja kuivaa pehmealla kuivalla
liinalla.

3. Pyyhi virtajohdosta kaikki ylimaaraiset ruokajaanteet.

4. Vispilat/koukut voidaan pesta astianpesukoneessa.

RUOANVALMISTUSVINKKEJA

1. Kylmien aineiden, kuten voin ja munien tulisi olla huoneenlampdisia ennen niiden vatkaamista.
Ota nama aineosat esille riittavan ajoissa.

2. Riko kananmunat ensin erikseen omaan astiaansa ja vasta taman jalkeen lisad ne
vatkattavaan seokseen. Talla estetdan rikkoutuneiden kananmunankuorien tai pilaantuneiden
kananmunien joutuminen valmistettavaan ruokaan.

3. Ala vatkaa seosta liikaa. Ole huolellinen ja vatkaa ainoastaan seoksia, joita suositellaan
vatkattavaksi ruokaohjeessasi. Sekoita kuivat aineosat keskenaan ja lisaa ne seokseen. Kayta
aina alhaista nopeutta.

4. limastolliset olosuhteet, vuodenaikojen lampdtilojen vaihtelut, aineosien lampdtilat ja niiden
koostumuksen muutokset ovat tarkea tekija vaaditun sekoitusajan ja tuloksien saavuttamisessa.
5. Aloita aina alhaisimmalla nopeusasetuksella. Lisda nopeutta vahitellen saavuttaaksesi

ruokaohjeessa kuvatun nopeuden.

Malliohje (esimerkkeja)



1. Kananmunien vatkaaminen
Elintarvike: kananmunat

Kayttd: laita 300 g rikottuja kananmunia astiaan - aseta vatkaimeen vispilat ja vatkaa
kananmunia korkeimmalla kierrosasetuksella viiden minuutin ajan.

2. Jauhojen sekoittaminen
Elintarvike: jauho, vesi

Kayttd: lisaa jauho- ja vesiseos astiaan, jauhojen ja veden suhde on 100:72 (jauhoja 924 g ja
vettd 665 ). Aseta vatkaimeen taikinakoukut ja vatkaa taikinaa alhaisimmalla
nopeusasetuksella 30 sekunnin ajan. Taman jalkeen vatkaa taikinaa korkeimmalla
kierrosasetuksella 4,5 minuutin ajan, jolloin jauhot ovat sekoittuneet hyvin seokseen.

Huomautus: seoksen tilavuus (seoksen korkeus astiassa) ei saa ylittaa taikinakoukkujen
varren pituutta tai vispildiden metallivarren pituutta.

YMPARISTOYSTAVALLINEN HAVITTAMINEN

Voit auttaa suojelemaan ymparistoa!

Noudata  paikallisia ~ maarayksia:  toimita
kayttamattomat sahkokayttoiset laitteet
hyvaksyttyyn kierratyskeskukseen.

Maahantuonti ja markkinointi: Suomen Kodinkonetukku Oy
Huolto: www.kodinkonetukku.fi



http://www.kodinkonetukku.fi/

HELKAMA

ELVISP
BRUKSANVISNING

Modell: HKV1400HM

Las bruksanvisningen noga innan du anvander elvispen och spara den for framtida
referens



VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Innan du anvander elvispen bor du alltid fdlla de grundlaggande
forsiktighetsatgarderna, inklusive féljande:

1. Las alla anvisningar.

2. Se till att utspanningen i ditt hushall motsvarar den spanning som anges pa
elvispens typskylt.

3. Anvand inte elvispen om den har en skadad natsladd eller stickkontakt, nar den
inte fungerar som den ska eller den har tappats eller skadats pa annat satt.
Returnera elvispen till narmaste auktoriserade servicecenter for undersokning,
reparation eller elektrisk eller mekanisk justering.

4. Lamna inte elvispen utan uppsikt nar den ar i bruk.

5. Lat inte natsladden hanga déver kanten pa ett bord eller bank eller vidrora heta
ytor.

6. Sank inte elvispen i vatten eller annan vatska eftersom det kan orsaka
elektriska stotar. Detta kan orsaka personskada eller skada pa produkten.

7. Undvik kontakt med rorliga delar. Hall hander, klader samt spatlar och andra
kOksredskap borta fran visparna under drift for att minska risken for personskada
och/eller skada pa elvispen.

8. Hall elvispen under uppsikt nar den anvands nara barn eller sjukliga personer.
9. Placera inte elvispen pa eller nara en het gas- eller elspis.

10. Forsok aldrig ta ut visparna nar elvispen ar i bruk.

11. Dra ur kontakten nar elvispen inte anvands, innan du satter fast eller tar bort
delar och innan rengoring.

12. Anvand inte elvispen for andra andamal an det avsedda.

13. Anvand inte utomhus.

14. Spara dessa anvisningar.

ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

KANN DIN ELVISP

Modell: HM1400-GS

Markspanning: 220-240 VAC 50-60 Hz
Markeffekt: 500 W

Tillbehor: Vispar.



11. Vénster degkrok

12. Hoger degkrok

13. Visplar

14. Frigdringsknapp

15. Hastighetsreglage

16. Turboknapp

17. Handtag

18. Apparatens dvre holje
19. Nétsladd

20. Apparatens undre holje

IV, LUWCL TIUUSIITH

ANVANDNING AV ELVISP
Rengor visparna innan de anvands for forsta gangen. Innan du monterar elvispen,
se till att natsladden ar urkopplad fran eluttaget och att hastighetsvaljare ar i

lage "0”.

1. Valj ratt tillbehor baserat pa den uppgift som ska utféras och montera det pa plats. Visparna ar

amnade for att vispa agg eller andra vatskor.

2. Satt tillbehoret pa plats och anslut apparaten till stromférsorjningen.

3. Satt hastighetsvaljaren till dnskad installning och elvispen startar. Det finns fem installningar och
elvispen nar sin hogsta hastighet nar du trycker in turboknappen nar som helst.

Varning: Placera inte knivar, metallskedar, gafflar etc. i blandningsskalen nar du anvander
elvispen.

6. Maximal drifttid utan uppehall ar fem minuter, och far inte dverskridas. Lat darefter elvispen kallna
tillréckligt 1dnge mellan tva pa varandra foljande cykler. Vid knadning av jastdeg foreslar vi att du forst
staller in hastighetsvaljaren pa lag hastighet och sedan hog hastighet for att uppna basta resultat.

7. Nar du vispat klart vrider du hastighetsvaljaren till lage 0 och kopplar bort sladden fran eluttaget.

6. Lyft upp elvispens huvud och hall i visparna/degkrokarna med ena handen och tryck ner
frigéringsknappen med andra handen for att ta bort visparna.

OBS: Ta endast loss visparna nar hastighetsreglaget ar i lage 0.
7. Anvand inte elvispen fér andra andamal an det avsedda.

8. Spara dessa anvisningar.



RENGORING OCH UNDERHALL

1. Koppla bort elvispen fran eluttaget och vanta tills den svalnat helt innan du rengér den.

Varning: elvispen far inte sankas ner i vatten eller annan vatska.

2. Torka av elvispens huvud, utsida och bottendel med en fuktad trasa och torka torr med en mjuk och torr
trasa.

3. Torka bort eventuella éverflédiga matpartiklar fran natsladden.

4. Visparna kan tvattas i diskmaskinen.

MATLAGNINGSTIPS

1. Kylda ingredienser, sasom smor och agg, boér ha uppnatt rumstemperatur innan de vispas. Satt
fram dessa ingredienser i forvag.

2. For att forhindra att aggskal och daliga agg kommer i den mat eller de bakverk som du tillagar,
bér du forst knacka aggen i en separat skal och darefter tillsatta dem i blandningen.

3. Vispa inte for mycket. Se till sa att du bara vispar blandningen sa mycket som rekommenderas
i ditt recept. Blanda forst de torra ingredienserna tillsammans innan du tillsatter dem till resten av
blandningen. Anvand alltid den lagsta hastigheten.

4. Klimatférhallanden. Sdsongsmassiga temperaturforéandringar, ingrediensernas temperaturer
och férandringar i deras sammansattning spelar en viktig roll i den nédvandiga blandningstiden
och resultaten som man far.

5. Borja alltid fran den lagsta hastigheten. Oka gradvis hastigheten till den rekommenderade

hastigheten som anges i receptet.



Referensanvisning
2. Vispning av agg
Livsmedel; agg

Anvisning: satt 300 g knackta agg i en skal, satt visparna i elvispen och vispa dggen med
hdgsta hastighet i 5 minuter.

2. Blandning av mjdl
Livsmedel: mjdl, vatten

Anvisning: satt mjol- och vattenblandningen i en skal; mjol- och vattenférhallandet &r 100:72
(mjol 924 g, vatten 665 g). Satt degkrokarna i elvispen och vispa degen i lagsta hastighet i 30
sekunder. Vispa darefter i hogsta hastighet i 4,5 minuter, varefter mjolet har blandats val i
degen.

Anmarkning: blandningens volymen (blandningens hojd i skalen) far inte &verskrida
degkrokarnas skruvlangd, eller visparnas metallaxel.

MILJOVANLIG AVFALLSHANTERING

Du kan hjalpa till att skydda miljon!
Respektera lokala bestammelser: lamna in
elektriska apparater som inte fungerar till en

lamplig insamlingsplats for avfall.

Importor: Suomen Kodinkonetukku Oy
Service: www.kodinkonetukku.fi
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