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VIERAILE VERKKOSIVULLAMME:

sohjeita:

Saadaksesi kayttson liittyvia neuvoja, esitteits, vianmaritysohjeita seka huolto- ja korjau-
www.rosenlew.fi/support

/\ TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen asennusta ja
kayttod. Valmistaja ei ota vastuuta henkildvahingoista tai
vahingoista, jotka aiheutuvat virheellisesta asennuksesta tai
kaytosta. Sailyté ohjeita aina varmassa ja helppopédsyisessa
paikassa tulevia kayttokertoja varten.

LASTEN JA TAITAMATTOMIEN HENKILOIDEN
TURVALLISUUS

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilét, joilla on
fyysisid, aisteihin liittyvid tai henkisia rajoitteita tai puutteellinen
kokemus tai tuntemus, voivat kdyttaa tata laitetta vain, jos heitd
valvotaan tai ohjataan laitteen turvallisessa kdytossa ja jos he
ymmartdvét kdyttdon liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-
vuotiaiden lasten ja erittdin laajoista ja monimutkaisista
toiminnallisista rajoitteista karsivien henkildiden
ulottumattomissa, ellei heitd valvota jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, etteivat he ryhdy leikkimaan laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitda lasten ulottumattomissa ja havittaa
asianmukaisesti.

- VAROITUS: Pida lapset ja lemmikkieldimet pois uunin
lahettyviltd sen ollessa toiminnassa tai jaahtyméssa kayton
jalkeen. Laitteen esilla olevat osat kuumentuvat kdytén aikana.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa silhen
kohdistuvia kayttdjan huoltotoimenpiteitéd ilman valvontaa.

YLEISET TURVALLISUUSOHIEET

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkild.

- Tama laite tulee liittad sahkdverkkoon HO5VV-F-tyypin
kaapelilla, joka kestéa takapaneelin lampétilan.



- Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi korkeintaan 2 000 metria
merenpinnan ylépuolella.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kéytettavéksi laivoissa, veneissé tai
aluksissa.

- Laitetta ei saa asentaa kalusteoven taakse, jotta se ei
ylikuumenisi.

- Ald asenna laitetta millek&an alustalle.

- Ala kayta laitetta ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjauksen avulla.

- VAROITUS: Rasvalla tai 6ljylla kypsentdminen iiman valvontaa
voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.

. Ala KOSKAAN yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke laite
pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi kannella tai
sammutuspeitteella.

- HUOMIO: Ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti. Lyhyen
jakson ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

. VAROITUS: Tulipalon vaara: Al siilyts esineits keittotason
pinnoilla.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttda hdyrypesuria.

. Al kayta hankausaineita tai terdvia metallikaapimia lasiluukun
tai keittotason saranoitujen kansien lasin puhdistamisessa, silla
ne voivat naarmuttaa pintaa, mista voi olla seurauksena lasin
sarkyminen.

- Metalliesineita, kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia ei
saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat kuumentua.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat kayton
aikana. Varo koskettamasta uunin l[ammitysvastuksia.

- Kayta suojakasineitd poistaessasi esineita tai asettaessasi niita
laitteen sisélle.

- lIrrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

- VAROITUS: Varmista, etté laite on kytketty pois pailtd ennen
kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua véalttddksesi sdhkoiskun vaaran.
- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild, jotta
véltytdan sahkodvaaroilta.



- Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se voi

kuumentua.

- Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

- Poiskytkentavélineet on siséllytettava kiintedén johdotukseen

johdotussaantdja noudattaen.

- VAROITUS: Kéyta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kayttd voi aiheuttaa

onnettomuuksia.

TURVALLISUUSOHJEET

ASENNUS

VAROITUS! Asennuksen saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

= Poista kaikki pakkausmateriaalit.

= Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai kéyttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

= Siirr4 laitetta aina varoen, silld se on raskas.
Kéyté aina suojakésineitd ja suojaavia jalkineita.

= Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta kiinni
pitden.

= Keittion kaapin ja asennuspaikan on oltava
saman kokoiset.

= Noudata mainittuja véhimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

= Asenna laite turvalliseen ja sopivaan paikkaan,
joka tayttaa asennusvaatimukset.

= Laitteen osat ovat jannitteenalaisia. Sulje laite
kalusteella estaaksesi paasyn vaarallisiin osiin.

= Laitteen sivujen on oltava saman korkuisten
laitteiden tai kalusteiden vieressa.

= Ald asenna laitetta oven viereen tai ikkunan
alapuolelle. Tall6in keittoastioiden putoaminen
laitteesta valtetdédn oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

= Varmista, ettd asennat sen vakaasti laitteen
kallistumisen estamiseksi. Lue ohjeet Asennus-
luvusta.

SAHKOLITANNAT

VAROITUS! Tulipalo- ja
sdhkdiskuvaara.

Kaikki séhkoliitdnnét tulee antaa.

= Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, etté arvokilvessé olevat parametrit ovat
verkkovirtaldhteen séhkdarvojen mukaisia.
Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

= Ald kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Al3 anna virtajohtojen koskettaa laitteen luukkua
tai paasta niitd luukun tai laitteen alapuolella
olevan asennustilan ldhelle, varsinkaan laitteen
ollessa toiminnassa tai luukun ollessa kuuma.
Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien suojat
tulee asentaa niin, ettei niiden irrotus onnistu
ilman tyokaluja.

= Kytke pistoke pistorasiaan vasta asennuksen
jélkeen. Varmista, etté laitteen
verkkovirtakytkent& on ulottuvilla laitteen
asennuksen jalkeen.

= Jos pistoke on |6ysésti kiinni virtajohdossa, &la
kiinnité sitd pistorasiaan.

= Ald veda virtajohdosta pistoketta irrottaessasi.
Vedi aina pistokkeesta.

= Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet
on irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet ja
kontaktorit.

= Sahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen sahkoverkosta
kaikista navoista. Erottimen kontaktiaukon leveys
on oltava vahintddn 3 mm.



= Sulje laitteen luukku kokonaan ennen pistokkeen
littamista pistorasiaan.

KAYTTO

VAROITUS! Loukkaantumisen ja
palovamman vaara.
Sahkaiskun vaara.

= Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

= Alza muuta laitteen teknisiz ominaisuuksia.

= Varmista, etté tuuletusaukoissa ei ole tukoksia.

= Laitetta ei saa jattad paalle valvomatta.

= Kytke laite pois péélta jokaisen kayttokerran
jalkeen.

= Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen luukun
laitteen ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
purkautua ulos kuumaa ilmaa.

+  Ala kaytd laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

+  Ali kaytd laitetta tydtasona tai tavaroiden
sdilytystasona.

VAROITUS! Tulipalo- ja
rajahdysvaara.

= Kuumentuneesta rasvasta voi syntya syttyvia
hoyryja. Pida liekit tai kuumat esineet kaukana
rasvoista ja 6ljyista ruoanvalmistuksen aikana.

= Kuumat hoyryt voivat aikaansaada syttymisen.

= Kaytetty 6ljy, joka voi sisaltaé ruokajaamia, voi
aiheuttaa tulipalon alhaisemmassa lampotilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytetty oljy.

»  Ali aseta helposti syttyvii tuotteita tai helposti
syttyvien aineiden kanssa kosketuksissa olleita
tuotteita laitteeseen, laitteen paélle tai sen
lahelle.

«  Alz passti kipinoits tai avotulta kosketukseen
laitteen kanssa avatessasi sen luukun.

= Avaa laitteen luukku varovaisuutta noudattaen.
Alkoholipitoisten ainesosien kayttdmisen
tuloksena voi muodostua alkoholin ja ilman
seoksia.

VAROITUS! Laite voi muutoin
vaurioitua.

= Estd emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Al4 aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineiti laitteeseen siten, ettd ne olisivat
suorassa kosketuksessa laiteen pohjan
kanssa.

— Al3 aseta alumiinifoliota siten, etta se olisi
laitteen paalla tai suorassa kosketuksessa
laitteen lokeron pohjan kanssa.

— Al laita vettd suoraan kuumaan laitteeseen.

- Ala sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.
— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terdksen varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.
Kéyta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvid tahroja.
Ala aseta kuumia keittoastioita kéyttopaneelin
paalla.
Alé anna keittoastian kiehua kuiviin.
Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paélle. Laitteen pinta voi
vaurioitua.
Ala kaynnista keittoalueita tyhjilla keittoastioilla
tai ilman, etta keittoalueella on keittoastia.
Ruokaa ei saa kypsentédé suoraan valurautaisella
keittolevylla. Ruoka tulee kypsentaa
asianmukaisia keittoastioita kayttaen.
Valuraudasta tai alumiinista valmistetut
keittoastiat tai keittoastiat, joiden pohjassa on
vaurioita, voivat aiheuttaa naarmuja. Naita
astioita on kohotettava, kun niitd halutaan siirtaa
eri kohtaan keittotasolla.
Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Laitetta ei saa kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten esimerkiksi huoneen
lammittamiseen.

HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Ne voivat aiheuttaa
henkilévahinkoja, tulipaloja tai laitteen
vaurioitumisen.

Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Tarkista, etté laite on kylmé. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

Vaihda valittdmaésti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

Laitteeseen jadnyt rasva tai ruoka voi aiheuttaa
tulipalon.

Puhdista laite saanndllisesti, jotta pintamateriaali
ei vaurioidu.

Puhdista laite kostealla pehmeall3 liinalla. Kayta
ainoastaan mietoja pesuaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia pesulappuja,
liuottimia tai metalliesineita.

Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta, noudata
tuotepakkauksessa olevia turvallisuusohjeita.
Al puhdista katalyyttistd emalia (jos olemassa)
pesuaineella.



SISAVALO
C VAROITUS! Sihkéiskun vaara.

= Lisé&tietoa tdmén tuotteen sisélla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on suunniteltu
kestaméaan kodinkoneissa vaativia fyysisia
olosuhteita (esim. lampétila, taring, kosteus) tai
ne antavat tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei
ole tarkoitettu muihin kéyttotarkoituksiin eivatka
ne sovi huoneiden valaisemiseen.

= Kéyta ainoastaan ominaisuuksiltaan samanlaisia
lamppuja.

HUOLTO

= Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa tulee
ottaa yhteytté valtuutettuun huoltopalveluun.

ASENNUS

= Ainoastaan alkuperéisia varaosia saa kayttaa.
HAVITTAMINEN

VAROITUS! Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

= Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

= lIrrota pistoke pistorasiasta.

= Leikkaa virtajohto laitteen laheltd ja havita se.

= Poista luukun lukitus, jotta lapset ja eldimet eivét
voisi jaada kiinni laitteen sisélle.

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

LAITTEEN SIJOITTAMINEN

Voit asentaa laitteen yhden kaapin viereen, kahden
kaapin valiin ja nurkkaan.

Katso asennuksen vahimmaisetaisyydet taulukosta.
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Vahimmadisetdisyydet

Mitat mm
400
B 650
(o8 150

TEKNISET TIEDOT

Jannite 230V
Taajuus 50 - 60 Hz
Laiteluokka 1

Mitat mm
Korkeus 854 -919
Leveys 500
Syvyys 600

LIEDEN KORKEUDEN JA SYVYYDEN
MUUTTAMINEN

Lieden korkeus on 897 mm ja syvyys 500 mm

toimitushetkella.

1. Aseta liesi yhden sivun varaan.

2, Saadi jalustan syvyyttd ruuvaamalla ruuvi A
auki ja 16ysaamalla kannattimen ruuveja B.
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3. Aseta vaadittu syvyys.

4. Ruuvaa ruuvit A ja B kiinni.

5. Saadi korkeutta ruuvaamalla jalustan takaosan
keskelld oleva ruuvi C (1 ruuvi) ja sivuruuvit D
(4 ruuvia) auki.

6. Paina jalusta vaadittuun korkeusasetukseen:
919, 884 tai 854 mm.
7. Ruuvaa ruuvit C ja D kiinni.

LAITTEEN TASAPAINOTTAMINEN

Aseta laitteen yldtaso samalle tasolle muiden
pintojen kanssa saatamalla laitteen alla olevia pienia
jalkoja.

KALLISTUMISENESTOSUOIJA

Aseta laitteelle oikea korkeus ja ala ennen kuin
kiinnitat kallistumisenestosuojan.

HUOMIO! Varmista, ettid asennat
kallistumisenestosuojan oikeaan
korkeuteen.

Varmista, etti laitteen takana oleva
pinta on sile&.

Kallistumisenestosuoja taytyy asentaa. Jos et
asenna sit, laite voi kallistua.

Laitteessa on kuvassa esitetty symboli (jos se on
katsottu pakolliseksi) muistuttamaan kayttajaa
kallistumisenestosuojan asentamisesta.

1. Asenna kallistumisenestosuoja 305 - 310 mm
laitteen yldpintaa alemmaksi ja 80-85 mm
laitteen sivulta olevassa kannattimessa olevaan
pyoreaan reikaan. Ruuvaa se kiintedan
materiaaliin tai kayta tarkoitukseen soveltuvaa
vahvistetta (seinia).
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2. Reiki on laitteen takana sen vasemmalla sivulla.

Kohota laitteen etuosaa ja aseta laite tilan
keskelle kalusteiden viliin. Jos tila kalusteiden
vélissé on laitteen leveyttd suurempi, sdada
sivumittaa voidaksesi keskittd4 laitteen.

Jos olet muuttanut lieden mittoja, sinun
on linjattava kallistumisenestolaite
asianmukaisesti.

HUOMIO! Jos tila kalusteiden vilissa
on laitetta levedmpi, sddda sivumittaa
voidaksesi keskittaa laitteen.

SAHKOASENNUS

VAROITUS! Valmistaja ei ole
vastuussa seurauksista, jos et noudata
Turvallisuus-lukujen varotoimia.

Laitteen mukana ei toimiteta paapistoketta tai

paavirtajohtoa.

VAROITUS! Ennen virtajohdon

& kytkemistd napaan mittaa talon
séhkoverkon vaiheiden valilld vallitseva
jannite. Tutustu seuravaaksi laitteen
takana olevaan kytkentatarraan
tarvittavan sahkokytkennan
selvittamiseksi. Tassé jéarjestyksessé
eteneminen toimii keinona valttaa
asennusvirheita ja laitteen
sdhkékomponenttien vaurioituminen.

Soveltuvat kaapelityypit eri vaiheisiin:

Kaapelin vahimmais-

Vaihe koko
1 3x6,0 mm?2
3 nollajohtimella 5x1,5 mm?

VAROITUS! Virtajohto ei saa olla
kosketuksessa kuvaan merkityn
laitteen osan kanssa.
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LISAVARUSTEET
= Uuniritild
Kaytetaan keittoastioiden, kakkuvuokien ja
paistien alustana.
Leivinpelti
Kakkuja ja pikkuleipia varten.
Grilli / uunipannu
Kéytetaan leivonnassa, paistamisessa tai
rasvankeruuastiana.

HEOOEDEODOENE
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Keittotason nupit

Elektroninen ohjelmointilaite
Lampoétilanuppi

Lampétilan merkkivalo/symboli
Keittotason lamppu/symboli/merkkivalo
Nuppi uunitoiminnoille
Lampovastus

Lamppu

Puhallin

Hyllykannatin, irrotettava
Hyllytasot

Keittoalue 1 000 W

Hoyryn ulostulo — lukumaara ja sijainti riippuvat
mallista

Keittoalue 1 500 W
Keittoalue 1 500 W
Keittoalue 2 000 W

Valinnaiset teleskooppikannattimet
Ritilité ja leivinpeltia varten. Ne voidaan tilata
erikseen.

Sailytyslaatikko

Sailytyslaatikko on uunitilan alapuolella.



ENNEN ENSIKAYTTOA

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

UUDEN LAITTEEN PUHDISTAMINEN

Poista kaikki lisévarusteet ja irrotettavat uunipeltien
kannatinkiskot uunista.

Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja puhdistus".

Puhdista uuni ja lisévarusteet ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet takaisin
alkuperéiseen asentoon.

KELLONAIJAN ASETUS
Kellonaika on asetettava ennen uunin kéyttamista.

Kun laite kytketéan sahkoverkkoon tai kun on
tapahtunut sahkokatkos, néytto vilkkuu
automaattisesti.

1. Paina valintapainiketta @
Ajastimen symboli syttyy.
2. Aseta oikea kellonaika painamalla painiketta +

tai

Vilkkuminen lakkaa noin viiden sekunnin kuluttua ja
naytossa nakyy asetettu aika.
Voit muuttaa kellonaikaa kytkemalla laitteen péélle ja

painamalla painiketta + ja ™~ samanaikaisesti tai

Q.

Kun tunti- ja minuuttiarvon valissa oleva
kaksoispiste vilkkuu, aseta uusi aika painamalla

painiketta + tai T .

Aseta toiminto E Aseta maksimilampétila.
Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan.

N =

Aseta toiminto Ifl Aseta maksimilampétila.
Taman toiminnon maksimilampétila on 210 °C.
Anna uunin kdyda 15 minuuttia.

Aseta toiminto . Aseta maksimilampétila.
Anna uunin kdyda 15 minuuttia.

Sammuta uuni ja odota, ettd se jadhtyy.
Varusteet voivat kuumentua tavallista enemmén.
Uunista voi tulla hajua ja savua. Tarkista, ettd
huoneen ilmavirtaus on riittava.

(o]

Neoa »

LUUKUN MEKAANINEN LUKITUS
Lapset eivét saa avata luukkua.

Uunin luukun avaaminen:

1. Vedi luukun lukosta.

2. Avaa luukku.
Al ved4 luukun lukosta sulkiessasi uuninluukkual

Kun laite kytketdaan pois toiminnasta,
luukun mekaaninen lukitus ei poistu

ESIKUUMENNUS kaytosta.
Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimmaéista
kayttokertaa.

VAROITUS! Lue turvallisuutta

koskevat luvut. Merkit Toiminto
LAMPOASETUS 1-6 Tehoasetukset

. P Kayté jalkilampoa vahentaaksesi

Merkit Toiminto yia) p
energian kulutusta. Kytke keittoalue
pois paélta 5—10 minuuttia ennen
0 Pois paslts -asento ruoankypsennyksen péattymista.




K&aanna valitun keittoalueen vaannin vaaditun
tehotason kohdalle.

Keittotason ohjausmerkkivalo syttyy.

Kierra sdadin pois paalta -asentoon
ruoankypsennyksen lopuksi.

Mikali kaikki keittoalueet kytketdén pois paélts,
keittotason ohjausmerkkivalo sammuu.

PIKALEVY

Levyn keskella oleva punainen piste osoittaa
pikalevyn. Pikalevy kuumenee muita levyja
nopeammin. Punaiset pisteet on maalattu levyihin.
Niiden kunto voi heikentya kayton aikana ja ne
voivat jopa havitd kokonaan ajan kuluessa. Tdma ei
vaikuta millaan tavalla keittotason toimintaan.

KEITTOTASO - VIHJEITA JA VINKKEJA

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

RUOANLAITTOVALINEET

@

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.
Varmista, etté keittoastioiden pohjat
ovat puhtaat ja kuivat ennen niiden
asettamista keittotasolle.

ESIMERKKEJA UUNITOIMINNOISTA

Lammi- . L
tystehot: Kayttotarkoitus:
1 Lampiména pito

Lammi-

tystehot: Kayttotarkoitus:

Hiljainen haudutus

Haudutus

Paistaminen / ruskistus

Kiehauttaminen

oo Ml WOW|IN

Kiehauttaminen / pikapaistaminen /
uppopaistaminen

KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

YLEISTIETOA
= Puhdista keittolevy jokaisen kayton jalkeen.

= Tarkista aina, etta keittoastian pohja on puhdas.

= Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivét vaikuta
keittotason toimintaan.

Ruostumaton teréds

= Puhdista keittotason ruostumattomat terésosat
ruostumattomaan terdakseen sopivalla erityisella
puhdistusaineella.

= Levyn ruostumattomasta terdksesté valmistettu
reuna voi muuttua variltddn korkean lampétilan
seurauksena.

= Pese ruostumattomat terdsosat vedella ja kuiva
pehmedlld liinalla.

SAHKOLEVYN PUHDISTAMINEN

1. Kayté puhdistusjauhetta tai puhdistussienta.

2. Puhdista keittotaso kostealla liinalla kayttaen
véhan puhdistusainetta.

3. Kuumenna keittolevy alhaiseen lampétilaan ja
anna sen kuivua.

4. Keittolevyt voidaan sdilyttaa hyvakuntoisina
hieromalla niihin saénnéllisesti ompelukoneen
6ljya. Pyyhi 6ljy pois imukykyisella paperilla.

a
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UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

UUNIN KYTKEMINEN TOIMINTAAN JA POIS

TOIMINNASTA

1. K&ann& uunin toimintojen véaannin haluamasi
toiminnon kohdalle.

2. Ka&énni lampdtilan vadnnin haluamasi
lampétilan kohdalle.

Lamppu syttyy uunin toiminnan aikana.

3. Uuni kytketasn pois toiminnasta kaantamalla
uunin toimintojen vééntimet ja lampdtilan
vaannin Off-asentoon.

YLIKUUMENEMISSUOJA

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset osat voivat
aiheuttaa vaarallisen ylikuumenemisen. Tamén
estdmiseksi uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransy&ton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampétila on laskenut
normaalille tasolle.

UUNITOIMINNOT
Symboli Uunitoiminnot Kayttokohde
0 Pois paalta -asento Uuni on kytketty pois paalta.
6 Uunin lamppu Lampun sytyttdminen ilman uunitoimintoa.
-Or
— Yla-/alalampd Kypsentdminen ja paistaminen yhdelld tasolla.
—] Pikagrillaus Littgiden ruokien suuren maaré grillaukseen ja leivan paah-
tamiseen.
Kostea paisto Tamé toiminto sédstad energiaa ruoanlaiton aikana. Ruoan-
N laitto-ohjeita |6ytyy luvusta "Neuvoja ja vinkkejad", Kostea

paisto. Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton aikana, jot-
ta toiminto ei keskeytyisi ja uunin energiatehokkuus olisi
mahdollisimman suuri. Kun kaytat tata toimintoa, uunin si-
sédlampotila voi poiketa lampétila-asetuksesta. Kuumennus-
teho voi laskea. Katso yleisié energian saéstamiseen liittyvia
suosituksia luvusta "Energiatehokkuus”, kohdasta Uuni —
Energians&ésto. Tamén toiminnon avulla mééritettiin ener-
giatehokkuusluokka vastaamaan standardia EN 60350-1.

— Kiertoilma Useamman ruokalajin valmistaminen samanaikaisesti. Koti-

@ tekoisen siirapin valmistaminen seké sienien ja hedelmien
kuivaus.

¢°C Matalalampd Mureiden, mehukkaiden paistien kypsentaminen.




UUNI - KELLOTOIMINNOT

NAYTTO
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KESTOAIKA-merkkivalo
Ajannaytto

Ajastimen merkkivalo
HALYTINAJASTIN-merkkivalo

oowmp@

PAINIKKEET
Painike Toiminto Kuvaus
— MIINUS Ajan asettaminen.
@ KELLO Kellotoiminnon asettaminen.
+ PLUS Ajan asettaminen.

KELLOTOIMINTOJEN TAULUKKO

Kellotoiminto

Kayttokohde

00:00 KELLONAIKA Aseta, muuta tai tarkista kellonaika.
dur KESTO Laitteen toiminta-ajan pituuden asettaminen (1
minuutti — 10 tuntia).
Q HALYTINAJASTIN Laskenta-ajan asettaminen (1 minuutti — 23
tuntia 59 minuuttia). T4ll4 toiminnolla ei ole
vaikutusta laitteen toimintaan.

KESTOAIKA-TOIMINNON ASETTAMINEN

1.
2,

3.

Aseta uunin toiminto ja lampétila.

Paina painiketta @ toistuvasti, kunnes dur
alkaa vilkkua.
Aseta KESTOAIKA-toiminnon aika painamalla

+ tai .

Naytossa nakyy dur ja symboli A.

4.

Kun aika paattyy, merkkivalo dur vilkkuu ja
laitteesta kuuluu &&nimerkki 7 minuutin ajan.

Laite kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta.

Voit sammuttaa &énimerkin painamalla mita
tahansa painiketta.

K&&anna uunin toimintojen valitsin ja lampdotilan
valitsin Off-asentoon.

HALYTINAJASTIN-TOIMINNON
ASETTAMINEN

1. Paina painiketta @ toistuvasti, kunnes Q
alkaa vilkkua.

2. Aseta vaadittu aika painamalla + tai — .

3. Kun asetettu aika paattyy, laitteesta kuuluu
aéanimerkki 7 minuutin ajan. Voit sammuttaa
danimerkin painamalla mitd tahansa painiketta.

KELLOTOIMINTOJEN PERUUTTAMINEN

1. Paina painiketta @ toistuvasti, kunnes
haluamasi toiminnon merkkivalo vilkkuu.

2. Paina ja pida alhaalla painiketta = ja +
samanaikaisesti.
Kellotoiminto sammuu joidenkin sekuntien jalkeen.
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AANIMERKIN MUUTTAMINEN

1. Voit aktivoida nykyisen &animerkin painamalla ja

pitamalla alhaalla = -painiketta.

2. Voit muuttaa aadnimerkkid painamalla toistuvasti

~ -painiketta.

3. Vapauta ™ -painike.
Viimeksi asetettu dani on uusi d4animerkki.

4. Odota 5 sekuntia ja jarjestelma vahvistaa
asetuksen automaattisesti.

Oletusdanimerkki palautuu, kun laite
irrotetaan verkkovirrasta tai on
tapahtunut sahkokatkos.

UUNI - LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

PELTIEN JA RITILAN ASETTAMINEN
KANNATTIMILLE

Paistoritila:

Aseta ritila haluamasi ohjauskiskojen valiin.
Leivinpelti:

Ala paina leivinpeltia kokonaan
uunikammion takaseindén. Muutoin
1ampd ei kierré leivinpellin ymparill&.
Ruoka voi télléin palaa, erityisesti
leivinpellin takaosassa.

/

UUNI - NEUVOJA JA VINKKEJA

Tyénna leivinpelti tai uunipannu kannatintason
ohjauskiskojen véliin. Varmista, ettei se kosketa
uunin takaseindan.

Paistoritild ja uunipannu yhdessa:

Paina uunipannu kannatinkiskon ohjauskiskojen
véliin ja paistoritild yldpuolella oleviin
ohjauskiskoihin.

N

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.



@

Taulukoissa mainitut lampétilat ja
paistoajat ovat ainoastaan suuntaa

antavia. Lampdtila ja paistoaika
riippuvat reseptista seka kaytettyjen
ainesten laadusta ja maarasta.

YLEISTA

Uunissa on nelja kannatintasoa. Laske
kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Laitteessa on erityinen jarjestelma, joka kierrattaa
iimaa ja hoyrya jatkuvasti. Kyseisen jarjestelman
avulla ruoka paistuu jatkuvasti kosteassa
ympdéristossd, minké ansiosta se on siséltd mehevaa
ja ulkopinnalta rapeaa. Se vahentaa paistoajan ja
energian kulutuksen minimiin.
Kosteutta voi tiivistya uunin sisaan tai luukun
lasilevyihin. Tama on normaalia. Pysyttele sopivalla
etdisyydelld laitteesta avatessasi luukkua toiminnan
aikana. Tiivistymisté voi vahentaa kéayttamalla laitetta
10 minuuttia ennen ruokien kypsentamista.

Poista kosteus jokaisen kayttokerran jalkeen.

Ala aseta mitaan esinettd suoraan uunin pohjalle,
ala myoskéén aseta osiin alumiinifoliota
kypsennyksen aikana. Tama voi vaikuttaa
kypsennystuloksiin ja vaurioittaa emalipintaa.

PAISTAMINEN

Kéyta alhaisempaa lampétilaa ensimmaiselld
paistokerralla.

Jos paistat useammalla kuin yhdelld kannatintasolla,
voit pidentaa paistoaikaa 10 — 15 minuuttia.

YLA-/ALALAMPO ()

Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset voivat
ruskistua epatasaisesti. Limpdtila-asetusta ei
tarvitse muuttaa, jos ruskistuminen on epatasaista.
Erot tasaantuvat paistumisen jatkuessa.

Uunissa olevat pellit voivat vadntya paistamisen
aikana. Jadhtyessaan uunipellit palautuvat kuitenkin
alkuperédiseen muotoonsa.

KAKKUJEN LEIPOMINEN

Al4 avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4 paistoajasta
on kulunut.

Jos kaytéat kahta leivinpeltia samanaikaisesti, jata
niiden véliin yksi tyhja kannatintaso.

LIHAN JA KALAN KYPSENTAMINEN

Kéyta grilli-/uunipannua erittdin rasvaisten ruokien
kanssa, jotta uuniin ei j4& pysyvid tahroja.

Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen sen
leikkaamista, jotta sen neste silyisi.

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua paistamisen
aikana, lisaa grilli-/uunipannuun hiukan vetta. Jotta
kary ei tiivistyisi, lisdé vettd aina sen kuivuttua
loppuun.

PAISTOAJAT

Kypsennysaika riippuu ruokalajin tyypistd, sen
koostumuksesta ja médrasta.

Tarkkaile valmistumista kypsennyksen aikana.
M&érita parhaat asetukset (uunitoiminto,
kypsennysaika, jne.) keittoastioille, resepteille ja
madrille laitetta kayttaessa.

Ruoka Ma&iard (g) | Lampdtila (C°) |  Aika (min) | Hyllytaso Varusteet
Matala kakku1) 1 000 160-170 30-35 2 Leivinpelti
Hiivalla kohotettu 2 000 170-190 40-50 3 Leivinpelti
omenakakku
Uunipannukakku 1500 160-170 45-552) 2 Leivinpelti
Kana, kokonai- 1350 200-220 60-70 2 Paistoritila
nen . .

1 Leivinpelti
Kana, puolikas 1300 190-210 35+30 3 Paistoritila
1 Leivinpelti
Porsaanleike 600 190-210 30-35 3 Paistoritila
1 Leivinpelti
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Ruoka M3ard (g) | Lampétila (C°) |  Aika (min) | Hyllytaso Varusteet
Torttu? 800 230-250 10-15 2 Leivinpelti
Téaytetty hiivalla 1200 170-180 25-35 2 Leivinpelti
kohotettu kak-
ku?

Pizza 1000 200-220 25-35 2 Leivinpelti
Juustokakku 2 600 170-190 60-70 2 Leivinpelti
Sveitsildinen 1900 200-220 30-40 1 Leivinpelti
omenapiirakka”
Joulukakku™® 2 400 170-180 55-653) 2 Leivinpelti
Kinkkupiiras1) 1 000 220-230 40-50 1 1 pydrea tarjotin
(halkaisija: 26
cm)
Maalaisleipa® 750+750 180-200 60-70 1 2 kevytta tarjotin-
ta (pituus: 20 cm)
Romanialainen 600+600 160-170 40-50 2 2 kevytté peltia
sokerikakku1) (pituus: 25 cm)
samalle hyllytsa-
solle
Romanialainen 600+600 160-170 30-40 2 2 kevytta peltia
sokerikakku - (pituus: 25 cm)
perinteinen samalle hyllytsa-
solle
Hiivasampylat" 800 200-210 10-15 2 Leivinpelti
Kazretorttu? 500 1560-170 15-20 1 Leivinpelti
Marengit 400 100-120 40-50 2 Leivinpelti
Murotaikinakak- 1500 180-190 25-35 3 Leivinpelti
ku?
Voikakku® 600 180-200 20-25 2 Leivinpelti

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan
2) Jata kakku uuniin seitseméksi minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.

3) Jata kakku uuniin 10 minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.

4) Aseta lampétilaksi 250 °C ja esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.



KOSTEA PAISTO 'Y

Ruokalaji Léin(L%i;tila Aika (min) Ka;!:sa;in- Lisdvarusteet
Leipd ja pizza
Pullat 190 25 - 30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Sampylat 200 40 - 45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Pakastepizza 350 g 190 25-35 2 ritila
Leivonnaiset leivinpellilld
Kaaretorttu 180 20-30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Brownie 180 35-45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Vuokakakku
Kohokas 210 35-45 2 kuusi keraamista annosvuokaa ritilalla
Torttupohja 180 25 - 35 2 torttuvuoka ritilalla
Sokerikakku 150 35-45 2 kakkuvuoka ritilan paalla
Kala
Kalat pusseissa, 300 g 180 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Kokonainen kala, 200 180 25 - 35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
9
Kalafilee, 300 g 180 30 - 40 2 pizzapannu ritilalla
Liha
Liha pussissa, 250 g 200 35-45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Lihavartaat, 500 g 200 30-40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Pienet leivonnaiset
Pikkuleivat 170 25 - 35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Macaronit 170 40-50 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Muffinssit 180 30-40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Suolakeksit 160 25 - 35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Murotaikinapikkuleivét 140 25 - 35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Leivonnaiset 170 20 - 30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Kasvisruoat
Vihannessekoitus pus- 200 20-30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
sissa, 400 g
Munakas 200 30-40 2 pizzapannu ritilélla
Vihannekset leivinpellil- 190 25 - 35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu

s, 700 g
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PIKAGRILLAUS [

Ruoka Ma3zidrd (g)  |Lampétila (°C) Aika (min) Ka:l:sa;m- Lisavarusteet
Naudanlihapih- 1000 250 16 + 15 3 ritila
1
vit ¥ 1 leivinpelti
Broilerinpuolik- 1200 230 30 + 30 2 ritila
kaat — .
1 leivinpelti
Porsaankyljykset 500 230 25 + 25 3 ritilé
1 leivinpelti
1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
TIEDOKSI TESTAUSLAITOKSILLE
Ruoka Toiminto Lan(lggtlla Varusteet Hyllytaso |Aika (min)
Pienet kakut (16 kpl/ Yla-/alalampd 160 Leivinpelti 3 20 - 30
leivinpelti)
Omenapiirakka (2 Yla-/alalampd 190 Paistoritila 1 65 -75
vuokaa, @ 20 cm, vi-
nottain)
Rasvaton sokerikakku Yla-/alalampd 180 Paistoritila 2 20 - 30
Murokeksit / pasteijat Yla-/alalampd 140 Leivinpelti 15-30
Paahtoleipa Pikagrillaus 250 Paistoritila 3 5-10

UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

PUHDISTUKSEEN LIITTYVIA
HUOMAUTUKSIA

Puhdista uunin etupinta pehmealla puhdistusliinalla,
lampimalla vedelld ja miedolla pesuaineella.

Kayta metallipintojen puhdistuksessa erityista
puhdistusainetta.

Puhdista uunin sisédosa jokaisen kéyton jalkeen.
Rasvan tai muiden ruokaroiskeiden kertyminen voi
johtaa tulipaloon. Etenkin grillipannu muodostaa
tulipaloriskin.

Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jalkeen ja
anna niiden kuivua. Kaytd pehmeééa puhdistusliinaa,

lamminta vettd ja puhdistusainetta. Varusteita ei saa
pesta astianpesukoneessa.

Poista pinttyneet tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

Tarttumattomia lisavarusteita ja ei saa puhdistaa
hankaavilla puhdistusaineilla tai teravéareunaisilla
esineilla.

RUOSTUMATTOMAT TERAS- JA
ALUMIINIPINTAISET UUNIT

Puhdista uuninluukku kayttden ainoastaan kosteaa
linaa tai sienté. Kuivaa pehmeall4 liinalla.

Al4 kayts terisvillaa, happoja tai hankaavia aineita,
silld ne saattavat vahingoittaa uunin pintaa.
Noudata vastaavaa varovaisuutta kdyttépaneelin
puhdistuksen aikana.



KANNATTIMIEN
Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

HUOMIO! Ole varovainen
irrottaessasi kannattimia.

1. Veda uunipeltien kannattimen etuosa irti
sivuseinésta.

H—

)y

2. \Veda uunipeltien kannattimen takaosa irti
seindsté ja poista se.

Asenna poistetut lisévarusteet noudattamalla
ohjeita painvastaisessa jarjestyksessa.

GRILLIN POISTAMINEN:

AN

Poista hyllykannattimet.

Voit poistaa lampdvastuksen helpottaaksesi uunin

sisétilan katon puhdistamista.

1. Poista lampdvastusta kiinnittava ruuvi. Kayta
ruuvimeisselid ensimmaiselld kerralla.

VAROITUS! Kytke laite pois paalta
ennen ldmpdvastuksen poistamista.
Varmista, etta laite on jaghtynyt. On
olemassa palovammojen vaara.

3. Puhdista uunin sisépinnan katto pehmealla
liinalla, lampimélla vedellé ja puhdistusaineella
ja anna sen kuivua.

Asenna lampdvastus kaénteisessa jarjestyksessa.
Asenna hyllykannattimet.

VAROITUS! Varmista, etta
ldmpdvastus on oikein asennettu ja
ettd se ei putoa.

UUNIN LASILEVYJEN IRROTTAMINEN JA
ASENTAMINEN

Luukun sisélla olevat lasipaneelit voidaan poistaa
niiden puhdistusta varten. Lasilevyjen lukumé&ara
vaihtelee mallikohtaisesti.

AN
A

VAROITUS! Pid4 uuniluukkua hieman
auki puhdistuksen aikana. Kun avaat
sen kokonaan, se voi vahingossa
sulkeutua ja aiheuttaa vahinkoja.

VAROITUS! Al kdyta uunia ilman
lasilevyja.

1. Avaa luukku, kunnes se on noin 30° kulmassa.

Luukku pysyy itsestaan paikoillaan, kun se on
hieman auki.
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2. Pida kiinni luukun yldreunassa olevasta listasta
(B) kummaltakin puolelta ja tyénna sisdénpain
siten, ettd kiinnitystiiviste vapautuu.

3. lIrrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpdin.

VAROITUS! Uunin luukku pyrkii
sulkeutumaan, kun poistat
lasilevyt.
4. Pidé luukun lasilevyjen ylareunasta ja veda niitéa
yléspain yksi kerrallaan.
5. Puhdista lasilevy vedelld ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevy varoen.
Puhdistettuasi lasilevyn ja luukun, asenna ne
takaisin paikalleen. Noudata edelld mainittuja
ohjeita painvastaisessa jarjestyksessa. Kiinnita
ensiksi pienin lasilevy, sitten suuremmat.

HUOMIO! Varmista, etti asennat
sisdisen lasilevyn oikein paikoilleen.

LAATIKON IRROTUS

VAROITUS! Al siilyts laatikossa
tulenarkoja esineita (kuten
puhdistustarvikkeita, muovipusseja,
patalappuja, paperia tai
puhdistussuihkeita). Laatikko voi
kuumentua uunia kéytettaessa.
Tulipalon vaara.
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Uunin alapuolella oleva laatikko voidaan irrottaa
puhdistamista varten.
1. Veda laatikkoa ulos, kunnes se pyséhtyy.

2. Nosta laatikkoa hitaasti.

3. Vedd laatikko kokonaan ulos.

Asenna laatikko takaisin paikalleen suorittamalla
edelld kuvatut vaiheet painvastaisessa
jarjestyksessé.

LAMPUN VAIHTAMINEN

VAROITUS! Szhkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Kytke uuni pois pééltsa. Odota, kunnes uuni on
jadhtynyt.

2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.

3. Peitéd uunin pohja kankaalla.

Takalamppu

1. Kierréd lampun lasikupua sen poistamiseksi.

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Asenna lasinen kansi.



VIANMAARITYS

VAROITUS! Lue turvallisuutta

koskevat luvut.

KAYTTOHAIRIOT

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Laite ei kytkeydy toimintaan.

Laitetta ei ole kytketty sahko-
verkkoon tai se on liitetty séh-
koverkkoon virheellisesti.

Tarkista, onko laite kytketty oi-
kein sdhkoverkkoon.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintah&irién
syyna sulake. Jos sulake palaa
aina uudelleen, kdanny sahko-
alan ammattilaisen puoleen.

Keittotaso ei kytkeydy toimin-
taan eikd sita voida kayttaa.

Sulake on palanut.

Kytke keittotaso uudelleen toi-
mintaan ja aseta tehotaso 10
sekunnin kuluessa.

Uuni ei kuumene.

Uuni on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke uuni toimintaan.

Tarvittavia asetuksia ei ole teh-
ty.

Varmista, ettd asetukset ovat
oikein.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kello.

Valo ei syty.

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.

Hoyrya ja kosteutta muodostuu
ruokaan ja uunin sisélle.

Ruoka on jatetty uuniin liian pit-
kaksi ajaksi.

Al3 jata ruokia uuniin 15-20
minuuttia pitemméksi ajaksi
kypsennyksen jélkeen.

Kypsentéamiseen kuluu likaa tai
liian vahan aikaa.

Lampétila on liian alhainen tai
lian korkea.

Saads tarvittaessa lampdtilaa.
Noudata ohjekirjan ohjeita.

Naytossé nakyy "0.00" ja
"LED".

On tapahtunut séhkokatkos.

Aseta kello uudelleen.

HUOLTOTIEDOT

Jos et itse I6yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot 18ydét laitteen arvokilvesté. Arvokilpi 18ytyy uunin lokeron
etukehyksesté. Alé poista arvokilped uunista.

Suosittelemme, ettd kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.):

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)




ENERGIATEHOKKUUS

KEITTOTASON TUOTETIEDOT STANDARDIN EU 66/2014 MUKAISESTI

Mallin tunniste RML531

Keittotason

Keittotaso erilleen asennettavan lieden sisélla

tyyppi

Keittoalueiden 4

lukumaara

Kuumennustek- Valurautainen keittolevy

nologia

Ympyranmuo- Vasen takana 14,5 cm
toisten keitto- Oikea takana 18,0 cm
alueiden halkai- Oikea edessi 14,5 cm

sija (@) Vasen edessa 18,0 cm
Keittoalueen Vasen takana 192,0 Wh/kg
energiankulutus Oikea takana 194,9 Wh/kg
(EC electric Oikea edessi 194,9 Wh/kg
cooking) Vasen edessé 188,8 Wh/kg
Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob) 192,7 Wh/kg

EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sdhkastoimiset kodinkoneet. Osa 2: Keittotasot -
Suorituskyvyn mittaustavat.

KEITTOTASO - ENERGIANSAASTO
Voit sédstdd energiaa jokapdivaisen

ruoanvalmistuksen aikana seuraavia vinkkeja
noudattamalla.

= Kayta veden kuumentamisen aikana ainoastaan

tarvittavaa vesimaaria.
= Mikali mahdollista, peité keittoastia aina
kannella.

Aseta keittoastia keittoalueelle ennen alueen
kytkemisté toimintaan.

Keittoastian pohjan tulee vastata keittoalueen
halkaisijaa.

Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

Aseta keittoastia suoraan keittoalueen keskelle.
Kayté jalkilampoa ruoan pitamiseksi lampimana
tai ruoan sulattamiseksi.

UUNIEN TUOTETIEDOT JA TUOTTEEN TIETOLOMAKE*

Tavarantoimittajan nimi

Rosenlew

Mallin tunnus

RML531 943005454

Energialuokka

94,9

Energiatehokkuusluokka

A

Energiankulutus normaalikédytossé Yla- ja alalamp6 -toimin-

nossa

0,84 kWh/ohjelma

Energiankulutus normaalikdytéssa Kiertoilma-toiminnossa

0,75 kWh/ohjelma

Pesien lukumé&ara

1

Lampolahde

Sahko

Tilavuus

57|
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Uunityyppi

Uunin siséosa Vapaasti seisova liesi

Massa

43.0 kg

* Euroopan unionissa EU-maéréyksien 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.
Valko-Venéjén tasavallassa STB 2478-2017:n liitteen G ja STB 2477-2017:n liitteiden A ja B mukai-

sesti.

Ukrainassa maarayksen 568/32020 mukaisesti.

Energiatehokkuusluokka ei koske Venégjaa.

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut séhkotoimiset kodinkoneet - Osa 1: Tuotesarjat, uunit, hdy-

ryuunit ja grillit - Suorituskyvyn mittaustavat.

UUNI - ENERGIANSAASTO

Varmista, ettéd uunin luukku on kiinni uunin ollessa
toiminnassa. Ala avaa luukkua liian usein
kypsennyksen aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana
ja varmista, ettéd se on hyvin kiinni paikoillaan.
Kéyta metallisia keittoastioita energiatehokkuuden
parantamiseksi.

Kun mahdollista, &l4 esikuumenna uunia ennen
ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kdyttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kdytd uunitoimintoja puhaltimella
energian saastamiseksi.

YMPARISTONSUOJELU

Uunissa on toimintoja, joiden avulla
voit sddstaa energiaa paivittdisessa
ruoanlaitossa.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestééd yli 30 minuuttia, laske uunin
lampétilaa véhintaédn 3—10 minuuttia ennen
kypsennysajan paattymista. Jalkildampd uunissa
jatkaa ruoka-aineksien kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa kayttaen.
Ruoan lampimaéana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampd&tila-asetus, niin
voit hyodyntéa jalkilammon ja séilyttaa aterian
lampimé&na.

Kostea paisto

Tama toiminto sadstda energiaa ruoanlaiton aikana.
Katso lisatietoa luvusta "Uuni - Paivittdinen kaytto”,
Uunitoiminnot.

a%
Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla T
Kierrata pakkaus laittamalla se asianmukaiseen
kierratysastiaan. Suojele ymparist6a ja ihmisten

terveytta kierrattdmaélla sahko- ja elektroniikkaromut.

h:

Ala havita merkilla & merkittyja kodinkoneita

kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta paikalliseen
viranomaiseen.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al.
Powstancow Slgskich 26, 30-570 Krakow, Poland
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BESOK VAR WEBBPLATS FOR ATT:

G Fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkning, service- och reparationsinformation:
@ www.rosenlew.fi/support

/\ SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren &r inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit som
ett resultat av felaktig installation eller anvandning. Férvara alltid
bruksanvisningen péa en saker och tillganglig plats for framtida
bruk.

SAKERHET FOR BARN OCH PERSONER MED
FUNKTIONSNEDSATTNING

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet och
kunskap om de évervakas eller instrueras om hur produkten
anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker som &r
forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar eller personer
med mycket omfattande och komplexa funktionsnedsattningar
ska inte vistas i narheten av produkten utan sténdig uppsikt.

- Barn ska dvervakas s& att de inte leker med maskinen.

- Hall allt fdrpackningsmaterial utom rackhall fér barn och kassera
det pa lampligt sétt.

- VARNING! Barn och husdjur ska héllas borta frdn produkten
nar den ar igang eller nar den svalnar. Atkomllga delar blir heta
under anvéndning.

- Barn far inte utféra rengdring och underhéll av produkten utan
uppsikt.

ALLMAN SAKERHET

- Endast behdriga personer far installera den hér produkten och
byta kabel.
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- Den har produkten maste anslutas till elndtet med kabeltyp
HO5VV-F for att kunna std emot temperaturen fran den bakre
panelen.

- Produkten ar avsedd att anvandas pa en héjd pa upp till 2000
meter dver havet.

- Produkten ar inte avsedd att anvandas pa fartyg, batar eller
dylikt.

- For att undvika 6verhettning far produkten inte installeras
bakom en dekorativ lucka.

- Installera inte produkten pa en plattform.

- Produkten ar inte avsedd for anvédndning med en extern timer
eller ett separat fjarrkontrollsystem.

- VARNING! Od6vervakad matlagning pa en hall med fett eller olja
kan vara farligt och kan leda till brand.

- Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan stdng av
produkten och tack éver flamman, t.ex. med ett lock eller
brandfilt.

- FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste dvervakas. En
kort tillagningsprocess maste dvervakas kontinuerligt.

- VARNING! Brandfara: Forvara inte féremal pa kokytorna.

- Anvénd inte dngrengdéringsmedel for att rengdra produkten.

- Anvand inte skarpa rengoringsmedel med slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra luckans glas for att undvika repor,
vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

- Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pad produktens yta eftersom de blir varma.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma under
anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror varmeelementen.

- Anvédnd alltid ugnsvantar for att ta bort eller lagga i tilloehér eller
eldfasta formar.

- Koppla fran stromtillférseln fére underhall.

- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risk fér elektriska stotar.

- Om nétsladden &r skadad méaste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

- Var forsiktig nér du ror vid forvaringsladan. Det kan bli varmt.
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- For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill och
sedan den bakre delen fran sidovaggen. Sétt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

Sattet for frankoppling maste inforlivas i det fasta kablaget i
enlighet med géllande elinstallationsnormer.

VARNING! Anvand endast héllskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges av tillverkaren i
bruksanvisningen som lamplig, eller hallskydd som medfdljer.
Olyckor kan intraffa om fel skydd anvands.

SAKERHETSINSTRUKTIONER

INSTALLATION

VARNING! Endast en behérig person
féar installera den har produkten.

Avldgsna allt férpackningsmaterial.

Installera eller anvand inte en skadad produkt.
Folj installationsinstruktionerna som féljer med
produkten.

Var alltid forsiktig nar produkten rér sig eftersom
den &r tung. Anvand alltid skyddshandskar och
tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.

Koksskapet och inbyggnaden maste ha
passande matt.

Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.
Installera produkten pa en saker och lamplig
plats som uppfyller installationskraven.

Delar av produkten &r stromférande. Stang
produkten med sképluckan for att undvika att
vidrora farliga delar.

Produktens sidor maste grénsa till produkter
eller enheter med samma hojd.

Installera inte produkten nara en dorr eller under
ett fonster. Detta forhindrar att heta kokkarl faller
ned fran produkten nar dorren eller fénstret &r
Oppet.

Se till att montera ett stod for att forhindra att
produkten tippar. Se kapitlet Montering.

ELEKTRISK ANSLUTNING
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VARNING! Risk fér brand och
elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska utféras av en
kvalificerad elektriker.

Produkten méste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnétets elektricitet.

Anvand alltid ett korrekt installerat, stotsakert
och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller foérlangningssladdar.
Lat inte nédtkablar komma i kontakt med eller
komma néra produktens lucka eller nichen
nedanfor produkten, speciellt inte nar den &r
igang eller om luckan ar het.

Stétskyddet for stromférande och isolerade
delar maste fastas pa ett sddant satt att det inte
kan tas bort utan verktyg.

Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet
av installationen. Kontrollera att stickkontakten
ar atkomlig efter installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget sitter
16st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sdkringar (sakringar av skruvtyp
tas ur hallaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.
Den elektriska installationen méaste ha en
isolationsenhet s& att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten maste
vara minst 3 mm bred.

Stang produktens lucka helt innan du ansluter
kontakten till eluttaget.

ANVANDNING

VARNING! Risk for personskador och
brannskador.
Risk for elstotar.

Denna produkt &r endast avsedd for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att ventilations6ppningarna inte &r
blockerade.



= Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

= Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

= Var forsiktig nar du 6ppnar produktens lucka
medan produkten &r paslagen. Varm luft kan
strémma ut.

= Anvénd inte produkten med vata hander eller
nér den har kontakt med vatten.

= Anvénd inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

VARNING! Risk fér brand och
explosion

= Fetter och olja kan avge brandfarliga angor nér
de vdrms upp. Hall flammor eller uppvérmda
foéremal borta fran fetter och oljor nar du lagar
mat med dem.

= Angorna som frigors i mycket het olja kan
orsaka sjélvanténdning.

* Redan anvéand olja, som kan innehalla matrester,
kan orsaka brand vid lagre temperatur jamfort
med olja som anvénds for forsta gangen.

= Placera inte brandfarliga produkter eller féremal
som &r vata med brandfarliga produkter i, i
nérheten av eller pa produkten.

= Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nér du ppnar luckan.

»  Oppna luckan férsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka blandning
av alkohol och luft.

VARNING! Risk for skador pa
produkten foreligger.

= For att forhindra skador eller missfargning pa
emaljen:
— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.
— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.
— héll inte vatten direkt i den heta produkten.
— Lat inte fuktiga matrétter eller matvaror sta
kvar i produkten nér tillagningen &r klar.
— var forsiktig nar du tar bort eller installerar
tillbehdren.
= Missfargning av emaljen eller den rostfria ytan
paverkar inte produktens funktion.
= Anvénd en djup form fér mjuka kakor. Fruktjuice
kan orsaka flackar som inte gar att ta bort.
= Lat inte heta kokkarl sta pa kontrollpanelen.
= Lat inte kokkarl torrkoka.
= Var forsiktig sa att inte foremal eller kokkérl faller
pa produkten. Ytan kan skadas.
= Aktivera inte kokzonerna med tomma kokkarl
eller utan kokkérl.

= Anvind inte den massiva varmeplattan for
direktuppvarmning av mat. Den méaste anvéndas
med lampliga kokkérl.

= Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller med skadad
botten kan orsaka repor. Lyft alltid sadana
foremal nar de flyttas pa kokhallen.

= Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.
Den far inte anvéndas for andra dandamal, t.ex.
rumsuppvarmning.

SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING! Det finns risk for
personskador, brand eller skador pa
produkten.

= Sténg av produkten fére underhall.
Koppla bort produkten fran eluttaget.

= Se till att produkten har svalnat. Det finns dven
risk for att glaspanelerna kan spricka.

= Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de &r
skadade. Kontakta auktoriserat servicecenter.

= Kvarblivet fett eller mat i produkten kan orsaka
brand.

= Rengor produkten regelbundet for att férhindra
att ytmaterialet férsé@mras.

= Rengor produkten med en fuktig, mjuk trasa.
Anvand bara milda rengéringsmedel. Anvéand
inte produkter med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallféremal.

= Om du anvénder en ugnssprej ska du félja
sékerhetsanvisningarna pa férpackningen.

= Rengor inte den katalytiska emaljen (om
tillampligt) med nagot slag av rengdringsmedel.

LAMPA INUTI PRODUKTEN
C VARNING! Risk for elektrisk stot!

= Nar det géller lampan/lamporna i denna produkt
och reservlampor som séljs separat: Dessa
lampor ar avsedda att tala extrema fysiska
forhallanden i hushallsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fuktighet eller ar avsedda
att signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att anvandas i
andra produkter eller som rumsbelysning i
hemmet.

= Anvénd bara lampor med samma
specifikationer.

SERVICE

= Kontakta ett auktoriserat servicecenter fér
reparation av produkten.
* Anvénd endast originalreservdelar.

27



AVYTTRING

VARNING! Risk for kvavning eller
skador.

= Kontakta kommunen for information om hur
produkten ska kasseras.

INSTALLATION

Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och kassera
den.

Ta bort lucksparren for att forhindra att barn eller

husdjur blir instangda i maskinen.

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

PLACERING AV PRODUKTEN

Du kan installera din fristdende produkt med skap

pa en eller bada sidorna och i ett hérn.
Las i tabellen for minsta avstand for inbyggnad.

Dimension mm
Hojd 854 - 919
Bredd 500
Djup 600

ANDRING AV SPISENS HOJD OCH DJUP

;/_’:——”
~—— Spisen ar vid leverans 897 mm hég och 500 mm
— | djup.
// B 1. Lagg spisen pa sidan.
C 2. Andra sockelns djup genom att lossa skruv A
A /< — och lossa skruvarna B pa konsolen.
—_ > B
< ey Al
/K ﬁ;4 ’“ S
1 A
Minsta avstand B
\
Matt mm \— 0 B}
2l !
400 A = =
650 p— 5
c 150 —55
TEKNISKA DATA 3. Still in 6nskat djup.
) 4, Skruva i skruvarna A och B.
Mérkspénning 230V 5. For andring av héjden, lossa skruv C (1 skruv) i
Frekvens 50 - 60 Hz mitten baktill p& sockeln och sidoskruvarna D
(4 skruvar).
Produktklass 1
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6. Tryck in sockeln till 6nskad hojdinstéllning: 919,
884 eller 854 mm.
7. Skruvai skruvarna C och D.

HOJDJUSTERING AV PRODUKTEN

Anvénd de sma fétterna pa produktens undersida
for att stélla in samma niva pa spisens ovansida
som dvriga ytor.

TIPPSKYDD

Stall in ratt hojd och utrymme for produkten innan
du satter dit tippskyddet.

FORSIKTIGHET! Var noga med att
montera tippskyddet i ratt hojd.

Se till att ytan bakom produkten ar
jamn.

Du maste installera tippskyddet. Om du inte
installerar den kan produkten tippa.

Din produkt har symbolen som visas pa bilden (i
férekommande fall) fér att paminna dig om att
montera tippskyddet.

Installera tippskyddet 305 - 310 mm nedanfor
produktens ovansida, och med 80—-85 mm
avstand fran produktens sida till det runda halet
pa konsolen. Skruva fast den i det fasta

materialet eller anvand lamplig forstarkning
(vagg).

[l

T

Du hittar halet till vanster pa produktens
baksida. Lyft produktens framsida och placera
den i mitten av utrymmet mellan skdpen. Om
utrymmet mellan bankskéapen ar storre an
produktens bredd méste du justera
sidoavstandet till mitten av produkten.
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Tillampliga typer av kablar for olika faser:

Om du &dndrar spisens matt maste du
@ justera tippskyddet korrekt.
Fas Minimistorlek kabel
FORSIKTIGHET! Om utrymmet
& mellan bankskapen ar storre an 1 3x6,0 mm2
produktens bredd méaste du justera
sidoavstandet till mitten av produkten. 3 med neutral 5x1,5 mm?
ELEKTRISK INSTALLATION VARNING! Nétkabeln far inte vidréra
den del av produkten som &r skuggad
VARNING! Tillverkaren kan inte hallas pa bilden.

ansvarig om sakerhetsforeskrifterna i
kapitlen fér Sakerhet inte foljs.

Denna produkt levereras utan huvudkontakt eller
huvudkabel

VARNING! Innan du ansluter
nétsladden till kontakten bor du méta
spanningen mellan faserna i
hushéllsnatverket. Kontrollera sedan
kopplingsetiketten pa produktens
baksida for att anvanda rétt elektrisk
anslutning. Detta kopplingsschema
forhindrar installationsfel och skador
pa produktens elektriska komponenter.

PRODUKTBESKRIVNING

ALLMAN OVERSIKT

Rattar fér hllen
n ?ﬂ‘:’_,ﬂ Elektronisk programmeringsenhet
O00O0 I:ll-OC— Temperaturratt
Temperaturindikator/symbol
Lampa / symbol / indikator for hallen

A Funktionsratt fr ugn

= 6
gy Varmeelement
N

Bl Lampa

Bl Flikt

Ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar
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HALLENS LAYOUT

I |

145 mm ( 180 mm )

|
B

145 mm

TILLBEHOR
=  Galler

For kokkarl, bakformar och stekkérl.
= Bakplat

For kakor och smakakor.

= Grill- / stekpanna
Foér bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

FORE FORSTA ANVANDNING

Kokzon 1 000 W

Angutlopp - antal och placering beror pa
modell

Kokzon 1 500 W

Kokzon 1 500 W

Kokzon 2 000 W

= Teleskopskenor (tillval)

For hyllor och platar. Kan bestéllas separat.
= Forvaringslada

Forvaringsladan finns under ugnsutrymmet.

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

FORSTA RENGORING

Ta ut alla tillbeh&r och flyttbara ugnsstegar ur
ugnen.

Se avsnittet "Underhall och rengéring".

Rengor ugnen och tillbehéren innan du anvénder
den forsta gangen.

Sétt tillbaka tillbehdren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

INSTALLNING AV KLOCKAN

Du maste stélla klockan innan du kan anvénda
ugnen.

Nér produkten har anslutits till elnatet eller efter ett
strémavbrott, blinkar displayen automatiskt.

1. Tryck pa valjarknappen @
Symbolen for aktiverad timer tands.

2. Anvand + eller — for att stélla in ratt tid.

Efter cirka 5 sekunder slutar blinkningarna och
klockan visar den instéllda tiden.

For att &ndra tiden, sla pa produkten och tryck pa
+ och = samtidigt eller @
Nar kolontecknet mellan timmarna och minuterna

blinkar, tryck pa + eller — for att stélla in den nya
tiden.

FORVARMNING

Satt den tomma ugnen pa férvarmning innan du
anvander den forsta gangen.

1. Stéll in funktionen IZ] Stall in maximal
temperatur.
2. Latugnen sta paien timme.

Stall in funktionen E‘ Stéll in maximal
temperatur. Hégsta temperaturen fér den har
funktionen &r 210 °C.

4, Lat ugnen varaigang i 15 minuter.

5. Stall in funktionen . Stall in maximal
temperatur.

6. Lat ugnen varaigang i 15 minuter.

7. Sténg av ugnen och lat den svalna.
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Tillbehoren kan bli varmare &n normalt. Ugnen kan
avge lukt och rok. Se till att ventilationen &r
tillrécklig i rummet.

MEKANISKT LUCKLAS
Luckan kan inte 6ppnas av barn.

Oppna ugnsluckan:
1. Hall lucklaset intryckt.

HALL - DAGLIG ANVANDNING

2. Oppna luckan.
Dra inte i luckldset nar du sténger ugnsluckan!

Avstangning av produkten inaktiverar
inte det mekaniska lucklaset.

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

VARMEINSTALLNING
Symboler Funktion
0 Av-lage
1-6 Varmeinstallningar

Anvénd restvarme for att minska
energiférbrukningen. Stiang av
kokzonen 5—10 minuter innan
tillagningen &r klar.

HALL - RAD OCH TIPS

Vrid ratten for respektive kokzon till 6nskad
varmeinstéllning.

Hallens kontrollindikator tands.

Vrid ratten till avstangt lage for att slutfora
tillagningen.

Om héllens kontrollindikator &r slackt har alla
kokzoner sténgts av.

ANVANDA SNABBPLATTAN

En r6d punkt i mitten av plattan visar att det ar en
snabbplatta. En snabbplatta varms upp snabbare
an vanliga plattor. De réda punkterna &r malade pa
plattorna. De kan slitas under anvéndning och till
och med forsvinna helt efter en tid. Detta har dock
inte nagon effekt pa héllens funktion.

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

KOKKARL

Kokkérlets botten maste vara sa tjock
@ och plan som mgjligt.
Se till att kastrullens botten &r ren och
torr innan du satter den pa hallen.
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EXEMPEL PA TILLAGNINGSOMRADEN

Vérmela- Gor sa har:
ge:
1 Varmhaéllning
2 Latt sjudning




Vérmela- Gor sa har: Varmeld- Gor sa har:
ge: ge:
3 Sjudning 5 Uppkokning
4 Stekning/bryning 6 Uppkokning/snabbstekning/fritering

HALL - UNDERHALL OCH RENGORING

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

ALLMAN INFORMATION

= Rengor héllen efter varje anvandningstillfélle.

* Anvind alltid kokkérl med ren botten.

= Repor eller morka flackar pa ytan paverkar inte
héllens funktion.

Rostfritt stal

= Anvénd ett sérskilt rengringsmedel for rostfritt
stal for de rostfria kanterna pa hallen.

= De rostfria kanterna pa kokplattorna kan &ndra
farg pa grund av hég temperatur.

UGN - DAGLIG ANVANDNING

= Tvatta delar i rostfritt stal med vatten och torka
sedan med en mjuk trasa.

RENGORING AV DEN ELEKTRISKA
KOKPLATTAN

1. Anvand rengoringspulver eller skursvampen.

2. Rengor hallen med en fuktig duk och lite
rengoringsmedel.

3. Varm sedan kokplattan till en lag temperatur
och lat den torka.

4. Gnid regelbundet in kokplattorna med
symaskinolja for att hall dem i bra skick. Torka
bort oljan med hushallspapper.

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

SATTA PA OCH STANGA AV UGNEN

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att vélja en
ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att vélja temperatur.

Lampan tédnds nér ugnen &r igang.

3. Stll vreden for ugnsfunktioner och
temperaturen i Off-laget (Av) for att stdnga av

SAKERHETSTERMOSTAT

Om ugnen inte fungerar som den ska eller om det
finns felaktiga komponenter, kan en farlig
overhettning uppsta. For att forhindra detta har
ugnen en sdkerhetstermostat som sténger av
stromtillférseln. Ugnen satts pa igen automatiskt nar
temperaturen sjunker.

ugnen.
UGNSFUNKTIONER
Symbol Ugnsfunktioner Anvandning
0 Av-lage Ugnen &r avsténgd.
- Ugnsbelysning For att tanda lampan utan att anvénda en tillagningsfunk-
N tion.
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Symbol Ugnsfunktioner Anviandning

Traditionell tillagning (med Bakning och stekning pé en ugnsniva.

— dver- och underviarme)

—] Snabbgrillning For att grilla tunna matvaror i stora méngder och rosta brod.
Baka med anga Denna funktion &r for att spara energi under tillagningen.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad och tips”, Baka
med anga. Ugnsluckan ska héllas stdngd under tillagningen
s& att funktionen inte avbryts och ugnen fungerar med
hogsta mojliga energieffektivitet. Nar du anvander den har
funktionen kan temperaturen i ugnen skilja sig fran instélld
temperatur. Varmeeffekten kan minskas. For allménna re-
kommendationer om energibesparing, se kapitlet "Energief-
fektivitet”, Ugn — Energibesparing. Avsikten med denna
funktion ar uppfyllande av energieffektivitetsklassning enligt

<]

EN 60350-1.
— Konvektion Tillagning av flera olika ratter samtidigt. Tillagning av hem-
@ gjord frukt i sockerlag eller torkning av svamp eller frukt.
o Tillagning med lag tempe- Tillagning av moéra, saftiga stekar.
¢ C ratur

UGN - KLOCKFUNKTIONER

DISPLAY
A. Tidsindikator for KOKTID
I‘\ ? C‘I D B. Tidsdisplay
N \ \ C. Kontrollampa for aktiverad timer
Ay :‘&,"‘ .-‘ D. Kontrollampa fér SIGNASLUR
[ ]
e M N
KNAPPAR
Knapp Funktion Beskrivning
— MINUS Gor sa hér for att stélla in tiden.
@ KLOCKA For att stélla in en klockfunktion.
_|— PLUS Gor sé hir for att stélla in tiden.
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TABELL OVER KLOCKFUNKTIONER

Klockfunktion Anviandning
00:00 KLOCKSLAG For att stélla in, &ndra eller kontrollera tiden.
dur TILLAGNINGSTID For att stélla in hur ldnge produkten ska vara
paslagen (1 min — 10 tim).
[] SIGNALUR For att stélla in nedrikning (1 min — 23 tim 59
min). Denna funktion paverkar inte ugnens
funktion.

STALLA IN KOKTID
1. Stall in ugnsfunktion och temperatur.
2, Tryck pa @ flera ganger tills dur borjar blinkar.

3. Tryck pa + eller — for att stélla in
KOKTIDEN.

dur och symbolen A visas pa displayen.

4. Nar tiden har forflutit blinkar dur och en
ljudsigna hérsl i 7 minuter. Produkten stangs av
automatiskt.

5. Tryck pa valfri knapp for att stédnga av
ljudsignalen.

6. Vrid vredet for ugnsfunktioner och
temperaturvredet till av-laget.

STALLA IN SIGNALUR

Tryck pa @ flera ganger tills Q bérjar blinkar.

2. Tryck pa T eller — for att stalla in 6nskad tid.

3. Nér den installda tiden har forflutit hérs en
ljudsignal i 7 minuter. Tryck pé valfri knapp for
att stdnga av ljudsignalen.

AVBRYTA KLOCKFUNKTIONERNA

1. Tryck flera ganger pa @ tills 6nskad
funktionslampa blinkar.

UGN - ANVANDNING AV TILLBEHOR

2. Tryck och héll inne = och + samtidigt.
Klockfunktionen slacks inom nagra sekunder.

ANDRA LJUDSIGNALEN
1. For att hora aktuell ljudsignal, tryck och hall

inne —_-knappen.
2. Tryck flera ganger pa — for att &ndra signalen.

3. Sldpp ~ -knappen.

Den senaste tonen du stéllde in &r den nya

ljudsignalen.

4. Vanta fem sekunder tills instéllningen bekréaftas
automatiskt.

Nar produkten &r frankopplad fran

@ elnitet eller efter ett stromavbrott, gar
signaltonen tillbaka till
standardsignalen.

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

SATTA IN TILLBEHOR
Galler:

Sitt gallret mellan stegparen pa énskad niva.
Plat:
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Tryck inte in bakplaten hela vagen till
ugnens bakre végg. Detta forhindrar
véarmen fran att cirkulera runt platen.
Maten kan bli brénd, sérskilt pa
platens bakre del.

Satt in bakplaten eller langpannan mellan stegparet
pa ugnsstegen. Kontrollera att det inte vidrér
ugnens bakre véagg.

UGN - RAD OCH TIPS

Galler och langpanna tillsammans:
For in lAngpannan mellan skenorna pa hyllstéden
och ugnsgallret pa skenorna ovan.

'

é VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

@

Temperaturerna och graddningstiderna
i tabellerna &r endast riktvarden. De
beror pa recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och méangd.

ALLMAN INFORMATION

Produkten har fyra hyllpositioner. Rakna hyllnivaerna
nedifran.

Produkten har ett specialsystem som gor att luften
cirkulerar och ateranvander angan. Med det hér
systemet kan man tillaga i anga, vilket gor att maten
saftig inuti och krispig pa utsidan. Det gor att
tillagningstiden och energiatgangen minskas till ett
minimum.

Fukt kan kondensera i produkten eller pa
ugnsluckans glas. Det &r helt normalt. St& inte for
nara produkten nér luckan dppnas under tillagning.
For att minska kondensen kan man lata produkten
vara igang i 10 minuter fore tillagning.

Ta bort fukten efter varje anvéndning.

Satt ingenting direkt pa& produktens botten och lagg
heller inget aluminiumfolie pa nagra tillbehor i
produkten under tillagning. Detta kan paverka
bakningsresultatet och skada emaljen.

GRADDNING

For forsta graddningen, anvand den lagre
temperaturen.
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Du kan férlanga graddningstiden med 10-15
minuter om du bakar pa mer &n en niva.

Bakverk vid olika nivaer blir inte alltid lika bruna. Du
behover inte dndra ugnstemperaturen om de blir
olika bruna. Detta jamnar ut sig under bakningen.
Platarna i ugnen kan vrida sig under bakning. Nar
platarna kallnar igen atertar de sin normala form.

BAKA KAKOR

Oppna inte ugnsluckan forran 3/4 av den installda
tillagningstiden har gatt.

Om du anvander tva bakplatar samtidigt, se till att
det finns en ledig falsniva mellan dem.

TILLAGNING AV KOTT OCH FISK

Anvand en djup form fér mat med fett i for att
forhindra stéank som inte gér att ta bort.

Lat kottet std i ca 15 minuter innan du skar i det s&
att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket matos under
tillagning kan man halla lite vatten i den djupa
formen. For att forhindra rékkondens, tillsitt lite
vatten varje gang det tar slut.

TILLAGNINGSTIDER

Tillagningstiderna beror pé vilken typ av mat som
ska tillagas samt dess konsistens och volym.

| bérjan rekommenderar vi att man 6vervakafar
maten under tillagningen. Hitta de basta
instdllningarna (vdrme, tillagningstid, etc.) fér dina
kokkérl, recept och volymer nar du anvander
produkten.



TRADITIONELL TILLAGNING (MED OVER- OCH UNDERVARME) c

Livsmedel Mingd (g) Temperatur (°C) Tid (min) Hyllﬁ:gcer- Tillbehor
Kakbotten® 1 000 160-170 30-35 2 Bakplat
Jéastkaka med 2 000 170-190 40-50 3 Bakplat
apple
Langpanna 1500 160-170 45-552) 2 Bakplat
Hel kyckling 1350 200-220 60-70 2 Galler

1 Bakplat
Halv kyckling 1300 190-210 35 + 30 3 Galler
1 Bakplat
Flaskkotlett 600 190-210 30-35 3 Galler
1 Bakplat
Pudding” 800 230-250 10-15 2 Bakplat
Pizza 1 000 200-220 25-35 2 Bakplat
Cheesecake 2 600 170-190 60-70 2 Bakplat
Schweizisk &p- 1900 200-220 30-40 1 Bakplat
pelkaka”
Fy”d jéstkaka 1) 2 400 170-180 55_653) 2 Bakplét
Quiche Lorrai- 1000 220-230 40-50 1 1 rund bricka
ne? (diameter 26 cm)
Bondbrod® 750 + 750 180-200 60-70 1 2 latta formar
(langd: 20 cm)
Ruménsk sock- 600 + 600 160-170 40-50 2 2 |atta formar
erkaka® (langd: 25 cm)
pa samma hyllpo-
sition
Rumansk sock- 600 + 600 160-170 30-40 2 2 |atta formar
erkaka - traditio- (langd: 25 cm)
nell pa samma hyllpo-
sition
Jastbullar? 800 200-210 10-15 2 Bakplat
Rulltarta® 500 1560-170 156-20 1 Bakplat
Maréng 400 100-120 40-50 2 Bakplat

37



Livsmedel Mingd (g) Temperatur (°C) Tid (min) Hyllir::;cer- Tillbehor
Smulpaj ? 1500 180-190 25-35 3 Bakplat
Butterkaka V 600 180-200 20-25 2 Bakplat

1) Férvarm ugnen i 10 minuter

2) Nar ugnen har sténgts av ska kakan sta kvar i ugnen i 7 minuter.

3) Nar ugnen har sténgts av ska kakan st kvar i ugnen i 10 minuter.

4) Stéll in temperaturen pa 250 °C och férvarm ugnen i 10 minuter.

BAKA MED ANGA Y]

Livsmedel Tf::’zfg;" Tid (min) |Ugnsniva Tillbehdr

Brod och pizza
Bullar 190 25 -30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Franskbullar 200 40 - 45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fryst pizza 350 g 190 25-35 2 galler
Kakor pa en bakplat
Rulltarta 180 20 -30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Brownie 180 35 -45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kakor i burk
Sufflé 210 35-45 2 sex keramiska ramekiner pa galler
Sockerkaksbotten 180 25-35 2 flan-form pa galler
Sockerkaka 150 35 - 45 2 kakburk pa galler
Fisk
Fisk i pasar 300 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/lAangpanna
Hel fisk, 200 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fiskfilé, 300 g 180 30-40 2 pizzaform pa galler
Kott
Kott i pase 250 g 200 35 -45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kéttspett 500 g 200 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Sma bakade godsaker
Cookies 170 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Macroner 170 40 - 50 2 bakplat eller grill-/langpanna
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. Tempera- . . Lo . "
Livsmedel tur (°C) Tid (min) |Ugnsniva Tillbehor
Muffins 180 30 - 40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Crackers 160 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Méordegskakor 140 25 - 35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Tarteletter 170 20 - 30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Vegetarian
Blandade gronsaker i 200 20-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
pase 400 g
Omelett 200 30-40 2 pizzaform pa galler
Gronsaker pa plat 700 190 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
9
SNABBGRILLNING (7]
Livsmedel Mingd (g) Te"‘('ﬂgat“’ Tid (min) Ugnsniva |  Tillbehdr
Biffar V 1000 250 15+ 15 3 galler
1 bakplat
Halv kyckling 1200 230 30 + 30 2 galler
1 bakplat
Flaskkotlett 500 230 25 + 25 3 galler
1 bakplat
1) Forvarm ugnen i 10 minuter.
INFORMATION FOR PROVNINGSINSTITUT
Livsmedel Funktion Te"'(”ogat“’ Tillbehor Ugnsniva | Tid (min)
Smaékakor, 16 st/plat Traditionell till- 160 bakplat 3 20 - 30
agning (med
over- och un-
dervirme)
Appelpaj (2 formar Traditionell till- 190 Galler 1 65-75
@20 cm, diagonalt agning (med
placerade) 6ver- och un-
dervirme)
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Livsmedel Funktion Te"‘('Zgat“' Tillbehor Ugnsniva | Tid (min)
Sockerkaka utan fett Traditionell till- 180 Galler 2 20 -30
agning (med
over- och un-
dervirme)
Smabrod / mérdeg- Traditionell till- 140 bakplat 3 15-30
skakor agning (med
over- och un-
dervirme)
Rostat bréd Snabbgrillning 250 Galler 3 5-10

UGN - UNDERHALL OCH RENGORING

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

RENGORING

Rengér ugnens framsida med en mjuk trasa med
varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.

Anvéand ett sarskilt rengéringsmedel for att rengéra
metallytor.

Rengér ugnen invandigt efter varje
anvandningstillfille. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till eldsvada. Risken &r hogre for
grillpannan.

Rengor alla tillbehdr efter varje anvandningstillfalle
och lat dem torka. Anvénd en mjuk trasa med varmt
vatten och ett rengéringsmedel. Diska inte
tillbehdren i diskmaskin.

Ta bort envisa flackar med speciell ugnsrengéring.
Anvand inte rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa féremal nar du rengér SuperClean-
tillbehéren och .

UGNAR | ROSTFRITT STAL ELLER
ALUMINIUM

Rengér ugnsluckan endast med en fuktig trasa eller
svamp. Torka med en mjuk trasa.

Anvénd aldrig stalull, syror eller produkter med
slipeffekt for rengoring eftersom de kan skada
ugnens ytor. Rengér ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

TA BORT UGNSSTEGARNA
Vid rengéring av ugnen ska ugnsstegarna tas bort.
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1.

FORSIKTIGHET! Var forsiktig nar du
avlagsnar ugnsstegarna.

Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovéggen.

=
A=

£ N\

Dra ut stegen baktill frdn ugnssidan och ta bort
den.
0 1 2-;

~—°

Satt tillbaka det du tagit bort i omvand ordning.



HUR MAN AVLAGSNAR GRILLEN

A

Ta bort ugnsstegarna.

Du kan ta bort varmeelementet for att lattare
rengdra ugnstaket.

VARNING! Sténg av produkten innan
du tar bort vdrmeelementet. Se till att
ugnen &r kall. Det finns risk for
brannskador.

1. Ta bort skruven som haller fast varmeelementet.

Anvand en skruvmejsel forsta gangen.

3. Rengor ugnstaket med en mjuk trasa och varmt
vatten och ett rengéringsmedel. Lat torka.

Sétt tillbaka varmeelementet i omvand ordning.

Satt tillbaka ugnsstegarna.

VARNING! Kontrollera att
varmeelementet &r korrekt installerat
och inte faller ned.

DEMONTERING OCH MONTERING AV
LUCKGLASEN

Du kan ta bort luckglasen pa insidan och rengdra
dem. Antalet luckglas skiljer sig mellan olika
modeller.

VARNING! Lat ugnsluckan st pa
glént under rengdringsprocessen. Nar
du 6ppnar den helt kan den
oavsiktligen stangas och eventuellt
orsaka skador.

VARNING! Anvind inte ugnen utan
glasrutorna.

1. Oppna luckan tills den star i en vinkel pa
ungefar 30°. Luckan stér av sig sjélv ndr den
star pa glant.

\\:/

2. Tatagilucklisten (B) pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att frigora
klamlaset.

3. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

VARNING! Nar du tar ut
luckglasen forsoker ugnsluckan
sténga sig.
4. Halli6vre kanten av luckglasen och dra upp
dem ett i taget.
5. Rengor glasrutorna med vatten och lite
diskmedel. Torka luckglaset noga.
Satt tillbaka luckglasen i ugnsluckan nér
rengoringen &r klar. Utfor stegen ovan i omvand
ordning. Sétt i det mindre ugnsglaset férst och
sedan det storre.

FORSIKTIGHET! Se till att du sitter
dit det inre ugnsglaset ordentligt pa
sin plats.
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TA BORT FORVARINGSLADAN

VARNING! Férvara inte lattantandliga
féremal (t.ex. rengéringsmaterial,

2, Lyft forsiktigt forvaringsladan uppat.
3. Dra ut ladan helt.

plastpasar, ugnsvantar, papper eller

rengéringssprayer) i férvaringsladan.

Férvaringsladan kan bli het nar du

anvénder ugnen. Risk for brand.

For att satta fast forvaringsladan, folj stegen ovan i
motsatt ordning.

BYTE AV LAMPAN

VARNING! Risk for elektrisk stot!

Lampan kan vara het.

Forvaringsladan under ugnen kan tas bort for

rengdring.

1. Dra ut forvaringslddan sé langt det gar.

1. Sténg av ugnen. Vanta tills ugnen &r kall.

FELSOKNING

2. Koppla bort ugnen fran eluttaget.

3. Lé&gg en trasa i botten av ugnsutrymmet.

Bakre lampan

1. Vrid lampans glaskapa for att avlagsna den.

2. Rengor glasskyddet.

3. Byt ut lampan mot en passande som &r
vérmetalig upp till 300 °C.

4. Sitt tillbaka glasskyddet.

C VARNING! Se sikerhetsavsnitten.

OM PRODUKTEN INTE FUNGERAR ...

Problem

Mojlig orsak

Losning

Jag kan inte sétta pa produk-
ten.

Produkten ar inte ansluten till
strémforsorjningen eller den ar
ansluten pé fel satt.

Kontrollera att produkten ar
korrekt ansluten till stromfér-
sorjningen.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen ar or-
saken till felet. Om sakringen
gar gang pa gang, tala med en
kvalificerad elektriker.

Det gar inte att aktivera eller
anvénda hallen.

Sakringen har gatt.

Satt pa héllen igen och stall in
varmelaget fér mindre &n 10
sekunder.

Ugnen véarms inte upp.

Ugnen &r avsténgd.

Satta pa ugnen.

Nédvéndiga instéllningar ar inte
gjorda.

Kontrollera att ratt instéllningar
gjorts.

Klockan &r inte stilld.

Stall klockan.
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Problem

Mojlig orsak

Ldsning

Lampan fungerar inte.

Lampan ér trasig.

Byt ut lampan.

Anga och kondens avsitts pa
maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i ug-
nen.

Lat inte matratter sta i ugnen
langre an 15 - 20 minuter efter
att tillagningen &r klar.

Tillagningen av matratter tar for

lang tid eller gar for fort.

Temperaturen ar for lag eller for
hog.

Justera vid behov temperatu-
ren. Folj instruktionerna i ma-
nualen.

Ugnsdisplayen visar "0.00" och

"LED".

Det har varit strémavbrott.

Stall klockan.

SERVICEDATA

Kontakta din aterforséljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjélpa felet.
Nodvéndig information som servicecentret behdver finns pa graderingsskylten. Typskylten sitter pa

ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten frdn ugnsutrymmet.

Vi reckommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

ENERGIEFFEKTIVITET

PRODUKTINFORMATION ENLIGT EU 66/2014

Modellidenti- RML531
fiering
Typ av héll Hall inuti fristdende spis

Antal kokzoner

4

Uppvéarmnings-
metod

Massiv véarmeplatta

Diameter pa Vénster bak 14,5 cm
runda kokzoner Hoger bak 18,0 cm
(@) Hoger fram 14,5 cm
Vinster fram 18,0 cm
Energiforbruk- Vanster bak 192,0 Wh/kg
ning per kokzon Hoéger bak 194,9 Wh/kg
(EC electric Héger fram 194,9 Wh/kg
cooking) Vanster fram 188,8 Wh/kg
Energiférbrukning pa héllen (EC electric hob) 192,7 Wh/kg

EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk - Del 2:
Hallar - Metoder for métning av prestanda.
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HALL - ENERGIBESPARING

Du kan spara energi vid vardagsmatlagningen om

du foljer nedanstaende tips.

= Véarm bara upp den méngd vatten du behéver.

= Satt om mojligt alltid ett lock pa kokkarlet.

= Stéll kokkarlet pa kokzonen innan du aktiverar
den.

= Kokkarlets botten ska ha samma diameter som
kokzonen.

= Stall ett mindre kokkérl pa mindre kokzoner.

= Still kokkarlet i mitten av kokzonen.

= Anvand restvarmen for att halla maten varm eller
for att smalta den.

PRODUKTINFORMATION FOR UGNAR OCH PRODUKTIINFORMATIONSBLAD*

Leverant6érens namn Rosenlew
Modellbeskrivning RML531 943005454
Energieffektivitetsindex 94.9
Energieffektivitetsklass A

Energiférbrukning med en standardrétt, éver/underviarme

0,84 kWh/program

Energiférbrukning med en standardratt, varmluft

0,75 kWh/program

Antal kaviteter

1

Vérmekélla Elektricitet

Ljudstyrka 57|

Typ av ugn Ugn inuti fristdende spis
Massa 43.0 kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagorna A och B.

F6r Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen &r inte tillamplig for Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter fér hushallsbruk - Del 1: Omraden, ugnar, angugnar

och grillar - Funktionsprovning.

UGN - ENERGIBESPARING

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt sténgd nér
ugnen ar paslagen. Oppna inte luckan for ofta
under tillagningen. Hall luckans t&tningslist &r ren

Denna ugn har funktioner som
mojliggor energibesparing under
tillagningen.

och kontrollera att den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand kokkérl i metall for hogre energieffektivitet.
Om mojligt, undvik att férvarma ugnen fére
tillagning.

Gor sa korta uppehall som mgjligt vid tillagning av
flera ratter for samma tillfélle.

Tillagning med varmiuft

Om mdjligt, anvand varmluftsfunktionen for att
spara energi.

a4

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter, sank
ugnstemperaturen med minst 3—10 minuter innan
tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter med
ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att vdrma annan mat.
Varmhalining

Vélj lagsta majliga temperaturinstallning for att
anvanda restvarme och hélla maten varm.

Baka med anga

Denna funktion anvénds for att spara energi under
tillagningen. Fér mer information, se Ugnsfunktioner,
kapitlet "Ugn - Daglig anvandning”.



MILJOSKYDD

o ™.
Atervinn material med symbolen T, Atervinn

férpackningen genom att placera den i lampligt kérl.

Bidra till att skydda var miljé och var halsa genom
att atervinna avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Sling inte produkter mérkta med

symbolen E med hushallsavfallet. Ldmna in

produkten pa& nérmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al.
Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow, Poland
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