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VIERAILE VERKKOSIVULLAMME:

Saadaksesi kayttson liittyvia neuvoja, esitteits, vianmaritysohjeita seka huolto- ja korjau-

sohjeita:
www.rosenlew.fi/support

/\ TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen asennusta ja
kayttod. Valmistaja ei ota vastuuta henkildvahingoista tai
vahingoista, jotka aiheutuvat virheellisesta asennuksesta tai
kaytosta. Sailyté ohjeita aina varmassa ja helppopédsyisessa
paikassa tulevia kayttokertoja varten.

LASTEN JA TAITAMATTOMIEN HENKILOIDEN
TURVALLISUUS

- 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilét, joilla on
fyysisid, aisteihin liittyvid tai henkisia rajoitteita tai puutteellinen
kokemus tai tuntemus, voivat kdyttaa tata laitetta vain, jos heitd
valvotaan tai ohjataan laitteen turvallisessa kdytossa ja jos he
ymmartdvét kdyttdon liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-
vuotiaiden lasten ja erittdin laajoista ja monimutkaisista
toiminnallisista rajoitteista karsivien henkildiden
ulottumattomissa, ellei heitd valvota jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, etteivat he ryhdy leikkimaan laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitda lasten ulottumattomissa ja havittaa
asianmukaisesti.

- VAROITUS: Pida lapset ja lemmikkieldimet pois uunin
lahettyviltd sen ollessa toiminnassa tai jaahtyméssa kayton
jalkeen. Laitteen esilla olevat osat kuumentuvat kdytén aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sitd on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kéyttdjan huoltotoimenpiteitéd ilman valvontaa.

YLEISET TURVALLISUUSOHIJEET

- Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkild.

- Tama laite tulee liittda sahkoverkkoon HO5VV-F-tyypin
kaapelilla, joka kestaé takapaneelin lampédtilan.




- Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi korkeintaan 2 000 metria
merenpinnan ylépuolella.

- Tata laitetta ei ole tarkoitettu kéytettavéksi laivoissa, veneissé tai
aluksissa.

- Laitetta ei saa asentaa kalusteoven taakse, jotta se ei
ylikuumenisi.

- Ald asenna laitetta millek&an alustalle.

- Ala kayta laitetta ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjauksen avulla.

- VAROITUS: Rasvalla tai 6ljylla kypsentdminen iiman valvontaa
voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.

. Ala koskaan kayti vetta ruoanvalmistuksen aiheuttaman
tulipalon sammuttamiseen. Kytke laite pois paaltd ja peita liekit
esim. sammutuspeitteelld tai kannella.

- HUOMIO: Ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti. Lyhyen
jakson ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

. VAROITUS: Tulipalon vaara: Al siilyts esineits keittotason
pinnoilla.

- Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttda hdyrypesuria.

. Alz kayta hankausaineita tai terdvia metallikaapimia lasiluukun
tai keittotason saranoitujen kansien lasin puhdistamisessa, silla
ne voivat naarmuttaa pintaa, mista voi olla seurauksena lasin
sarkyminen.

- Metalliesineita, kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia ei
saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat kuumentua.

- Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta laitteesta
ja irrota pistoke pistorasiasta. Jos laite on liitetty sdhkdverkkoon
suoraan kytkentékoteloa kayttéen, irrota sulake virran
katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.

- Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen sdatimella.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat kayton
aikana. Varo koskettamasta uunin [ammitysvastuksia.

- Kayta suojakasineitd poistaessasi varusteita tai uunivuokia tai
asettaessasi niité laitteen sisélle.



Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat

huoltotoimenpiteet.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois p&alta ennen
kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua vélttagksesi sahkoiskun vaaran.
Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilg, jotta

valtytadn sahkdvaaroilta.

Ole varovainen koskettaessasi séilytyslaatikkoa. Se voi

kuumentua.

Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet péinvastaisessa

|arjestyksessa.

Poiskytkentavélineet on siséllytettava kiintedén johdotukseen

johdotussaént6ja noudattaen.

VAROITUS: Kaytéa ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttoohjeessa madritettyjd suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kayttd voi aiheuttaa

onnettomuuksia.

TURVALLISUUSOHJEET

ASENNUS

VAROITUS! Asennuksen saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.

Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai kéyttaa.
Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

Siirr4 laitetta aina varoen, silla se on raskas.
Kayta aina suojakasineitd ja suojaavia jalkineita.
Al4 koskaan ved3 laitetta sen kahvasta kiinni
pitden.

Keittion kaapin ja asennuspaikan on oltava
saman kokoiset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia muihin
laitteisiin ja kalusteisiin.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan paikkaan,
joka tayttaa asennusvaatimukset.

Laitteen osat ovat jannitteenalaisia. Sulje laite
kalusteella estadksesi padsyn vaarallisiin osiin.
Laitteen sivujen on oltava saman korkuisten
laitteiden tai kalusteiden vieressa.

Al asenna laitetta oven viereen tai ikkunan
alapuolelle. Tallgin keittoastioiden putoaminen
laitteesta viltetdan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Varmista, ettd asennat sen vakaasti laitteen
kallistumisen estamiseksi. Lue ohjeet Asennus-
luvusta.

SAHKOLIITANNAT

VAROITUS! Tulipalo- ja
sdhkoiskuvaara.

Kaikki séhkdliitannat tulee antaa.

Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, etté arvokilvessé olevat parametrit ovat
verkkovirtaldhteen sahkdarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen luukkua
tai paésta niité luukun tai laitteen alapuolella
olevan asennustilan ldhelle, varsinkaan laitteen
ollessa toiminnassa tai luukun ollessa kuuma.



Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien suojat
tulee asentaa niin, ettei niiden irrotus onnistu
ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta asennuksen
jalkeen. Varmista, etté laitteen
verkkovirtakytkentd on ulottuvilla laitteen
asennuksen jélkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni virtajohdossa, &la
kiinnité sita pistorasiaan.

Alad veda virtajohdosta pistoketta irrottaessasi.
Ved4 aina pistokkeesta.

Kéayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet
on irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet ja
kontaktorit.

Siahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen sahkoverkosta
kaikista navoista. Erottimen kontaktiaukon leveys
on oltava vahintdédn 3 mm.

Sulje laitteen luukku kokonaan ennen pistokkeen
littamista pistorasiaan.

KAYTTO

A

VAROITUS! Loukkaantumisen ja
palovamman vaara.
Sahkaiskun vaara.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon.

Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.
Varmista, ettéd tuuletusaukoissa ei ole tukoksia.
Laitetta ei saa jattaa paslle valvomatta.

Kytke laite pois paalta jokaisen kayttdkerran
jélkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen luukun
laitteen ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
purkautua ulos kuumaa ilmaa.

Ald kayta laitetta, jos katesi ovat marét tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

Ald kayta laitetta tyGtasona tai tavaroiden
sdilytystasona.

Sydamentahdistimia kayttavien henkildiden on
séilytettava vahintaan 30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

VAROITUS! Tulipalo- ja
rajahdysvaara.

Kuumentuneesta rasvasta voi syntyé syttyvia
hoyryja. Pida liekit tai kuumat esineet kaukana
rasvoista ja 6ljyistd ruoanvalmistuksen aikana.
Kuumat hoyryt voivat aikaansaada syttymisen.
Kéaytetty 6ljy, joka voi sisaltaa ruokajaamis, voi
aiheuttaa tulipalon alhaisemmassa lampétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytetty oljy.

= Ali aseta helposti syttyvii tuotteita tai helposti
syttyvien aineiden kanssa kosketuksissa olleita
tuotteita laitteeseen, laitteen péille tai sen
l&helle.

= Als paasta kipindits tai avotulta kosketukseen
laitteen kanssa avatessasi sen luukun.

= Avaa laitteen luukku varovaisuutta noudattaen.
Alkoholipitoisten ainesosien kéyttdmisen
tuloksena voi muodostua alkoholin ja ilman
seoksia.

VAROITUS! Laite voi muutoin
vaurioitua.

= Esté emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

- Ala aseta ruoanlaittovlineits tai muita
esineita laitteeseen siten, ettd ne olisivat
suorassa kosketuksessa laiteen pohjan
kanssa.

— A3 aseta alumiinifoliota siten, etti se olisi
laitteen pé&élla tai suorassa kosketuksessa
laitteen lokeron pohjan kanssa.

- Al4 laita vettd suoraan kuumaan laitteeseen.

- Al3 sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

= Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
teraksen varimuutokset eivét vaikuta laitteen
toimintaan.

= Kéyta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmdmehut voivat jattaa
pysyvid tahroja.

= Als aseta kuumia keittoastioita kayttépaneelin
paall.

= Al anna keittoastian kiehua kuiviin.

= Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paélle. Laitteen pinta voi
vaurioitua.

= Als kaynnista keittoalueita tyhjill4 keittoastioilla
tai ilman, etté keittoalueella on keittoastia.

= Valuraudasta tai alumiinista valmistetut
keittoastiat tai keittoastiat, joiden pohjassa on
vaurioita, voivat aiheuttaa naarmuja. Naita
astioita on kohotettava, kun niitd halutaan siirtda
eri kohtaan keittotasolla.

= Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Laitetta ei saa kédyttda muihin
tarkoituksiin, kuten esimerkiksi huoneen
lammittamiseen.

HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Ne voivat aiheuttaa
henkilévahinkoja, tulipaloja tai laitteen
vaurioitumisen.



= Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.
Irrota pistoke pistorasiasta.

= Tarkista, etté laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

= Vaihda valittémasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

= Laitteeseen jaényt rasva tai ruoka voi aiheuttaa
tulipalon.

= Puhdista laite sdanndllisesti, jotta pintamateriaali
ei vaurioidu.

= Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla. Kayta
ainoastaan mietoja pesuaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia pesulappuja,
liuottimia tai metalliesineita.

= Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta, noudata
tuotepakkauksessa olevia turvallisuusohjeita.

= Ali puhdista katalyyttista emalia (jos olemassa)
pesuaineella.

SISAVALAISTUS
é VAROITUS! Sihkaiskun vaara.

= Lisdtietoa tdméan tuotteen sisilli olevista
lampuista seka erikseen myytévista

ASENNUS

varalampuista: Kyseiset lamput on suunniteltu
kestaméaan kodinkoneissa vaativia fyysisia
olosuhteita (esim. lampétila, tiring, kosteus) tai
ne antavat tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei
ole tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin eivatka
ne sovi huoneiden valaisemiseen.

= T&amaé tuote siséltaa valonldhteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

= Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan samanlaisia
lamppuja.

HUOLTO

= Laitteen korjaukseen liittyvissé asioissa tulee
ottaa yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun.

= Ainoastaan alkuperdisid varaosia saa kayttaa.
HAVITTAMINEN

VAROITUS! Henkilvahinko- tai
tukehtumisvaara.

= Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.

= lIrrota pistoke pistorasiasta.

= Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja havité se.

= Poista luukun lukitus, jotta lapset ja eldimet eivét
voisi jadda kiinni laitteen sisélle.

VAROITUS! Lue turvallisuutta

Vahimmdisetdisyydet

koskevat luvut.
Mitat mm
LAITTEEN SIJOITTAMINEN
Voit asentaa laitteen yhden kaapin viereen, kahden A 400
kaapin valiin ja nurkkaan.
dpt e B 650
Katso asennuksen vahimmaisetaisyydet taulukosta.
(o 150
|
—— TEKNISET TIEDOT
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Jénnite 230V
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C Taajuus 50 - 60 Hz
Al — - -
— > Laitteen luokitus 1
/< > ]
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//ﬂ/> % Mitat mm
Korkeus 858 - 923
Leveys 500




Mitat mm

Syvyys 600

LIEDEN KORKEUDEN JA SYVYYDEN
MUUTTAMINEN

Lieden korkeus on 897 mm ja syvyys 500 mm

toimitushetkelld.

1. Aseta liesi yhden sivun varaan.

2. Sa&ddi jalustan syvyytta ruuvaamalla ruuvi A
auki ja 16ysaamalla kannattimen ruuveja B.

3. Aseta vaadittu syvyys.

4. Ruuvaa ruuvit A ja B kiinni.

5. Saadi korkeutta ruuvaamalla jalustan takaosan
keskelld oleva ruuvi C (1 ruuvi) ja sivuruuvit D
(4 ruuvia) auki.

6. Paina jalusta vaadittuun korkeusasetukseen:
923, 898 tai 858 mm.
7. Ruuvaa ruuvit C ja D kiinni.

LAITTEEN TASAPAINOTTAMINEN

Aseta laitteen ylataso samalle tasolle muiden
pintojen kanssa saatamalla laitteen alla olevia pienia
jalkoja.

KALLISTUMISENESTOSUOIJA

Aseta laitteelle oikea korkeus ja ala ennen kuin
kiinnitat kallistumisenestosuojan.

AN
@

Kallistumisenestosuoja tdytyy asentaa. Jos et
asenna sit4, laite voi kallistua.

Laitteessa on kuvassa esitetty symboli (jos se on
katsottu pakolliseksi) muistuttamaan kayttajaa
kallistumisenestosuojan asentamisesta.

*
@

HUOMIO! Varmista, etté asennat
kallistumisenestosuojan oikeaan
korkeuteen.

Varmista, etté laitteen takana oleva
pinta on silea.




1. Asenna kallistumisenestosuoja 331 - 336 mm
laitteen yldpintaa alemmaksi ja 80—-85 mm
laitteen sivulta olevassa kannattimessa olevaan
pyoreaan reikdan. Ruuvaa se kiinteaan
materiaaliin tai kéyté tarkoitukseen soveltuvaa
vahvistetta (seinia).

[

2. Reiki on laitteen takana sen vasemmalla sivulla.

Kohota laitteen etuosaa ja aseta laite tilan
keskelle kalusteiden viliin. Jos tila kalusteiden
vélissé on laitteen leveyttd suurempi, sdada
sivumittaa voidaksesi keskittd4 laitteen.

@
A

SAHKOLIITANTA

Jos olet muuttanut lieden mittoja, sinun
on linjattava kallistumisenestolaite
asianmukaisesti.

HUOMIO! Jos tila kalusteiden vilissa
on laitetta levedmpi, sddda sivumittaa
voidaksesi keskittaa laitteen.

VAROITUS! Valmistaja ei vastaa
vahingoista, jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita ei ole
noudatettu.

Laitteen mukana ei toimiteta pistoketta eiké
virtajohtoa.

VAROITUS! Ennen kuin virtajohto
& litetaan liittimeen, mittaa sdhkdverkon
vaiheiden ja nollan vélinen jannite.
Katso sitten laitteen takana olevasta
kytkentamerkisté oikeaoppisen
séhkdasennuksen ohjeet. Taten
véltetadn asennusvirheet ja laitteen
sahkdosien vaurioituminen.

Soveltuvat kaapelityypit eri vaiheisiin:

Vaihe Minimikoko kaapeli

1 3x6,0 mm?2

3 nollajohtimella 5x1,5 mm?2

VAROITUS! Virtajohto ei saa olla
kosketuksessa kuvaan merkityn
laitteen osan kanssa.




TUOTEKUVAUS

LAITTEEN OSAT
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VARUSTEET

Paistoritila

Ruoanlaittovélineille, kakkuvuokat, paistit.
Paistolevy

Kakuille ja kekseille.

Grilli / uunipannu

Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai pannuksi rasvan
kerdamiseen.

Valinnaiset teleskooppikannattimet

(o] sJofolsfofo]-

Lampétilan merkkivalo / symboli
Lampatilan vaannin

Uunin toimintojen vaannin
Lampovastus

Lamppu

Puhallin

Irrotettava kannatin
Kannatintasot

Induktiokeittoalue 2 300 W, sis. PowerBoost 3
350 W

Induktiokeittoalue 1 800 W, sis. PowerBoost 2
800 W

Niytts

Induktiokeittoalue 1 400 W, sis. PowerBoost 2
500 W

Induktiokeittoalue 1 400 W, sis. PowerBoost 2
500 W

Hyllyille ja leivinpelleille. Ne voidaan tilata
erikseen.

Sadilytyslokero

Sailytyslaatikko on uunin lokeron alapuolella.
Kondenssiveden kera&ja

Keraa kondenssiveden, jota muodostuu uunin
kayton aikana.



KAYTTOONOTTO

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

UUDEN LAITTEEN PUHDISTAMINEN

Poista kaikki lisévarusteet ja irrotettavat uunipeltien
kannatinkiskot uunista.

Lue ohjeet kohdasta "Hoito ja puhdistus".
Puhdista uuni ja lisévarusteet ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet takaisin
alkuperéiseen asentoon.

ESIKUUMENNUS

Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimméista
kayttokertaa.

1. Aseta toiminto @ Aseta maksimilampétila.
2. Anna uunin kdyda yhden tunnin ajan.

3. Aseta toiminto ﬁ Aseta maksimilampétila.
Taman toiminnon maksimilampétila on 210 °C.
Anna uunin kdyd& 15 minuuttia.

Aseta toiminto . Aseta maksimilampétila.
Anna uunin kdyda 15 minuuttia.

Sammuta uuni ja odota, ettéd se jashtyy.
Varusteet voivat kuumentua tavallista enemman.
Uunista voi tulla hajua ja savua. Tarkista, etta
huoneen ilmavirtaus on riittava.

Noo s

LUUKUN MEKAANINEN LUKITUS
Lapset eivét saa avata luukkua.

Uunin luukun avaaminen:

1. Veda luukun lukosta.

2. Avaa luukku.
Al veda luukun lukosta sulkiessasi uuninluukkual

Kun laite kytketéan pois toiminnasta,
luukun mekaaninen lukitus ei poistu
kaytosta.

KONDENSSIVEDEN KERAAJAN ASENNUS

1. Aseta kondenssiveden keréaja sailytyslaatikon
etuosaan.

2. Tyhjenna kondenssiveden keradja aina ruoan
kypsentamisen jalkeen.



KEITTOTASO - PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

KEITTOTASON KAYTTOPANEELI

B——xc-—8
B

Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja &énimerkit iimaisevat, mitké toiminnot ovat
kaytossa.

Koske-
tuspaini- Toiminto Kuvaus
ke
0 PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen padlle ja pois palta.
5 Lukko / Lapsilukko Kéyttdpaneelin lukitseminen/lukituksen poistami-
nen.
- Tehotason néyttd Tehotason néyttaminen.
- Keittoalueiden ajastimen il- Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoittami-
maisimet nen.
- Ajastimen néytto Ajan osoittaminen minuutteina.
E @ - Keittoalueen valitseminen.
+ / - Tehotason tai aika-asetuksen asettaminen.
8| Ep PowerBoost Toiminnon kytkeminen paélle ja pois paalta.

1



TEHOTASOJEN NAYTOT

Naytto

Kuvaus

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

(1-6),(e)-(6)

Keittoalue on toiminnassa.
Piste tarkoittaa puolen asteen muutosta lammitystasossa.

@ PowerBoost on kytketty paille.

Toimintahairio.

+ numero

/&0

OptiHeat Control (3-vaiheinen jaannéslammon merkkivalo): edelleen toimin-
nassa / lampiméné pito / jalkilampo.

Lukko / Lapsilukko on kytketty paalle.
Keittoastia on sopimaton tai liilan pieni, tai keittoalueella ei ole astiaa.
E] Automaattinen virrankatkaisu on kytketty p#élle.

OPTIHEAT CONTROL (3-VAIHEINEN
JAANNOSLAMMON MERKKIVALO)

& varortus (), (=)/ (]
Palovammojen vaara on olemassa
jalkilammon vuoksi.
Merkkivalot ilmoittavat kdytossa olevien
keittoalueiden jalkilammon tason. Vierella olevien

keittoalueiden merkkivalot voivat myds syttya, vaikka

ne eivét olisi kdytossa.
Induktiokeittoalueella kypsennyksen vaatima lamp6

kohdistuu suoraan keittoastian pohjaan. Keittoastian

lampo kuumentaa keraamisen pinnan.

KYTKEMINEN TOIMINTAAN JA POIS
TOIMINNASTA

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois toiminnasta

koskettamalla painiketta (D sekunnin ajan.

AUTOMAATTINEN VIRRANKATKAISU

Toiminto katkaisee virran automaattisesti

keittotasosta seuraavissa tilanteissa:

= Kaikki keittoalueet on kytketty pois toiminnasta.

= Et aseta tehotasoa kytkettyési keittotason
toimintaan.

= Kéyttdpaneelin paalle on roiskunut jotakin tai
sen paélle on asetettu jotakin (pannu, liina, jne.)
yli 10 sekunnin ajaksi. Keittotasosta kuuluu
aanimerkki ja se kytkeytyy pois toiminnasta. Ota
esine pois tai pyyhi kdyttdpaneeli.

Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi kun neste
kiehuu kuiviin paistinpannulla). Anna keittoalueen
jaahtya ennen kuin kaytét keittoaluetta
uudelleen.

Keittoastia on vaaranlainen. Symboli syttyy ja
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois
toiminnasta 2 minuutin kuluttua.

Keittoaluetta ei kytketa pois toiminnasta eika
tehotasoa muuteta. Jonkin ajan kuluttua

merkkivalo E] syttyy ja laite kytkeytyy pois
toiminnasta.

Tehotason ja keittotason sammumisajan

suhde:
Keittotason pois kyt-
Tehotaso keytymisaika

1-2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tunti
TEHOTASO

Tehotasoa nostetaan koskettamalla painiketta +

Tehotasoa lasketaan koskettamalla painiketta = .
Keittoalue kytketdan pois toiminnasta koskettamalla

samanaikaisesti painikkeita + .



POWERBOOST

Kyseinen toiminto lisda induktiokeittoalueiden
kaytettavissé olevaa tehoa. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan induktiokeittoalueelle vain rajoitetuksi
ajaksi. Taman jalkeen induktiokeittoalue kytkeytyy
automaattisesti takaisin korkeimmalle tehotasolle.
Kytke toiminto toimintaan keittoalueeseen:

kosketa Lo 7. (F) syttyy.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

kosketa painiketta [oP tai—.

AJASTIN

Ajanlaskenta-automatiikka

Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen toiminta-ajan
asettamiseen yhta kéyttokertaa varten.

Aseta ensin keittoalue ja sen jalkeen
toiminto. Voit asettaa tehotason ennen toiminnon
asettamista tai sen jalkeen.

Keittoalueen asettaminen: kosketa painiketta
@ toistuvasti, kunnes vaaditun keittoalueen
merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan tai ajan

muuttaminen: kosketa valitun keittoalueen + tai

~ -painiketta ja aseta aika (00 = 99 minuuttia). Kun
keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkumaan hitaasti,
ajan laskenta on kéynnissa.

Jdljelld olevan ajan tarkistaminen: aseta
keittoalue painikkeella @ Keittoalueen merkkivalo
alkaa vilkkumaan nopeasti. Jaljella oleva aika nakyy
naytossa.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:

aseta keittoalue painikkeella @ ja kosketa valitun

keittoalueen painiketta ™. Jaljelld oleva aika laskee
takaisin arvoon 00. Keittoalueen merkkivalo
sammuu. Voit kytked toiminnon pois pééltd myos

koskettamalla samanaikaisesti painikkeita + ja .

@

Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa painiketta

O

Hélytinajastin

Voit kayttaa taté toimintoa hélytinajastimena
keittotason ollessa toiminnassa ja keittoalueiden
ollessa pois toiminnasta (tehotason ndytdssé nikyy

(@)

Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuuluu &animerkki ja ndytossé vilkkuu
00. Keittoalue kytkeytyy pois
toiminnasta.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

painiketta @ Kosketa + tai — ajan
asettamiseksi. Kun aika on kulunut loppuun,
laitteesta kuuluu &énimerkki ja naytossa vilkkuu 00.

Ainimerkin deaktivoiminen: kosketa painiketta

O.

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

LUKKO

Voit lukita kdyttépaneelin keittoalueiden toimiessa.
Lukitseminen estaa tehotason muuttamisen
vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

painiketta 5 syttyy neljan sekunnin ajaksi.
Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta E Edellinen tehotaso kytkeytyy
padlle.

Kun sammutat keittotason, my&s tama
toiminto sammuu.

UUNIN LAPSILUKKO
Toiminto estéa keittotason kéyttdmisen vahingossa.
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kytke

keittotaso toimintaan painikkeella @ Al3 aseta
tehotasoa. Kosketa painiketta B neljan sekunnin

| iketta
ajan. Kosketa mitéd tahansa painiketta T~ L& syttyy.

Kytke keittotaso pois toiminnasta painikkeella (D
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta: kytke

keittotaso toimintaan painikkeella @ syttyy. Ala
aseta tehotasoa. Kosketa painiketta E neljan
sekunnin ajan. Kosketa mitd tahansa painiketta = .
syttyy. Kytke keittotaso pois toiminnasta

painikkeella ®
Voit ohittaa toiminnon vain yhta keittoaikaa
koskien: kytke keittotaso toimintaan painikkeella

@. syttyy. Kosketa + ja = -painikkeita
samanaikaisesti, kunnes laitteesta kuuluu

aanimerkki. (&) syttyy. Aseta tehotaso 10
sekunnin kuluessa. Nyt voit kéyttaa keittotasoa.

Kun kytket keittotason pois péélta painikkeella @,
toiminto on edelleen kytkettyna.
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OFFSOUND CONTROL (AANIEN
KYTKEMINEN PAALLE JA POIS PAALTA)

Kytke keittotaso pois paalta. Varmista, ettei mikaan
ajastintoiminto ja Lapsilukko ei kytkeydy paalle.
Kosketa @ noin 3 sekuntia. Kosketa 5 noin

3 sekuntia. &Y tai iimestyy ajastinnaytolle.
Kosketa + edessa vasemmalla alueella valitaksesi
jonkin seuraavista:

. - dénet pois paalta

. - danet paille

Kun toiminto on asetettu asentoon , aanimerkki
kuuluu vain seuraavissa tapauksissa:

= kun kosketat @

= Hélytinajastin tulee alas

= Ajastin tulee alas

= kun asetat jotain ohjauspaneelille.

TEHONHALLINTA -TOIMINTO

= Keittoalueet on ryhmitetty keittotason vaiheiden
sijainnin ja maaréan mukaan. Katso kuva.

= Vaiheissa on maksimisahkokuormitukset.

= Toiminto jakaa virran samaan vaiheeseen
kytkettyihin keittoalueisiin.

= Toiminto kytkeytyy toimintaan, kun
yksivaiheeseen kytkettyjen keittoalueiden
kokonaissdhkkuormitus ylittyy.

= Toiminto laskee samaan vaiheeseen kytkettyjen
keittoalueiden tehoa.

= Alhaisemman tehon omaavien alueiden
tehotasonaytté muuttuu kahdella tasolla.

KEITTOTASO - VIHJEITA JA VINKKEJA

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

KEITTOASTIAT

@
@

Keittoastian materiaali

= sopivat: valurauta, terds, emaloitu teras,
ruostumaton terés, monikerroksinen pohja
(valmistajan oikealla merkinnalld).

= sopimattomat: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

= vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla.

= magneetti tarttuu astian pohjaan.

Induktiokeittoalueilla voimakas
sdhkomagneettinen kentté luo
keittoastian [&mmon erittdin nopeasti.

Kéyta induktiokeittoalueille soveltuvia
keittoastioita.

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.
Varmista, etté keittoastioiden pohjat
ovat puhtaita ja kuivia ennen niiden
asettamista keittotasolle.

@

Keittoastian mitat

Induktiokeittoalueet mukautuvat automaattisesti
keittoastian pohjan kokoon.

Keittoalueen tehokkuus riippuu keittoastian
halkaisijasta. Keittoastia, jonka halkaisija on
minimiarvoa pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta.

R_L_IOANLQHTOVI'-'\LINEIDEN
VAHIMMAISHALKAISLJA
Ruoanlaittovalinei-
Keittoalue den vahimmaishal-
kaisija (mm)
Vasen takana 180
Oikea takana 150
Oikea edessi 125
Vasen edessd 125




KAYTON AIKANA KUULUVAT AANET

Jos kuulet:

= Halkeilevaa danta: keittoastia on valmistettu
useasta materiaalista (monikerroksinen

rakenne).

= Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta korkealla
tehotasolla ja keittoastia on valmistettu useasta

ESIMERKKEJA KEITTOTOIMINNOISTA

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen

riippuvuussuhde ei ole lineaarinen. Virrankulutus ei
kasva suhteellisesti suurempaan tehotasoon

siirryttdessa. Tama tarkoittaa, ettd keskisuurella

eri materiaalista (monikerroksinen rakenne).
* Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.
= Napsahdusé&éania: sahkopiirien kytkeytyminen.
= Sihin4, surinaa: puhallin on toiminnassa.
Nama danet ovat normaaleja, eivdtkad ne
tarkoita, ettd laitteessa olisi jokin vika.

tehotasolla toimiva keittoalue kuluttaa vahemmén
kuin puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

Taulukossa annetut tiedot ovat
ainoastaan suuntaa-antavia.

Tehotaso Kayttokohde: Aika (min) Vinkkeja
1 Valmiiden ruokien lampimanépito. tar- Aseta keittoastian paalle kansi.
peen
mu-
kaan
1-2 Hollandaise-kastike, voin, suklaan 5-25 Sekoita aika ajoin.
ja liivatteen sulattaminen.
1-2 Kiinteyttaminen: munakkaat, pais- 10 - 40 Valmista kannen alla.
tetut kananmunat.
2.-3. Riisin ja maitoruokien haudutus, 25 - Lis&é vahintaan kaksinkertainen
valmisruokien kuumentaminen. 50 maéra nestetta riisin suhteen, se-
koita maitoruokia kypsennyksen
puolivalissa.
3.-4. Hoyrytetyt vihannekset, kala, liha. 20 - Lis&& nestettd muutama ruokalu-
45 sikallinen.
4.-5. Hoyrysséa kypsennetyt perunat. 20 - Kayté korkeintaan Y4 litraa
60 vettd/750 g perunoita.
4.-5 Suurten ruokaméérien kypsenta- 60 - Enintdén 3 litraa nestetta + val-
minen, pataruoat ja keitot. 150 mistusaineet.
5.-7 Leikkeiden, vasikanlihan, cordon tar- K&anna kypsennyksen puolivélis-
bleun, kotlettien, pyorykdiden, peen sd.
makkaroiden, maksan, kastike- mu-
pohjan, kananmunien, ohukaisten kaan
ja munkkien paistaminen.
7-8 Voimakas paistaminen: sipuliperu-| 5-15 K&anna kypsennyksen puolivélis-
nat, ulkofilee, pihvit. sé.
9 Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi, patapaisti),

ranskalaisten friteeraus.

Suuren vesiméérén keittaminen. PowerBoost on p&alla.
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KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

YLEISTA

= Puhdista keittotaso jokaisen kayton jélkeen.

= Tarkista aina, etta keittoastian pohja on puhdas.

* Pinnan naarmut tai tummat laiskat eivét vaikuta
keittotason toimintaan.

= Kéyta keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

= Kéyta erityisté lasipintaan tarkoitettua kaavinta.

KEITTOTASON PUHDISTAMINEN

= Poista vdlittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.

UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityistd kaavinta viistosti lasipintaa
vasten ja liikuta kaavinta pintaa pitkin.

= Poista sitten, kun keittotaso on jadahtynyt
riittavasti: kalkkirenkaat, vesirenkaat,
rasvatahrat, kirkkaat metalliset varimuutokset.
Puhdista keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso pehmealla
kuivalla liinalla puhdistuksen jéalkeen.

= Poista kirkkaat metalliset virimuutokset:
kayta veden ja viinietikan liuosta ja puhdista
lasipinta liinalla.

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

UUNIN KYTKEMINEN TOIMINTAAN JA POIS
TOIMINNASTA

1. K&anna uunin toimintojen vaannin haluamasi
toiminnon kohdalle.

2. Ka&anna lampdtilan vaannin haluamasi
lampotilan kohdalle.

Lamppu syttyy uunin toiminnan aikana.

3. Uuni kytketaan pois toiminnasta kdantamalla
uunin toimintojen vaéntimet ja lampétilan
vaannin Off-asentoon.

YLIKUUMENEMISSUOJA

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset osat voivat
aiheuttaa vaarallisen ylikuumenemisen. Taméan

UUNIN TOIMINNOT

estdmiseksi uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransy6ton. Virta kytkeytyy

automaattisesti uudelleen, kun lampétila on laskenut
normaalille tasolle.

JAAHDYTYSPUHALLIN

Kun uuni on toiminnassa, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti toimintaan uunin pintojen
pitamiseksi viileina. Kun kytket uunin pois
toiminnasta, uunin toimintojen vaantimien ja
lampétilan vééntimen on oltava Off-asennossa.
Muutoin jaghdytyspuhallin toimii edelleen.

Symboli Uunin toiminnot

Kayttotarkoitus

0 Pois toiminnasta

Uuni on kytketty pois toiminnasta.

Uunin lamppu

Lampun sytyttdminen ilman uunitoimintoa.




Symboli Uunin toiminnot

Kayttotarkoitus

Yla-/alalamp6

Ruokien ja leivonnaisten paistaminen yhdell4 tasolla.

Pikagrillaus

|

Matalien suurien ruokaméaérien grillaus seka leivan paahta-
minen.

Kostea paisto

[ 2

Tama toiminto sadstaé energiaa paistamisen aikana. Katso
valmistusohjeet luvusta "Neuvoja ja vinkkeja", Kostea pais-
to. Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton aikana, jotta
toiminto ei keskeytyisi ja uunin energiatehokkuus olisi mah-
dollisimman suuri. Kun kaytéat t&ta toimintoa, uunin sisalam-
pétila voi poiketa lampotila-asetuksesta. Kuumennusteho
voi laskea. Katso yleisié energian saédstamiseen liittyvia suo-
situksia luvusta "Energiatehokkuus", Uuni - Energians&&sto.
Taman toiminnon avulla noudatetaan energiatehokkuusluo-
kan vaatimuksia standardin EN 60350-1 mukaisesti.

Kiertoilma

B]

Useiden ruokalajien kypsentdminen samanaikaisesti. He-
delmien valmistaminen sokeriliemessa seka sienien ja he-
delmien kuivaus.

Matalalampo

€~

°C

Mureiden ja mehukkaiden paistien paistaminen.

UUNI - LISAVARUSTEIDEN KAVTTAMINEN

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

PELTIEN JA RITILAN ASETTAMINEN
KANNATTIMILLE

Paistoritila:

Ala paina leivinpeltia kokonaan
uunikammion takaseindan. Muutoin

1&ampo ei kierra leivinpellin ympérilla.
Ruoka voi télléin palaa, erityisesti
leivinpellin takaosassa.

Aseta ritila haluamasi ohjauskiskojen véliin.
Leivinpelti:

Tyénna leivinpelti tai uunipannu kannatintason
ohjauskiskojen véliin. Varmista, ettei se kosketa
uunin takaseindan.

Paistoritila ja uunipannu yhdessa:

Paina uunipannu kannatinkiskon ohjauskiskojen
véliin ja paistoritila yldpuolella oleviin
ohjauskiskoihin.
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UUNI - NEUVOJA JA VINKKEJA

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

AN
@

Taulukoissa mainitut lampétilat ja
paistoajat ovat ainoastaan suuntaa
antavia. Ladmpétila ja paistoaika
riippuvat reseptista seka kaytettyjen
ainesten laadusta ja mééarasta.

YLEISTA

Uunissa on neljd kannatintasoa. Laske
kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Laitteessa on erityinen jarjestelma, joka kierrattaa
iimaa ja hoyrya jatkuvasti. Kyseisen jarjestelmén
avulla ruoka paistuu jatkuvasti kosteassa
ympéristossd, minka ansiosta se on siséltd mehevaa
ja ulkopinnalta rapeaa. Se vdhentaa paistoajan ja
energian kulutuksen minimiin.

Kosteutta voi tiivistyéd uunin siséén tai luukun
lasilevyihin. Tdmé on normaalia. Pysyttele sopivalla
etédisyydells laitteesta avatessasi luukkua toiminnan
aikana. Tiivistymista voi vahentaa kayttamalla laitetta
10 minuuttia ennen ruokien kypsentamista.

Poista kosteus jokaisen kayttdkerran jalkeen.

Ala aseta mitan esinettd suoraan uunin pohjalle,
ala myoskasn aseta osiin alumiinifoliota
kypsennyksen aikana. Tamé voi vaikuttaa
kypsennystuloksiin ja vaurioittaa emalipintaa.

PAISTAMINEN

Kayta alhaisempaa lampétilaa ensimmaisella
paistokerralla.

Jos paistat useammalla kuin yhdelld kannatintasolla,
voit pidentda paistoaikaa 10 — 15 minuuttia.

Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset voivat
ruskistua epéatasaisesti. Lampdotila-asetusta ei
tarvitse muuttaa, jos ruskistuminen on epatasaista.
Erot tasaantuvat paistumisen jatkuessa.

Uunissa olevat pellit voivat vaantya paistamisen
aikana. Jaghtyessaan uunipellit palautuvat kuitenkin
alkuperaiseen muotoonsa.

KAKKUJEN LEIPOMINEN

Ala avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4 paistoajasta
on kulunut.

Jos kaytat kahta leivinpeltida samanaikaisesti, jata
niiden valiin yksi tyhja kannatintaso.

LIHAN JA KALAN KYPSENTAMINEN

Kayta grilli-/uunipannua erittdin rasvaisten ruokien
kanssa, jotta uuniin ei ja& pysyvid tahroja.

Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen sen
leikkaamista, jotta sen neste siilyisi.

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua paistamisen
aikana, lisaa grilli-/uunipannuun hiukan vetta. Jotta
kary ei tiivistyisi, lisda vettd aina sen kuivuttua
loppuun.

PAISTOAJAT

Kypsennysaika riippuu ruokalajin tyypista, sen
koostumuksesta ja méarasta.

Tarkkaile valmistumista kypsennyksen aikana.
Maérita parhaat asetukset (uunitoiminto,
kypsennysaika, jne.) keittoastioille, resepteille ja
méadrille laitetta kayttdessa.



YLA-/ALALAMPO

Ruoka M3dra (g) | Lampdtila (C°)| Aika (min) | Hyllytaso Varusteet
Matala kakku™ 1000 160-170 30-35 2 Leivinpelti
Hiivalla kohotettu 2 000 170-190 40-50 3 Leivinpelti
omenakakku
Uunipannukakku 1500 160-170 45-552) 2 Leivinpelti
Kana, kokonai- 1350 200-220 60-70 2 Paistoritila
nen — :

1 Leivinpelti
Kana, puolikas 1300 190-210 35+30 3 Paistoritila
1 Leivinpelti
Porsaanleike 600 190-210 30-35 3 Paistoritila
1 Leivinpelti
Torttu? 800 230-250 10-15 2 Leivinpelti
Taytetty hiivalla 1200 170-180 25-35 2 Leivinpelti
kohotettu kak-
ku®
Pizza 1000 200-220 25-35 2 Leivinpelti
Juustokakku 2600 170-190 60-70 2 Leivinpelti
Sveitsildinen 1900 200-220 30-40 1 Leivinpelti
omenapiirakka®
Joulukakku” 2 400 170-180 55_653) 2 Leivinpelti
Kinkkupiiras” 1000 220-230 40-50 1 1 pyérea tarjotin
(halkaisija: 26
cm)
Maalaisleipa® 7504750 180-200 60-70 1 2 kevytta tarjotin-
ta (pituus: 20 cm)
Romanialainen 600+600 160-170 40-50 2 2 kevytta peltia
sokerikakku® (pituus: 25 cm)
samalle hyllytsa-
solle
Romanialainen 600+600 160-170 30-40 2 2 kevytta peltia
sokerikakku - (pituus: 25 cm)
perinteinen samalle hyllytsa-
solle
Hiivasampylat? 800 200-210 10-15 2 Leivinpelti
Kagretorttu? 500 150-170 15-20 1 Leivinpelti
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Ruoka M3#idrsd (g) | Lampdtila (C°) |  Aika (min) | Hyllytaso Varusteet

Marengit 400 100-120 40-50 2 Leivinpelti
Murotaikinakak- 1500 180-190 25-35 3 Leivinpelti
ku?

Voikakku® 600 180-200 20-25 2 Leivinpelti

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan

2) Jata kakku uuniin seitseméksi minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.
3) Jata kakku uuniin 10 minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.

4) Aseta lampétilaksi 250 °C ja esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.

KOSTEA PAISTO \Y]
Ruokalaji Léinzogzgtila Aika (min) Ka::sa;in- Lisdvarusteet

Leipd ja pizza
Pullat 190 25 -30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Sampylat 200 40 - 45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Pakastepizza 350 g 190 25 -35 2 ritila
Leivonnaiset leivinpellilld
Kééretorttu 180 20-30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Brownie 180 35-45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Vuokakakku
Kohokas 210 35 -45 2 kuusi keraamista annosvuokaa ritilélla
Torttupohja 180 25-35 2 torttuvuoka ritilalla
Sokerikakku 150 35-45 2 kakkuvuoka ritilan paalla
Kala
Kalat pusseissa, 300 g 180 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Kokonainen kala, 200 180 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
9
Kalafilee, 300 g 180 30-40 2 pizzapannu ritilalla
Liha
Liha pussissa, 250 g 200 35-45 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Lihavartaat, 500 g 200 30-40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Pienet leivonnaiset
Pikkuleivat ‘ 170 ‘ 25-35 ‘ 2 ‘ leivinpelti tai grilli-/uunipannu
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. Lampdtila| ,. .y [Kannatin- -
Ruokalaji C) Aika (min) taso Lisdvarusteet
Macaronit 170 40-50 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Muffinssit 180 30 - 40 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Suolakeksit 160 25 - 35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Murotaikinapikkuleivét 140 25 - 35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Leivonnaiset 170 20 - 30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
Kasvisruoat
Vihannessekoitus pus- 200 20 - 30 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
sissa, 400 g
Munakas 200 30-40 2 pizzapannu ritilélla
Vihannekset leivinpellil- 190 25-35 2 leivinpelti tai grilli-/uunipannu
14, 700 g
PIKAGRILLAUS (]
Ruoka Miziard (g)  |Lampétila (°C) Aika (min) Ka;lansac::m- Lisdvarusteet
Naudanlihapih- 1000 250 15+ 15 3 ritila
o1
vit ¥ 1 leivinpelti
Broilerinpuolik- 1200 230 30 + 30 2 ritila
kaat . .
1 leivinpelti
Porsaankyljykset 500 230 25 + 25 3 ritila
1 leivinpelti
1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
TIETOJA TESTILAITOKSELLE
- Lampdtila - Kannatin- | ,. .
Ruoka Toiminto ©C) Lisdavarusteet taso Aika (min)
Pienet kakut (16 kpl/ Yla-/alalamp6 160 leivinpelti 3 20 - 30
pelti)
Omenapiiras (2 vuo- Yl&-/alalampé 190 ritila 1 65 - 75
kaa, @ 20 cm)
Rasvaton sokerikakku Yla-/alalampo 180 ritild 2 20 -30
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Ruoka Toiminto Lampdtila Lisdvarusteet Ka;lansac:m- Aika (min)
Murokeksit / taikina- Yla-/alalampo 140 leivinpelti 3 15-30
suikaleet
Paahtoleivat Pikagrillaus 250 ritila 3 5-10

UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS! Lue turvallisuutta
koskevat luvut.

PUHDISTUKSEEN LIITTYVIA
HUOMAUTUKSIA

Puhdista uunin etupinnat lampimalla vedelld ja
miedolla pesuaineella kayttden pehmeaa
puhdistusliinaa.

Kayta metallipintojen puhdistuksessa erityista
puhdistusainetta.

Puhdista uunin sisédosa jokaisen kayton jalkeen.
Rasvan tai muiden ruokaroiskeiden kertyminen voi
johtaa tulipaloon. Riski on suurempi grillipannussa.
Puhdista kaikki lisavarusteet kayton jélkeen ja anna
niiden kuivua. Kéytd pehmeéa liinaa, lamminta vetta
ja puhdistusainetta. Lisévarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Poista pinttyneet tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa
hankaavilla puhdistusaineilla tai terdvareunaisilla
esineilla.

RUOSTUMATTOMAT TERAS- JA
ALUMIINIPINTAISET UUNIT

Puhdista uuninluukku kayttaen ainoastaan kosteaa
linaa tai sientéd. Kuivaa pehmeilla liinalla.

Ala kayta terasvillaa, happoja tai hankaavia aineita,
silla ne saattavat vahingoittaa uunin pintaa.
Noudata vastaavaa varovaisuutta kéyttépaneelin
puhdistuksen aikana.

KANNATTIMIEN
Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

HUOMIO! Ole varovainen
irrottaessasi kannattimia.

1. Veda3 uunipeltien kannattimen etuosa irti
sivuseinésta.
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2. Veda uunipeltien kannattimen takaosa irti
seindstid ja poista se.
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Asenna poistetut lisdvarusteet noudattamalla
ohjeita painvastaisessa jarjestyksessa.

UUNIN KATTO

AN

Irrota ritildiden kannattimet.

Voit poistaa lampo6vastuksen uunin katon

puhdistamisen helpottamiseksi.

1. Ruuvaa lammitysvastusta paikallaan pitéva ruuvi
irti. Kayta ensimméiselld kerralla ruuvimeisselia.

VAROITUS! Kytke laite pois
toiminnasta ennen lampd&vastuksen
siirtdmisté. Tarkista, etta laite on kylma.
Olemassa on palovammojen vaara.



3. Puhdista uunin katto lampimalla vedella ja
miedolla puhdistusaineella kayttden pehmeaéa
puhdistusliinaa. Anna pintojen lopuksi kuivua.

Asenna lampovastus takaisin paikalleen

suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa

jarjestyksessé.

Asenna ritildiden kannattimet.

VAROITUS! Varmista, etta
lampdvastus on asennettu oikein ja
ettei se putoa alas.

UUNIN LASILEVYIJEN IRROTTAMINEN JA
ASENTAMINEN

Luukun sisélla olevat lasipaneelit voidaan poistaa
niiden puhdistusta varten. Lasilevyjen lukumaara
vaihtelee mallikohtaisesti.

AN

VAROITUS! Pida uuniluukkua hieman
auki puhdistuksen aikana. Kun avaat
sen kokonaan, se voi vahingossa
sulkeutua ja aiheuttaa vahinkoja.

VAROITUS! Als kdyta uunia ilman
lasilevyja.

A

1. Avaa luukku, kunnes se on noin 30° kulmassa.

Luukku pysyy itsestaan paikoillaan, kun se on
hieman auki.

3.

4.

5.

Pidé kiinni luukun yldreunassa olevasta listasta
(B) kummaltakin puolelta ja tyénna sisdénpéin
siten, etta kiinnitystiiviste vapautuu.

Irrota luukun reunalista vetamalla sitd
eteenpain.

VAROITUS! Uunin luukku pyrkii
sulkeutumaan, kun poistat
lasilevyt.
Pida luukun lasilevyjen ylareunasta ja veda niitéa
ylospain yksi kerrallaan.
Puhdista lasilevy vedelld ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevy varoen.

Puhdistettuasi lasilevyn ja luukun, asenna ne
takaisin paikalleen. Noudata edelld mainittuja
ohjeita painvastaisessa jérjestyksessa. Kiinnita
ensiksi pienin lasilevy, sitten suuremmat.

HUOMIO! Varmista, etté asennat
sisdisen lasilevyn oikein paikoilleen.

LAATIKON IRROTUS

AN

VAROITUS! Ali siilyts laatikossa
tulenarkoja esineité (kuten
puhdistustarvikkeita, muovipusseja,
patalappuja, paperia tai
puhdistussuihkeita). Laatikko voi
kuumentua uunia kéytettaessa.
Tulipalon vaara.

Uunin alapuolella oleva laatikko voidaan irrottaa
puhdistamista varten.

1.

Veda laatikkoa ulos, kunnes se pysahtyy.
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2.
3.

} 1.

2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.
3. Peitd uunin pohja kankaalla.

jaahtynyt.

Takalamppu

Nosta laatikkoa hitaasti.
Ved3 laatikko kokonaan ulos.

LAMPUN VAIHTAMINEN

VAROITUS! Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Kytke uuni pois paalta. Odota, kunnes uuni on

1. Irrota lampun suojalasi kiertamalla sita.
2. Puhdista suojalasi.
3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C

|ldmmonkestavaan lamppuun.
4. Kiinnita suojalasi paikalleen.

Asenna laatikko takaisin paikalleen suorittamalla

edelléd kuvatut vaiheet painvastaisessa

jarjestyksessa.

VIANMAARITYS

VAROITUS! Lue turvallisuutta

koskevat luvut.

KAYTTOHAIRIOT

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Laite ei kytkeydy toimintaan.

Laitetta ei ole kytketty séhko-
verkkoon tai se on liitetty séh-
koverkkoon virheellisesti.

Tarkista, onko laite kytketty oi-
kein sahkoverkkoon.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintah&irién
syyna sulake. Jos sulake palaa
aina uudelleen, kdénny séhko-
alan ammattilaisen puoleen.

Keittotaso ei kytkeydy toimin-
taan eika sitd voida kayttaa.

Sulake on palanut.

Kytke keittotaso uudelleen toi-
mintaan ja aseta tehotaso 10
sekunnin kuluessa.

Kosketit 2 tai sitd useampaa
kosketuspainiketta samanaikai-
sesti.

Kosketa vain yhta kosketuspai-
niketta.

Kéyttopaneelilla on vetta tai
rasvaroiskeita.

Pyyhi kéyttopaneeli puhtaaksi.

Keittotasosta kuuluu &&nimerk-
ki ja se kytkeytyy pois toimin-
nasta. Aanimerkki kuuluu, kun
keittotaso on kytketty pois toi-
minnasta.

Yksi tai useampi kosketuspaini-
ke on peitetty.

Poista esineet kosketuspainik-
keiden paélta.

24



Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso kytkeytyy pois paal-
ta.

Kosketuspainikkeen (D paalle
on asetettu jokin esine.

Poista esineet kosketuspainik-
keen paalta.

Tehotaso muuttuu kahden ase-
tuksen valilla.

Tehonhallinta-toiminto on toi-
minnassa.

Katso kohta "Paivittdinen kayt-

to

Kosketuspainikkeet kuumene-
vat.

Keittoastia on liian suuri, tai se
on liian lahella painikkeita.

Laita isokokoiset keittoastiat
taka-alueille, jos mahdollista.

B syttyy.

Automaattinen virrankatkaisu
on toiminnassa.

Katkaise virta keittotasosta ja
kytke se uudelleen toimintaan.

E syttyy.

Lapsilukko tai lukitustoiminto
on kytketty toimintaan.

Katso kohta "Paivittdinen kayt-

to

syttyy.

Alueella ei ole keittoastiaa.

Aseta keittoastia alueelle.

Keittoastia on sopimaton.

Kéayta oikeantyyppista keittoa-
stiaa.

Lue ohjeet kohdasta "Neuvoja
ja vinkkeja".

Keittoastian pohjan halkaisija
on liian pieni alueelle.

Kéyta oikean kokoista keittoa-
stiaa.

ja numero syttyy.

Keittoalueessa on jokin vika.

Kytke keittoalue irti verkkovir-
rasta lyhyeksi ajaksi. Irrota su-
lake sulaketaulusta. Kytke virta

uudelleen. Jos (& syttyy uudel-
leen, ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

syttyy.

Keittotason toimintah&irién on
aiheuttanut kuivaksi kiehunut
keittoastia. Automaattinen vir-
rankatkaisu ja alueiden ylikuu-
menemissuoja on lauennut.

Kytke keittotaso pois paalta.
Poista kuuma keittoastia tasol-
ta. Kytke alue uudelleen toimin-
taan noin 30 sekunnin kuluttua.
Jos ongelman aiheutti keittoa-
stia, virheviesti haviaa. Jalkilam-
md&n merkkivalo voi palaa. Anna
keittoastian jaadhtya riittavasti.
Tarkista sopiiko keittoastia keit-
totasoon.

Lue ohjeet kohdasta "Neuvoja
ja vinkkeja".

Uuni ei kuumene.

Uuni on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke uuni toimintaan.

Tarvittavia asetuksia ei ole teh-
ty.

Varmista, ettd asetukset ovat
oikein.

Valo ei syty.

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Hoyryé ja kosteutta muodostuu
ruokaan ja uunin sisalle.

Ruoka on jétetty uuniin liian pit-
kaksi ajaksi.

Al3 jata ruokia uuniin 15-20
minuuttia pitemmaéksi ajaksi
kypsennyksen jalkeen.

Kypsentamiseen kuluu liikaa tai
lian vahan aikaa.

Lampatila on liian alhainen tai
liian korkea.

S&ada tarvittaessa lampdétilaa.
Noudata ohjekirjan ohjeita.

Néytossé nakyy virhekoodi, jota
ei ole tassi taulukossa.

Kyseessé on sdahkohairio.

Kytke uuni pois paélta irrotta-
malla ja kiinnittamélld sulake-
taulun sulake tai kdyttamalla
sulaketaulun turvakytkintg, ja
kytke se takaisin paalle.
Ké&anny kuluttajaneuvonnan
puoleen, ellei virhekoodi katoa
naytosta.

HUOLTOTIEDOT

Jos ratkaisua ei 16ydy, ota yhteys jalleenmyyjdén

taivaltuutettuun huoltopalveluun.

Huoltopalvelun vaatimat tiedot on merkitty

arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee uunin sisdosan

etukehyksessa. Ala poista arvokilpea uunista.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tdhan:

Malli (MOD.)

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

ENERGIATEHOKKUUS

KEITTOTASON TUOTETIEDOT STANDARDIN EU 66/2014 MUKAISESTI

Mallin tunniste RMI510

Keittotason Keittotaso erilleen asennettavan lieden sisalla

tyyppi

Keittoalueiden 4

lukuméara

Kuumennustek- Induktio

nologia

Ympyranmuo- Vasen takana 21,0 cm
toisten keitto- Oikea takana 18,0 cm
alueiden halkai- Oikea edessi 14,0 cm

sija (@) Vasen edessi 14,0 cm
Keittoalueen Vasen takana 175,0 Whi/kg
energiankulutus | Oikea takana 170,0 Wh/kg
(EC electric Oikea edessa 184,0 Wh/kg
cooking) Vasen edessa 184,6 Wh/kg
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Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob)

178,4 Wh/kg

EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sihkotoimiset kodinkoneet. Osa 2: Keittotasot -
Suorituskyvyn mittaustavat.

KEITTOTASO - ENERGIANSAASTO

Voit saastaa energiaa jokapéivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia vinkkeja
noudattamalla.

= Kaytd veden kuumentamisen aikana ainoastaan

tarvittavaa vesimaaraa.

= Mikéli mahdollista, peité keittoastia aina
kannella.

= Aseta keittoastia keittoalueelle ennen alueen
kytkemisté toimintaan.

= Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

= Aseta keittoastia suoraan keittoalueen keskelle.

= Kayta jalkilampoa ruoan pitdmiseksi lampimana
tai ruoan sulattamiseksi.

UUNIEN TUOTETIEDOT JA TUOTTEEN TIETOLOMAKE*

Tavarantoimittajan nimi Rosenlew

Mallin tunnus RMI510 943005218
Energialuokka 94,9
Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikéytéssé Yla- ja alalampo -toimin-

nossa

0,84 kWh/ohjelma

Energiankulutus normaalikéytdssa Kiertoilma-toiminnossa

0,75 kWh/ohjelma

Pesien lukumaara

1

Lampéolahde S&hko

Tilavuus 571

Uunityyppi Uunin sisdosa Vapaasti seisova liesi
Massa 56.0 kg

* Euroopan unionissa EU-maéréyksien 65/2014 ja 66/2014 mukaisesti.
Valko-Venajan tasavallassa STB 2478-2017:n liitteen G ja STB 2477-2017:n liitteiden A ja B mukai-

sesti.

Ukrainassa maéaréayksen 568/32020 mukaisesti.

Energiatehokkuusluokka ei koske Venéjaa.

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut sahkotoimiset kodinkoneet - Osa 1: Tuotesarjat, uunit, hoy-

ryuunit ja grillit - Suorituskyvyn mittaustavat.

UUNI - ENERGIANSAASTO

@ Uunissa on toimintoja, joiden avulla
voit sdastaa energiaa.

Varmista, ettd uunin luukku on suljettu uunin ollessa

toiminnassa. Al avaa uunin luukkua liian usein

kypsennyksen aikana. Pidé luukun tiiviste puhtaana

ja varmista, ettd se on hyvin kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita energiatehokkuuden
parantamiseksi.

Kun mahdollista, 4l4 esikuumenna uunia ennen
ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen véliset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen

Kun mahdollista, kdytd uunitoimintoja puhaltimella
energian sadstamiseksi.

Jalkilampd

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske uunin
lampdétila minimiin 3 - 10 minuuttia ennen



kypsennysajan paattymista. Uunin jélkilampo
kypsentdé ruokaa edelleen.

Lammita muita ruokia jalkilampoa kayttaen.
Ruokien lampimdnapito

Valitse alhaisin mahdollisin lampé&tila-asetus
hyddyntéaéksesi jalkilammon ja séilyttddksesi aterian
lampiména.

YMPARISTONSUOJELU

Kostea paisto

Toiminto sadstaa energiaa paistamisen aikana.
Katso lisétietoa luvusta "Uuni - Péivittdinen kayttd",
Uunitoiminnot.

2%
Kierrita materiaalit, jotka on merkitty merkilla To.
Kierrata pakkaus laittamalla se asianmukaiseen
kierratysastiaan. Suojele ympéarist6a ja ihmisten

terveytta kierrattamalla sédhko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
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kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteyttéd paikalliseen
viranomaiseen.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al.
Powstancéw Slaskich 26, 30-570 Krakow, Poland



BESOK VAR WEBBPLATS FOR ATT:
G Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
@ www.rosenlew.fi/support

/\ SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren &r inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit som
ett resultat av felaktig installation eller anvandning. Forvara alltid
bruksanvisningen pa en saker och tillganglig plats for framtida
bruk.

SAKERHET FOR BARN OCH PERSONER MED
FUNKTIONSNEDSATTNING

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental fdrmaga, samt personer med bristande erfarenhet och
kunskap om de &vervakas eller instrueras om hur produkten
anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker som &r
forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar eller personer
med mycket omfattande och komplexa funktionsnedséttningar
ska inte vistas i narheten av produkten utan sténdig uppsikt.

- Barn ska Overvakas sé att de inte leker med maskinen.

- Hall allt fdrpackningsmaterial utom rackhall fér barn och kassera
det pa lampligt satt.

- VARNING! Barn och husdjur ska hallas borta fr&n produkten
nar den ar igang eller néar den svalnar. Atkomllga delar blir heta
under anvandning.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utfora rengoring och underhall av produkten utan
uppsikt.

ALLMAN SAKERHET

- Endast behdriga personer far installera den hdr produkten och
byta kabel.
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- Den hér produkten maste anslutas till elndtet med kabeltyp

HO5VV-F for att kunna std emot temperaturen fran den bakre
panelen.

- Produkten &r avsedd att anvandas pa en héjd pa upp till 2000

meter dver havet.

- Produkten ar inte avsedd att anvandas pa fartyg, batar eller

dylikt.

- For att undvika 6verhettning far produkten inte installeras

bakom en dekorativ lucka.

- Installera inte produkten pa en plattform.
- Produkten ar inte avsedd for anvédndning med en extern timer

eller ett separat fjarrkontrollsystem.

- VARNING! Od6vervakad matlagning pa en hall med fett eller olja

kan vara farligt och kan leda till brand.

- En brand vid matlagning ska inte slackas med vatten. Stéang av

produkten och tack éver ldgorna med t.ex. brandfilt eller ett
lock.

. FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste évervakas. En

kort tillagningsprocess maste 6vervakas kontinuerligt.

- VARNING! Brandfara: Forvara inte matvaror pa

tillagningsytorna.

- Anvand inte &ngrengodringsmedel for att rengora produkten.
- Anvénd inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller vassa

metallskrapor for att rengdra glasluckan eller hallens
gangjarnsforsedda lock eftersom dessa kan repa ytan, vilket |
sin tur kan leda till att glaset spricker.

- Metallforemal som knivar, gafflar, skedar och lock bér inte

placeras pa héllens yta eftersom de kan bli heta.

- Om keramik-/glasytan ar sprucken ska produkten stangas av

natsladden dras ur. Om produkten &r ansluten till elnitet direkt
med kopplingsboxen ska sakringen tas bort for att koppla fran
produkten fran strémforsorjningen. | bada fallen ska du kontakta
vart auktoriserade servicecenter.

- Efter anvéndning ska héllen stangas av med kontrollen. Forlita

dig inte pa kokkarlsdetektorn.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma under
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Anvéand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av

tilloehor eller ugnsformar.

Koppla fran stromtillférseln fére underhall.

VARNING! Kontrollera att produkten &r avstangd innan du byter
lampa for att undvika risk fér elektriska stotar.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

Var forsiktig nar du rér vid férvaringsladdan. Ugnen blir het.

For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill och
sedan den bakre delen fran sidovaggen. Sétt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

Sattet for frankoppling maste inforlivas i det fasta kablaget i
enlighet med gallande elinstallationsnormer.

VARNING! Anvéand endast hillskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges som lampliga av
tillverkaren i bruksanvisningen, eller hallskydd som medféljer
produkten. Olyckor kan intraffa om fel skydd anvands.

SAKERHETSINSTRUKTIONER

INSTALLATION

VARNING! Endast en behérig person
far installera den har produkten.

Avldgsna allt férpackningsmaterial.

Installera eller anvand inte en skadad produkt.
Folj installationsinstruktionerna som féljer med
produkten.

Var alltid forsiktig nar produkten rér sig eftersom
den &r tung. Anvénd alltid skyddshandskar och
tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.

Koksskapet och inbyggnaden maste ha
passande matt.

Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.
Installera produkten pa en saker och lamplig
plats som uppfyller installationskraven.

Delar av produkten &r stromférande. Stang
produkten med sképluckan for att undvika att
vidrora farliga delar.

Produktens sidor maste gransa till produkter
eller enheter med samma hojd.

Installera inte produkten nara en dorr eller under
ett fonster. Detta forhindrar att heta kokkarl faller

ned fran produkten nar dérren eller fonstret &r
Oppet.

Se till att montera ett stdd for att férhindra att
produkten tippar. Se kapitlet Montering.

ELEKTRISK ANSLUTNING

VARNING! Risk fér brand och
elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska utféras av en
kvalificerad elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa mérkskylten
overensstammer med elnatets elektricitet.
Anvénd alltid ett korrekt installerat, stotsdkert
och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller férlangningssladdar.
Lat inte néatkablar komma i kontakt med eller
komma néra produktens lucka eller nichen
nedanfor produkten, speciellt inte néar den &r
igang eller om luckan &r het.

Stotskyddet for stromférande och isolerade
delar maste fastas pa ett sddant satt att det inte
kan tas bort utan verktyg.
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= Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet
av installationen. Kontrollera att stickkontakten
ar atkomlig efter installationen.

= Anslut inte stickkontakten om véagguttaget sitter
|6st.

= Drainte i anslutningssladden for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

* Anvind endast ratt isoleringsenheter:
strdmbrytare, sakringar (sékringar av skruvtyp
tas ur hallaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.

= Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten maste
vara minst 3 mm bred.

= Stang produktens lucka helt innan du ansluter
kontakten till eluttaget.

ANVANDNING

VARNING! Risk fér personskador och
bréannskador.
Risk for elstotar.

= Denna produkt &r endast avsedd for
hushéllsbruk.

= Andra inte produktens specifikationer.

= Kontrollera att ventilationsdppningarna inte ar
blockerade.

= Lat inte produkten st& utan uppsikt under
anvandning.

= Sting av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

= Var forsiktig nar du 6ppnar produktens lucka
medan produkten &r paslagen. Varm luft kan
stromma ut.

= Anvénd inte produkten med véta hander eller
nér den har kontakt med vatten.

= Anvind inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

= Anvéndare med pacemaker maste hélla ett
avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nér produkten &r igang.

VARNING! Risk for brand och
explosion

= Fetter och olja kan avge brandfarliga angor nér
de vérms upp. Hall flammor eller uppvarmda
foremal borta fran fetter och oljor nar du lagar
mat med dem.

= Angorna som frigors i mycket het olja kan
orsaka sjélvantandning.

= Redan anvind olja, som kan innehalla matrester,
kan orsaka brand vid lagre temperatur jamfort
med olja som anvands for férsta gangen.
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= Placera inte brandfarliga produkter eller féremal
som &r vata med brandfarliga produkter i, i
narheten av eller pa produkten.

= Léat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du 6ppnar luckan.

= Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka blandning
av alkohol och luft.

VARNING! Risk fér skador pa
produkten foreligger.

= For att forhindra skador eller missfargning pa
emaljen:
— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.
— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.
— hall inte vatten direkt i den heta produkten.
— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror sta
kvar i produkten nér tillagningen ar klar.
— var forsiktig nar du tar bort eller installerar
tillbehoren.
= Missfargning av emaljen eller den rostfria ytan
paverkar inte produktens funktion.
= Anvéand en djup form fér mjuka kakor. Fruktjuice
kan orsaka flackar som inte gar att ta bort.
= Lat inte heta kokkarl sta pa kontrollpanelen.
= Lat inte kokkarl torrkoka.
= Var forsiktig sa att inte foremal eller kokkarl faller
pa produkten. Ytan kan skadas.
= Aktivera inte kokzonerna med tomma kokkarl
eller utan kokkérl.
= Kokkarl av gjutjarn, aluminium eller med skadad
botten kan orsaka repor. Lyft alltid sddana
foéremal nar de flyttas pa kokhaéllen.
= Denna produkt r endast avsedd fér matlagning.
Den far inte anviandas fér andra dndamal, t.ex.
rumsuppvarmning.

SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING! Det finns risk fér
personskador, brand eller skador pa
produkten.

= Sténg av produkten fére underhall.
Koppla bort produkten fran eluttaget.

= Se till att produkten har svalnat. Det finns dven
risk for att glaspanelerna kan spricka.

= Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de &r
skadade. Kontakta auktoriserat servicecenter.

= Kvarblivet fett eller mat i produkten kan orsaka
brand.

= Rengor produkten regelbundet for att forhindra
att ytmaterialet férsamras.

= Rengor produkten med en fuktig, mjuk trasa.
Anvénd bara milda rengéringsmedel. Anvand



inte produkter med slipeffekt, skursvampar,
|6sningsmedel eller metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sékerhetsanvisningarna pa férpackningen.
Rengér inte den katalytiska emaljen (om
tillampligt) med nagot slag av rengdringsmedel.

INVANDIG BELYSNING

C VARNING! Risk for elektrisk stot!

Nar det géller lampan/lamporna i denna produkt
och reservlampor som siljs separat: Dessa
lampor &r avsedda att tala extrema fysiska
forhallanden i hushallsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fuktighet eller ar avsedda
att signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att anvéndas i
andra produkter eller som rumsbelysning i
hemmet.

Denna produkt innehaller en ljuskélla med
energieffektivitetsklass G.

INSTALLATION

* Anvind bara lampor med samma
specifikationer.

SERVICE

= Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
= Anvénd endast originalreservdelar.

AVYTTRING

VARNING! Risk for kvédvning eller
skador.

= Kontakta kommunen for information om hur
produkten ska kasseras.

= Koppla loss produkten fran eluttaget.

= Klipp av elkabeln nara produkten och kassera
den.

= Ta bort lucksparren for att férhindra att barn eller

husdijur blir instangda i maskinen.

é VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

PLACERING AV PRODUKTEN

Du kan installera din fristdende produkt med skap
pa en eller bada sidorna och i ett horn.

Las i tabellen for minsta avstand fér inbyggnad.

L ———
\ /
Al —

Minsta avstand

Matt

A 400

B 650

Matt mm
(o8 150
TEKNISKA DATA

Nétspanning 230V
Frekvens 50 - 60 Hz
Produktklass 1

Dimension mm
Hojd 858 - 923
Bredd 500
Djup 600

ANDRING AV SPISENS HOID OCH DIJUP

Spisen ar vid leverans 897 mm hég och 500 mm

djup.

1. Lé&gg spisen pa sidan.

2. Andra sockelns djup genom att lossa skruv A
och lossa skruvarna B pa konsolen.
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TIPPSKYDD
Stall in rétt hojd och utrymme f6r produkten innan
=\ (° du sétter dit tippskyddet.
=Y
= FORSIKTIGHET! Var noga med att
montera tippskyddet i ratt hojd.
A
B Se till att ytan bakom produkten &r
\ jamn.
| o Du maste installera tippskyddet. Om du inte
N Y installerar den kan produkten tippa.
S o Din produkt har symbolen som visas pa bilden (i
A férekommande fall) fér att paminna dig om att
— 50 montera tippskyddet.
51 52
L

3. Stillin 6nskat djup.

4. Skruva i skruvarna A och B.

5. Fér &ndring av héjden, lossa skruv C (1 skruv) i
mitten baktill pa sockeln och sidoskruvarna D
(4 skruvar).

6. Tryck in sockeln till 6nskad hojdinstélining: 923,
898 eller 858 mm.
7. Skruva i skruvarna C och D.

HOJDJUSTERING AV PRODUKTEN .
1. |Installera tippskyddet 331 - 336 mm nedanfér

produktens ovansida, och med 80—-85 mm
avstand fran produktens sida till det runda halet
pa konsolen. Skruva fast den i det fasta
materialet eller anvand lamplig forstérkning
(vagg).

Anvand de sma fotterna pa produktens undersida
for att stalla in samma niva pa spisens ovansida
som dvriga ytor.

34



[

T

2. Du hittar halet till vénster pa produktens
baksida. Lyft produktens framsida och placera
den i mitten av utrymmet mellan skapen. Om
utrymmet mellan bankskéapen &r storre &n
produktens bredd maste du justera
sidoavstandet till mitten av produkten.

Om du éndrar spisens méatt maste du
justera tippskyddet korrekt.

FORSIKTIGHET! Om utrymmet
mellan bankskapen &r stérre &n
produktens bredd méaste du justera
sidoavstandet till mitten av produkten.

ELEKTRISK INSTALLATION

VARNING! Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig om sakerhetsforeskrifterna i
kapitlena "S&kerhet" inte foljs.

Denna produkt levereras utan huvudkontakt eller

huvudkabel.

VARNING! Innan du ansluter
natsladden till uttaget ska du méata
spanningen mellan faserna i
hushallsnatverket. Las sedan pa
anslutningsetiketten pa produktens
baksida sa att ratt elektrisk installation
anvéands. Med denna stegordning
undviker man installationsfel och
skador pa produktens elektriska

komponenter.

Tillampliga typer av kablar for olika faser:

Fas Minimistorlek kabel
1 3x6,0 mm?2
3 med neutral 5x1,5 mm?2

VARNING! Natkabeln far inte vidréra
den del av produkten som &r skuggad

pa bilden.
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PRODUKTBESKRIVNING

ALLMAN OVERSIKT

Temperaturindikator/symbol
F ? ﬂ Temperaturvred
Vred for ugnsfunktionerna
Varmeelement
Lampa
@ Flikt
Ugnsstege, 6stagbar
El Ugnsnivéer

Sfo]of

Induktionskokzon 2 300 W, med PowerBoost 3
! " 350 W

Induktionskokzon 1 800 W, med PowerBoost 2

800 W

210 mm @ mm Display
Induktionskokzon 1 400 W, med PowerBoost 2

\\/ 500 W

Induktionskokzon 1 400 W, med PowerBoost 2
500 W

TILLBEHOR For galler och platar. De kan bestéllas separat.
- Galler = Forvaringslada
For kokkarl, kakformar, stekar. Férvaringsladan finns under ugnsutrymmet.
- Bakplat = Kondensbehallare
E&r kakor och smakakor. Fér att samla upp kondens som bildats nér
= Grill- / stekpanna ugnen varit igang.
For bakning, stekning eller som uppsamlingsfat.
= Teleskopskenor (tillval)
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FORE FORSTA ANVANDNING

C VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

FORSTA RENGORING

Ta ut alla tillbehér och flyttbara ugnsstegar ur
ugnen.

Se avsnittet "Underhall och rengéring".

Rengor ugnen och tillbehéren innan du anvénder
den forsta gangen.

Sétt tillbaka tillbehdren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

FORVARMNING

Satt den tomma ugnen pa férvarmning innan du
anvander den forsta gangen.

1. Stéllin funktionen E Stall in hogsta
temperaturen.
Lat ugnen sta pa i en timme.
Stall in funktionen E‘ Stall in hogsta
temperaturen. Hogsta temperaturen for den hér
funktionen &r 210 °C.
Lat ugnen vara igang i 15 minuter.
5. Stall in funktionen (@), Stall in hégsta
temperaturen.
6. Lat ugnen varaigang i 15 minuter.
7. Stdng av ugnen och lat den svalna.
Tillbehoren kan bli varmare &n normalt. Ugnen kan
avge lukt och rok. Se till att ventilationen &r
tillrdcklig i rummet.

MEKANISKT LUCKLAS
Luckan kan inte 6ppnas av barn.
Oppna ugnsluckan:

1. Hall lucklaset intryckt.

HALL - DAGLIG ANVANDNING

2. Oppna luckan.
Dra inte i lucklaset nar du stanger ugnsluckan!

Avsténgning av produkten inaktiverar
inte det mekaniska lucklaset.

MONTERING AV KONDENSBEHALLARE

1. Placera kondensbehallaren pa framsidan av
forvaringsladan.

2. Toém kondensbehéllaren efter tillagning.

C VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.
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BESKRIVNING AV HALLEN

F
=

B—:c—83
B

Anvand touchkontrollerna for att anvéanda produkten. Displayerna, indikeringarna och ljudsignalerna
markerar vilka funktioner som &r aktiverade.

Touch- . Lo
kontroll Funktion Beskrivning
CD PA / AV (ON/OFF) For att aktivera och avaktivera hallen.
E Knappléas / Barnlas For att lasa / lasa upp kontrollpanelen.
- Varmelagesdisplay For att visa det instéllda varmeléaget.
- Timerindikatorer for kokzoner- For att visa for vilken kokzon tiden &r instélld.
na
- Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
a Q) - For att valja kokzon.
. _|_/ - For instéllning av varmelége eller tidsinstallning.
7
ﬂ E:p PowerBoost For att aktivera och avaktivera funktionen.

VISNINGAR AV VARMEINSTALLNING

Display Beskrivning

Kokzonen &r avstangd.

@ - @ /e - Kokzonen &r pa.

Punkten betyder halva varmenivan.
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Display

Beskrivning

PowerBoost &r pa.

Ett fel har uppstatt.

+ siffra

/a0

ning / restvarme.

OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): tillagar fortfarande / varmhall-

Knapplas / Barnlas &r pa.
Kokkarlet ar felaktigt eller for litet, eller inget kokkarl &r placerat pa kokzonen.
E] Automatisk avstidngning &r pé.

OPTIHEAT CONTROL (3-STEGS
RESTVARMEINDIKATOR)

AN

Indikatorerna visar nivan pé restvarmen for de
kokzoner du anvander for narvarande.
Indikatorlamporna kan ocksa visas for de
narliggande kokzonerna &ven om du inte anvander
dem.

Induktionskokzonerna skapar den varme som
behdvs for tillagningen direkt i kokkérlets botten.
Glaskeramiken varms upp av restviarmen hos
kokkarlet.

VARNING! E] / [3 / C] Risk for
brannskador fran restvarme.

AKTIVERA OCH AVAKTIVERA

Tryck pa (D i 1 sekund for att satta pa eller stanga
av héllen.

AUTOMATISK AVSTANGNING

Funktionen stdnger av hdllen automatiskt

om:

= alla kokzoner &r avstéangda.

= duinte staller in varmeldge efter héllen har satts
pa.

= du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre &n 10 sekunder (en
kastrull, en handduk osv.). En ljudsignal ljuder
och hallen stiangs av. Ta bort féremalet eller
reng6r kontrollpanelen.

= hallen blir for het (t.ex. om ett kokkarl kokar
torrt). Innan du anvénder hallen igen maste
kokzonen kallna.

= du anvénder ett olampligt kokkarl. Symbolen
tands och kokzonen stédngs av automatiskt efter
2 minuter.

= du stanger inte av en kokzon eller andrar
varmeléget. Efter en stund téands [3 och hallen
sténgs av.

Forhallandet mellan viarmeldge och tiden
efter vilken héllen stidngs av:

Varmeinstdllining |Haéllen stiangs av efter

1-2 6 timmar

3-4 5 timmar

5 4 timmar

6-9 1,5 timme
VARMELAGE

Tryck pa + for att 6ka varmelaget. Anvandning =

for att minska varmeléaget. Tryck pa + och™
samtidigt for att inaktivera kokzonen.

POWERBOOST

Den hér funktionen gér mer effekt tillganglig for
induktionskokzonerna. Funktionen kan bara
aktiveras for induktionskokzonen under en
begréansad tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka till hogsta
varmelaget.

For att aktivera funktionen for en kokzon:

tryck pa Lo ? (PJ tinds.

For att avaktivera funktionen: tryck pa (e eller
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TIMER

Nedrdkningstimer

Du kan anvanda den hér funktionen for att stélla in
hur lange kokzonen ska vara igang vid enbart detta
tillagningstillfalle.

Stéll forst in kokzonen och sedan funktionen.
Du kan stélla in varmelaget innan eller efter att du
har stéllt in funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa @ upprepade
ganger tills indikatorn for 6nskad kokzon tands.

For att aktivera eller d@ndra tiden: tryck pa +

eller = fér vald kokzon for att stélla in tiden (00 -
99 minuter). Nar indikatorn for kokzonen borjar
blinka langsammare réknas tiden ned.

For att se aterstaende tid: vilj kokzonen med
@. Kokzonens indikator bérjar blinka snabbt. P&
displayen visas den aterstaende tiden.

For att avaktivera funktionen: Vilj kokzonen
med @ och tryck pd — for vald kokzon. Den
kvarvarande tiden raknas ner till 00. Kokzonens
indikator slocknar. Du kan ocksa avaktivera genom

att samtidigt trycka pa + och ™.

@

For att stanga av ljudet: tryck pa @
Aggklocka

Du kan anvinda den har funktionen som Signalur
nar héllen &r pa och kokzonerna inte anvénds

Nar tiden gatt ut ljuder en signal och
00 blinkar. Kokzonen avaktiveras.

(varmeldgesdisplayen visar ).
Aktivera funktionen: tryck pa @ Tryck pa +

eller — for att stélla in tiden. Nar tiden gatt ut ljuder
en signal och 00 blinkar.

For att sténga av ljudet: tryck pa @

@

KNAPPLAS

Du kan lasa kontrollpanelen medan kokzonerna &r
igang. Funktionen forhindrar oavsiktliga &ndringar
av varmeléaget.

Stdll in varmelaget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa . (Utands i 4
sekunder. Timern forblir pa.

Denna funktion paverkar inte ugnens
funktioner i 6vrigt.

For att avaktivera funktionen: tryck pa E
Féregaende varmelage aktiveras.
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Nér du avaktiverar héllen stéangs dven
denna funktion av.

@

BARNSAKERHETSLAS

Denna funktion foérhindrar oavsiktlig anvéndning av
héllen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen med (.
Stall inte in varmeldget. Tryck pa 5 i 4 sekunder.
Tryck pa valfri + tands. Inaktivera hallen med

For att avaktivera funktionen: sitt igang héllen
med (D ténds. Stall inte in vérmeldget. Tryck pa
5 i 4 sekunder. Tryck pad — . \/J tdnds. Inaktivera
héllen med ®

For att kringgd funktionen for ett enskilt
tillagningstillfalle: sitt igang héllen med @
tands. Tryck pa + och = samtidigt tills signalen

hors. tands. Stall in varmeldge inom 10
sekunder. Hillen kan nu anviandas. Om du

avaktiverar hallen med @ aktiveras funktionen igen.

OFFSOUND CONTROL (AVAKTIVERING OCH
AKTIVERING AV LJUD)

Sténg av hallen. Kontrollera att timerfunktionen och
Barnlas ér inte aktiverade. Tryck pa @ i 3 sekunder.

Tryck pa E i 3 sekunder. eller &3 visas pa

timerdisplayen. Tryck pa + pa den frdmre vénstra
kokzonen och vélj nagot av foljande:

- BI-judav
- &9-jjud pa

Néar denna funktion &r installd pa & h6r du endast
ljudet nar:

= du trycker pa @

= Tidur tands

* Nedrékningstimer téands

= du placerar nagot pa kontrollpanelen.

EFFEKTREGLERING-FUNKTION

= Kokzonerna &r grupperade enligt plats och antal
faser i hillen. Se bilden.

= Varje fas har en maximal elektricitetsbelastning.

= Funktionen delar strommen mellan de kokzoner
som &r anslutna till samma fas.

= Funktionen aktiveras nér den totala
elektricitetsbelastningen pa kokzonerna som
anslutits till en fas har 6verskridits.



= Funktionen minskar strommen till de andra
kokzonerna som &r anslutna till samma fas.

= Varmelaget for de reducerade kokzonerna
andras mellan tva nivaer.

HALL - RAD OCH TIPS

C VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

KOKKARL

@
@

Kokkdrlsmaterial

= Lampliga: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt
stél, botten med flera lager (med korrekt
mérkning fran en tillverkare).

= Ola@ampliga: aluminium, koppar, méssing, glas,
keramik, porslin.

For induktionskokzoner genereras
varme mycket snabbt i kokkarlet av ett
kraftigt elektromagnetiskt falt.

Anvand induktionskokzonerna med
lampliga kokkarl.

Kokkarl a@r lampliga for en induktionshdll om:

= vatten kokar mycket snabbt upp pa en kokzon
som &r instélld pa det hogsta varmelaget.
= en magnet fastnar pa kokkarlets botten.

Kokkérlens botten skall vara s& tjock
och sa plan som mgjligt.

Se till att kastrullens botten &r ren och
torr innan du sétter den pa hallen.

Kokkarlets matt

Induktionskokzonerna anpassar sig automatiskt till
storleken pa kokkérlets botten.

Hur effektiv kokzonen ar beror pa kokkarlets
diameter. Kokkéarl med en mindre diameter an den
minsta far bara en del av effekten som kokzonen
genererar.

MINSTA KOKKARLSDIAMETER

Minsta kokkarls-
Kokzon diameter (mm)
Vianster bak 180
Hoger bak 150
Hoger fram 125
Vanster fram 125

LJUD UNDER ANVANDNING

Om du hor:

= knackande ljud: kokkérlet &r tillverkat av olika
material ("sandwichkonstruktion").

= visslande ljud: du anvander kokzonen med en
hog effektniva och kokkérlet &r tillverkat av olika
material ("sandwichkonstruktion").

= surrande: du anvander en hog effektniva.

= klickande: elektrisk omkoppling sker.

= susande: beror detta pa att fldkten &r igang.

Dessa ljud dr normala och innebdr inte att

det ar fel pa produkten.

EXEMPEL PA OLIKA TYPER AV TILLAGNING

Korrelationen mellan en zons varmelage och dess
energiforbrukning &r inte linjar. Nar du 6kar
varmelédget &r det inte proportionellt mot att 6ka
kokzonens energiférbrukning. Det betyder att en
kokzon med medelhdgt varmeldge anvander mindre
an halften av sin effekt.

Uppgifterna i tabellen &r endast
avsedda som végledning.
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Varmeinstall- Anvand for: Tid (min) Tips
ning
1 Varmhalining av tillagad mat. efter Lagg pa locket pa kastrullen.
behov
1-2. Hollandaisesés, smaltning av: 5-25 R6r om med jamna mellanrum.
smdr, choklad, gelatin.
1-2. Stanning: fluffiga omeletter, 4gg- 10 - 40 Tillaga med lock.
stanning.
2.-3. Smaékoka ris och mjclkratter, var- 25 - Minst dubbelt s& mycket vatska
ma fardiglagade rétter. 50 som ris, ror om mjolkbaserade
rétter under tillagningen.
3.-4. Angkoka gronsaker, fisk, kott. 20 - Tillsatt nagra matskedar vétska.
45
4.-5. Kokning av potatis. 20 - Anvénd max. ¥4 liter vatten till
60 750 g potatis.
4. -5. Tillaga storre méngder mat, stuv- 60 - Upp till 3 | vatska plus ingredien-
ningar och soppor. 150 ser.
5.-7 Latt stekning: schnitzel, cordon efter Vand efter halva tiden.
bleu av kalv, kotletter, kroketter, behov
korv, lever, redd sas, dgg, pann-
kakor, munkar.
7-8 Kraftig stekning, potatiskroketter, 5-15 Vénd efter halva tiden.
biff, fransyska.
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes frites.
Koka stora méangder vatten. PowerBoost aktiveras.

HALL - UNDERHALL OCH RENGORING

kan dessa orsaka skador pa héllen. Var forsiktig
i'i VARNING! Se Sakerhetsavsnitten. och undvik brannskador. Sitt specialskrapan
snett mot glasytan och fér bladet 6ver ytan.
= Ta bort nar héllen svalnat tillrdackligt:
ALLMAN INFORMATION kalkringar, vattenringar, fettstank, glansande
metalliska missfargningar. Rengér héllen med en
fuktig duk och icke slipande rengéringsmedel.
Efter rengdring, torka héllen med en mjuk trasa.
= Ta bort missfirgning pa blank metall:
anvand en |6sning av vatten och vindger och
rengor glasytan med en trasa.

= Rengor hillen efter varje anvandningstillfalle.

= Anvind alltid kokkarl med ren botten.

= Repor eller morka flackar pa ytan har ingen
inverkan pa hur hallen fungerar.

= Anvénd ett sérskilt rengéringsmedel for hallens
yta.

= Anvénd en speciell skrapa for glaset.

RENGORING AV HALLEN

= Ta omedelbart bort: smélt plast, plastfolie,
socker och mat som innehaller socker, annars
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UGN - DAGLIG ANVANDNING

C VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

SATTA PA OCH STANGA AV UGNEN

1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att vélja en
ugnsfunktion.

2. Vrid temperaturvredet for att vélja temperatur.

Lampan tands nar ugnen &r igang.

3. Stll vreden for ugnsfunktioner och
temperaturen i Off-laget (Av) for att stinga av
ugnen.

SAKERHETSTERMOSTAT

Om ugnen inte fungerar som den ska eller om det
finns felaktiga komponenter, kan en farlig

overhettning uppsta. For att forhindra detta har
ugnen en sdkerhetstermostat som sténger av
stromtillférseln. Ugnen sétts pé igen automatiskt nér
temperaturen sjunker.

KYLFLAKT

Né&r ugnen &r pa, slas kylflakten pa automatiskt for
att hélla ugnens ytor svala. Om du stianger av
ugnen, se till att vreden fér ugnsfunktioner saval
som temperaturen &r i avstangt lage. Annars
kommer kylflakten att fortsétta att ga.

UGNSFUNKTIONER
Symbol Ugnsfunktioner Program
0 Avstangt lage Ugnen ar avstangd.
Ugnslampa For att tanda lampan utan att anvénda en tillagningsfunk-
=) = N tion.

Traditionell tillagning (med
over- och undervirme)

Foér bakning och stekning pa en ugnsniva.

Snabbgrillning

|

For grillning av tunna livsmedel i stora méngder och for
rostning av brod.

Baka med anga

<]

Denna funktionen ar for att spara energi under tillagningen.
For matlagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad och Tips"
Baka med anga. Ugnsluckan ska héllas stangd under tillag-
ningen s att funktionen inte avbryts och att ugnen fungerar
med hogsta majliga energieffektivitet. Nar du anvander den
hér funktionen kan temperaturen i ugnen skilja sig fran in-
stalld temperatur. Varmeeffekten kan vara reducerad. For
allménna energibesparingsanvisningar, se kapitlet "Energi-
effektivitet”, Ugn - Energibesparing. Denna funktion anvan-
des for att félja energieffektivitetsklass enligt EN 60350-1.

Konvektion

3

For att tillaga flera olika matrétter samtidigt. For att tillaga
hemgjord frukt i sockerlag och torka svamp eller frukt.

Tillagning med lag tempe-
ratur

V°C

For tillredning av mora, saftiga stekar.

43



UGN - ANVANDNING AV TILLBEHOR

é VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

SATTA IN TILLBEHOR
Galler:

Satt gallret mellan stegparen pa 6nskad niva.
Plat:

Tryck inte in bakplaten hela vagen till
@ ugnens bakre végg. Detta férhindrar
varmen fran att cirkulera runt platen.
Maten kan bli brand, sarskilt pa
platens bakre del.

UGN - RAD OCH TIPS

Sétt in bakplaten eller langpannan mellan stegparet
pa ugnsstegen. Kontrollera att det inte vidror
ugnens bakre vagg.

Galler och langpanna tillsammans:

For in langpannan mellan skenorna pa hyllstéden
och ugnsgallret pa skenorna ovan.

N

C VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

@

ALLMAN INFORMATION

Produkten har fyra hyllpositioner. Rakna hyllnivaerna
nedifran.

Produkten har ett specialsystem som gér att luften
cirkulerar och ateranvénder angan. Med det har

Temperaturerna och graddningstiderna
i tabellerna &r endast riktvarden. De
beror pa recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och mangd.

a4

systemet kan man tillaga i 4nga, vilket gor att maten
saftig inuti och krispig pa utsidan. Det gor att
tillagningstiden och energidtgdngen minskas till ett
minimum.

Fukt kan kondensera i produkten eller pa
ugnsluckans glas. Det &r helt normalt. Sta inte for
néra produkten nér luckan éppnas under tillagning.
For att minska kondensen kan man lata produkten
vara igang i 10 minuter fore tillagning.

Ta bort fukten efter varje anvéndning.

Satt ingenting direkt pa produktens botten och lagg
heller inget aluminiumfolie pa nagra tillbehor i
produkten under tillagning. Detta kan paverka
bakningsresultatet och skada emaljen.



GRADDNING

For forsta graddningen, anvand den l&gre
temperaturen.

Du kan férlanga graddningstiden med 10-15
minuter om du bakar pa mer &n en niva.

Bakverk vid olika nivaer blir inte alltid lika bruna. Du
behover inte dndra ugnstemperaturen om de blir
olika bruna. Detta jamnar ut sig under bakningen.

Platarna i ugnen kan vrida sig under bakning. Nar
platarna kallnar igen atertar de sin normala form.

BAKA KAKOR

Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av den installda
tillagningstiden har gatt.

Om du anvander tva bakplatar samtidigt, se till att
det finns en ledig falsniva mellan dem.

TILLAGNING AV KOTT OCH FISK

Anvand en djup form for mat med fett i for att
forhindra stéank som inte gér att ta bort.

Lat kottet std i ca 15 minuter innan du skar i det s&
att kottsaften inte sipprar ut.

For att forhindra att det blir for mycket matos under
tillagning kan man halla lite vatten i den djupa
formen. For att férhindra rékkondens, tillsétt lite
vatten varje gang det tar slut.

TILLAGNINGSTIDER

Tillagningstiderna beror pa vilken typ av mat som
ska tillagas samt dess konsistens och volym.

| borjan rekommenderar vi att man 6vervakafar
maten under tillagningen. Hitta de bésta
instéllningarna (varme, tillagningstid, etc.) fér dina
kokkarl, recept och volymer nér du anvénder
produkten.

TRADITIONELL TILLAGNING (MED OVER- OCH UNDERVARME) [j

Livsmedel Mingd (g) [Temperatur (°C)  Tid (min) HV"E’I:;“" Tillbehor
Kakbotten™ 1000 160-170 30-35 2 Bakplat
Jastkaka med 2 000 170-190 40-50 3 Bakplat
apple
Langpanna 1500 160-170 45-552) 2 Bakplat
Hel kyckling 1350 200-220 60-70 2 Galler

1 Bakplat
Halv kyckling 1300 190-210 35 + 30 3 Galler

1 Bakplat
Flaskkotlett 600 190-210 30-35 3 Galler

1 Bakplat
Pudding” 800 230-250 10-15 2 Bakplat
Fy”d jéstkaka 1) 1200 170-180 25-35 2 Bakplét
Pizza 1000 200-220 25-35 2 Bakplat
Cheesecake 2600 170-190 60-70 2 Bakplat
Schweizisk &p- 1900 200-220 30-40 1 Bakplat
pelkaka®
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Livsmedel Mingd (g) Temperatur (°C) Tid (min) Hyllir::;cer- Tillbehor
Fy”d jéstkaka 1) 2 400 170-180 55_653) 2 Bakplét
Quiche Lorrai- 1 000 220-230 40-50 1 1 rund bricka
ne" (diameter 26 cm)
Bondbréd® 750 + 750 180-200 60-70 1 2 latta formar

(langd: 20 cm)
Ruménsk sock- 600 + 600 160-170 40-50 2 2 latta formar
erkaka® (langd: 25 cm)
pa samma hyllpo-
sition
Ruménsk sock- 600 + 600 160-170 30-40 2 2 |atta formar
erkaka - traditio- (langd: 25 cm)
nell pa samma hyllpo-
sition
Jastbullar? 800 200-210 10-15 2 Bakplat
Rulltarta® 500 150-170 15-20 1 Bakplat
Maréng 400 100-120 40-50 2 Bakplat
Smulpaj ? 1500 180-190 25-35 3 Bakplat
Butterkaka " 600 180-200 20-25 2 Bakplat
1) Férvarm ugnen i 10 minuter
2) Nér ugnen har sténgts av ska kakan sta kvar i ugnen i 7 minuter.
3) Nar ugnen har sténgts av ska kakan sta kvar i ugnen i 10 minuter.
4) Stall in temperaturen p& 250 °C och férvarm ugnen i 10 minuter.
BAKA MED ANGA Y]
. Tempera- . . - . .
Livsmedel tur (°C) Tid (min) |Ugnsniva Tillbehor
Brod och pizza
Bullar 190 25 -30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Franskbullar 200 40 - 45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fryst pizza 350 g 190 25-35 2 galler
Kakor pa en bakplat
Rulltarta 180 20 - 30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Brownie 180 35-45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kakor i burk
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Livsmedel Tfl'l‘:?fg' Tid (min) |Ugnsniva Tillbehdr
Sufflé 210 35-45 2 sex keramiska ramekiner pa galler
Sockerkaksbotten 180 25-35 2 flan-form pa galler
Sockerkaka 150 35-45 2 kakburk pa galler
Fisk
Fisk i pasar 300 g 180 25 - 35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Hel fisk, 200 g 180 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Fiskfilé, 300 g 180 30 - 40 2 pizzaform pa galler
Kott
Kétt i pase 250 g 200 35-45 2 bakplat eller grill-/langpanna
Kéttspett 500 g 200 30-40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Sma bakade godsaker
Cookies 170 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Macroner 170 40-50 2 bakplat eller grill-/langpanna
Muffins 180 30 -40 2 bakplat eller grill-/langpanna
Crackers 160 25 - 35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Méordegskakor 140 25 - 35 2 bakplat eller grill-/langpanna
Tarteletter 170 20 - 30 2 bakplat eller grill-/langpanna
Vegetarian
Blandade gronsaker i 200 20-30 2 bakplat eller grill-/langpanna
pase 400 g
Omelett 200 30-40 2 pizzaform pa galler
Gronsaker pa plat 700 190 25-35 2 bakplat eller grill-/langpanna
9
SNABBGRILLNING (7]
Livsmedel Miingd (g) Te'“(‘.’,g;at“’ Tid (min) Ugnsniva |  Tillbehdr
Biffar ! 1000 250 15+ 15 3 galler
1 bakplat
Halv kyckling 1200 230 30 + 30 2 galler
1 bakplat
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Livsmedel Miingd (g) Te'“(‘jgat”’ Tid (min) Ugnsniva | Tillbehor
Flaskkotlett 500 230 25 + 25 3 galler
1 bakplat
1) Férvarm ugnen i 10 minuter.
INFORMATION TILL PROVANSTALTER
Livsmedel Funktion Te"‘('ﬂgat“' Tillbehor Ugnsniva | Tid (min)
Smékakor (16 styck- Traditionell till- 160 bakplat 3 20 -30
en/plat) agning (med
over- och un-
derviarme)
Appelpaj (2 formar @ Traditionell till- 190 galler 1 65 -75
20 cm, diagonalt pla- agning (med
cerade) 6ver- och un-
dervirme)
Latt sockerkaka utan Traditionell till- 180 galler 2 20 -30
fett agning (med
over- och un-
dervirme)
Mérdegskaka/ Traditionell till- 140 bakplat 3 15-30
mdordegsremsor agning (med
over- och un-
derviarme)
Toast Snabbgrillning 250 galler 3 5-10

UGN - UNDERHALL OCH RENGORING

é VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

ANMARKNINGAR OM RENGORING

Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa och
varmt vatten och milt rengéringsmedel.

Anvand ett rengoringsmedel avsett for rengoring av
metallytor.

Rengér ugnen efter varje anvandningstillfalle.
Fettansamling eller andra matrester kan leda till
eldsvada. Risken &r hogre for grillpannan.

Rengér alla ugnstilloehor efter varje
anvéndningstillfalle och 1t dem torka. Anvand en
mjuk trasa med varmt vatten och ett

a8

rengoringsmedel. Diska inte tilloehoren i
diskmaskinen.

Ta bort envisa flackar med speciell ugnsrengéring.
Rengoér inte tillbehéren med nonstick-beldggning
med ett rengoringsmedel med slipeffekt eller vassa
foremal.

UGNAR | ROSTFRITT STAL ELLER
ALUMINIUM

Rengér ugnsluckan endast med en fuktig trasa eller
svamp. Torka med en mjuk trasa.

Anvénd aldrig stélull, syror eller produkter med
slipeffekt for rengoring eftersom de kan skada
ugnens ytor. Rengdr ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.



TA BORT UGNSSTEGARNA
Vid rengdring av ugnen ska ugnsstegarna tas bort.

FORSIKTIGHET! Var forsiktig nar du
avlagsnar ugnsstegarna.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovéggen.

H—

)y

2. Dra ut stegen baktill fran ugnssidan och ta bort
den.

Sitt tillbaka det du tagit bort i omvéand ordning.

UGNSTAK

A

Ta ut ugnsstegarna.

Du kan ta bort varmeelementet for att gora det

enklare att reng6ra ugnstaket.

1. Ta bort skruven som héller fast vdrmeelementet.
Anvand en skruvmejsel forsta gangen.

VARNING! Inaktivera produkten innan
du tar bort varmeelementet. Se till att
ugnen har svalnat. Det finns risk for att
du brénna dig.

3. Rengor ugnstaket med en mjuk trasa och en
|6sning av varmt vatten och diskmedel och lat
det torka.

Satt tillbaka varmeelementet i omvénd ordning.

Satt i ugnsstegarna.

VARNING! Se till att virmeelementet
ar korrekt installerat och inte faller ned.

DEMONTERING OCH MONTERING AV
LUCKGLASEN

Du kan ta bort luckglasen pé insidan och rengéra
dem. Antalet luckglas skiljer sig mellan olika
modeller.

VARNING! L4t ugnsluckan sta pa
glént under rengéringsprocessen. Nar
du Oppnar den helt kan den
oavsiktligen stdngas och eventuellt
orsaka skador.

VARNING! Anvind inte ugnen utan
glasrutorna.
1. Oppna luckan tills den star i en vinkel pa
ungefar 30°. Luckan star av sig sjélv nar den
star pa glant.
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2. Tatagi lucklisten (B) p& bada sidorna av

klamlaset.

luckans &vre kant och tryck inat for att frigora

Férvaringsladan under ugnen kan tas bort for
rengoring.
1. Dra ut forvaringsladan sa langt det gar.

2. Lyft forsiktigt forvaringsladan uppat.
3. Dra ut ladan helt.

For att satta fast forvaringsladan, folj stegen ovan i
motsatt ordning.

BYTE AV LAMPAN

| VARNING! Risk for elektrisk stot!
. Lampan kan vara het.
p

3. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

VARNING! Nar du tar ut
luckglasen férséker ugnsluckan
stanga sig.
4. Halli6vre kanten av luckglasen och dra upp
dem ett i taget.
5. Rengdr glasrutorna med vatten och lite
diskmedel. Torka luckglaset noga.
Satt tillbaka luckglasen i ugnsluckan nér
rengdringen ar klar. Utfér stegen ovan i omvand
ordning. Sétt i det mindre ugnsglaset férst och
sedan det storre.

FORSIKTIGHET! Se till att du sétter
dit det inre ugnsglaset ordentligt pa
sin plats.

TA BORT FORVARINGSLADAN

VARNING! Forvara inte lattanténdliga
A féremal (t.ex. rengdringsmaterial,
plastpasar, ugnsvantar, papper eller
rengdringssprayer) i férvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het nér du
anvéander ugnen. Risk for brand.
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1. Sting av ugnen. Vinta tills ugnen &r kall.

2. Koppla bort ugnen frén eluttaget.

3. L&gg en trasa i botten av ugnsutrymmet.

Baklampan

1. Tabort lampglaset genom att vrida pa det.

2. Rengor lampglaset.

3. Byt ut lampan mot en passande lampa som tal
upp till 300 °C.

4, Sitt tillbaka lampglaset.



FELSOKNING

C VARNING! Se Sikerhetsavsnitten.

OM PRODUKTEN INTE FUNGERAR ...

Problem

MGjlig orsak

L6sning

Jag kan inte satta pa produk-
ten.

Produkten &r inte ansluten till
stromforsorjningen eller den &r
ansluten pa fel satt.

Kontrollera att produkten &r
korrekt ansluten till stromfér-
sorjningen.

Sakringen har gétt.

Kontrollera om sakringen &r or-
saken till felet. Om s&kringen
gar gang pa gang, tala med en
kvalificerad elektriker.

Det gar inte att aktivera eller
anvanda hallen.

Sakringen har gatt.

Satt pa hallen igen och stéll in
varmeléget fér mindre an 10
sekunder.

Du har tryckt pa 2 eller flera
touch-kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touch-kon-
troll.

Det finns vatten eller fettstéank
pa kontrollpanelen.

Rengér kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och hallen
sténgs av. En ljudsignal ljuder
nér héllen slar ifran.

Du har stéllt nagot pa en eller
flera touch-kontroller.

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollerna.

Héllen sténgs av.

Du satte nagot pa touch-kon-

trollen @

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollen.

Varmelaget dndras mellan tva
nivaer.

Effektfunktionen ar paslagen.

Se avsnittet "Daglig anvand-
ning".

Touch-kontrollerna blir varma.

Kokkarlet ar for stort eller star
for nara kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa de
bakre zonerna om mgjligt.

E] téands.

Den automatiska avstéangning-
en har aktiverats.

Sting av hallen och sitt pa
den igen.

E tands.

Funktionslaset/Barnlaset ar ak-
tiverat.

Se avsnittet "Daglig anvand-
ning".

tands.

Det star inget kokkérl pa zonen.

Stall ett kokkarl pa zonen.

Fel kokkarl.

Anvand rétt typ av kokkarl.
Se avsnittet "Rad och tips".

Diametern pa kokkarlets botten
ar for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt matt.
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Problem MGijlig orsak

L8sning

Det har uppstatt ett fel pa hal-

och en siffra tdnds. len

Koppla loss héllen fran elutta-
get en stund. Ta ur eller koppla
fran sékringen i husets/lagen-
hetens sékringsskap. Anslut

igen. Om (=J ténds igen ber vi
dig kontakta en auktoriserad
serviceverkstad.

Det har uppstatt ett fel pa hal-
len eftersom ett kokkarl har ko-
kat torrt. Automatisk avstang-
ning och 6verhettningsskydd
fér zonerna ar igang.

tands.

Sténg av hillen. Ta bort det
heta kokkarlet. Sla pa zonen
igen efter ca 30 sekunder. Om
det berodde pé kokkarlet for-
svinner felmeddelandet. Re-
stvarmeindikatorn ar fortfaran-
de ténd. Lat kokkarlet bli till-
rackligt svalt. Kontrollera om
kokkarlet ar kompatibelt med
héllen.

Se avsnittet "R&d och tips".

Ugnen varms inte upp. Ugnen &r avstangd.

Satta pa ugnen.

Nodvéndiga instéllningar ar inte
gjorda.

Kontrollera att ratt installningar
gjorts.

Lampan fungerar inte. Lampan ar trasig.

Byt ut lampan.

7—\nga och kondens avsatts pa
maten och i ugnen.

Du lat maten sta for lange i ug-
nen.

Lat inte matrétter sta i ugnen
langre &n 15 - 20 minuter efter
att tillagningen ar klar.

Tillagningen av matratter tar for
lang tid eller gar for fort.

Temperaturen &r for lag eller for
hog.

Justera vid behov temperatu-
ren. Folj instruktionerna i ma-
nualen.

Pa displayen visas ett felmed-

Det foreligger ett elektriskt fel.

delande som inte star i tabel-

Stang av produkten via hushal-
lets sékring eller sékerhetsbry-

len. taren i sakringsskapet och sla
pa den igen.
Kontakta kundtjénst om fel-
meddelandet visas pa dis-
playen igen.
SERVICEINFORMATION

Kontakta din aterforsiljare elleren auktoriserad ugnsutrymmet.
serviceverkstad om du inte kan avhjélpa felet.
Information som kundtjénst behover finns pa

markplaten. Typskylten sitter pa ugnsutrymmets
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Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.) e
Produktnummer (PNC) |

Serienummer (S.IN.) e

ENERGIEFFEKTIVITET

PRODUKTINFORMATION ENLIGT EU 66/2014

Modellidenti- RMI510
fiering
Typ av hall Hall inuti fristdende spis
Antal kokzoner 4
Uppvéarmnings- Induktion
metod
Diameter pa Vanster bak 21,0cm
runda kokzoner Hoger bak 18,0 cm
(D) Héger fram 14,0 cm
Vinster fram 14,0 cm
Energiforbruk- Vanster bak 175,0 Wh/kg
ning per kokzon Hoger bak 170,0 Wh/kg
(EC electric Hoger fram 184,0 Whikg
cooking) Vinster fram 184,6 Whikg
Energiférbrukning pé hallen (EC electric hob) 178,4 Wh/kg
EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk - Del 2: = Satt om mojligt alltid ett lock pé kokkérlet.
Hallar - Metoder fér matning av prestanda. = Stall kokkérlet pa kokzonen innan du aktiverar
den.
HALL - ENERGIBESPARING = Stall ett mindre kokkarl pa mindre kokzoner.

Stall kokkérlet i mitten av kokzonen.
Anvand restvdarmen for att halla maten varm eller
for att smalta den.

Du kan spara energi vid vardagsmatlagningen om
du féljer nedanstéende tips.

Varm bara upp den méngd vatten du behover.

PRODUKTINFORMATION FOR UGNAR OCH PRODUKTIINFORMATIONSBLAD*

Leverantérens namn Rosenlew
Modellbeskrivning RMI510 943005218
Energieffektivitetsindex 94.9
Energieffektivitetsklass A

Energiférbrukning med en standardrétt, 6ver/undervarme 0,84 kWh/program
Energiférbrukning med en standardratt, varmluft 0,75 kWh/program
Antal kaviteter 1
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Vérmekaélla Elektricitet

Ljudstyrka 57|

Typ av ugn Ugn inuti fristdende spis
Massa 56.0 kg

* For Europeiska unionen enligt EU-férordningarna 65/2014 och 66/2014.
For Republiken Vitryssland enligt STB 2478-2017, bilaga G; STB 2477-2017, bilagorna A och B.

For Ukraina enligt 568/32020.

Energieffektivitetsklassen &r inte tillamplig fér Ryssland.

EN 60350-1 - Elektriska matlagningsprodukter fér hushallsbruk - Del 1: Omraden, ugnar, 4angugnar

och grillar - Funktionsprovning.

UGN - ENERGIBESPARING

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt stangd nar
ugnen ir igang. Oppna inte ugnsluckan fér ofta
under tillagning. Hall lucktétningen ren och se till att
den inte har lossnat pa nagot stélle.

Anvand metalltallrikar for att forbattra
energibesparingen.

Om det &r mojligt, undvik att férvarma ugnen fore
tillagning.

Hall pauser mellan tillagning s korta som mgjligt
nar du forbereder flera rétter pa en gang.

Laga mat med varmluft

Nér det & mojligt, anvénd varmluftsfunktionen for
att spara energi.

MILJOSKYDD

Denna ugn har funktioner som later dig
spara energi under vanlig matlagning.

Restvirme

Nér tillagningen &r langre an 30 minuter, sénk
ugnstemperaturen till ett minimum 3-10 minuter
innan tillagningen ar klar. Restvarmen i ugnen
fortsétter laga maten.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.
For varmhallning av mat

Valj lagsta mojliga temperaturinstéllning for att
anvénda restvarme och halla maten varm.
Baka med anga

For att spara energi under tillagningen. F6r mer
information, se Ugnsfunktioner, kapitlet "Ugn -
daglig anvandning".

Atervinn material med symbolen C/:) Atervinn
forpackningen genom att placera den i lampligt kérl.
Bidra till att skydda var miljé och vér hédlsa genom
att atervinna avfall fran elektriska och elektroniska
produkter. Sling inte produkter mérkta med

symbolen E med hushallsavfallet. Limna in

54

produkten pa narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.

Electrolux Appliances AB - Contact Address: Al.
Powstancéw Slaskich 26, 30-570 Krakow, Poland
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